
Panierte Klassiker vom        in der Gusspfanne gebraten, serviert mit hausgemachten Soßen, Pommes Frites und Beilagensalat 

Schnitzel  „Wiener Art“, serviert mit Zitronenspalten und eingekochten Preiselbeeren (A/C/J/M)

„Rahm-Schnitzel“, serviert an feiner Rahmsoße (A/C/G/I/J/M)

„Jäger-Schnitzel“, serviert an frischen Champignons in Rahmsoße (A/C/G/I/J/M)

„Paprika-Schnitzel“, serviert an pikanter Paprika-Zwiebel-Tomatensoße (A/C/I/J/M)

„Zwiebel-Schnitzel“, serviert mit geschmorten Zwiebeln (A/C/J/M)

„Pfe�er-Schnitzel“, serviert an feuriger Senfsoße mit grünen Pfe�erkörnern (A/C/G/I/J/M)

Rumpsteak vom Grill (ca.300g) wahlweise serviert mit Pommes Frites, Bratkarto�eln oder einer Folienkarto�el mit Kräuter-Quark, dazu ein Beilagensalat
Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter (C/G/J/M)     
Rumpsteak an feuriger Pfe�er-Senfsoße mit grünen Pfe�erkörner (C/G/I/J/M)

Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln (I/J/M)

Rumpsteak an Sauce Bernaise (C/F/I/J/M)

Vitamine mit und ohne Fleisch
Blattsalate der Saison, bunt garniert mit Tomaten, Gurken, Möhren, Paprika, Mais und Zwiebeln, alle serviert an hausgemachten Dressings, dazu reichen wir Baguette (A)

-   Salat „Schnitzel-Queen“ an Honig-Senf-Dressing, serviert mit panierten Schnitzel-Streifen vom          (A/C/I/J/M)

-   Salat „Chicken-Queen“ an Balsamico-Dressing, serviert mit gebratenem Hähnchenbrust�let (I/J/M)

-   Salat „Sea-Queen“ an Joghurt-Dressing, serviert mit Thun�sch, Käse, Ei und schwarzen Oliven (1/7/C/D/G/I/M)

-   Salat „Cheese-Queen“ an Balsamico-Dressing, serviert mit mariniertem Feta-Käse, frischer Paprika, milden Peperonis und Oliven (7/F/G/I/J/M) 

„Lady-Steak“, kleines Rumpsteak (ca. 190g) vom Grill, serviert auf Ruccolasalat an Balsamico-Dressing, garniert mit frisch gehobeltem Parmesan, dazu reichen wir Baguette (G/I/J/M) 

Gemüsepfanne, buntes Grillgemüse mit Käse überbacken, serviert mit Kräuter-Quark und Baguette (G) 

Klein aber Fein
„Schnitzel-Max“- kleines paniertes  Schnitzel vom        auf Brot, serviert mit Käse, zwei Spiegeleiern und Salatgarnitur (1/A/C/G/I/J/M) 

Toast „Hawaii“- kleines gegrilltes Hähnchenschnitzel auf Toast, mit Ananas und Käse überbacken, serviert an Salatgarnitur (1/A/G/I/J/M)

Ofenkarto�el mit Kräuterquark, serviert mit panierten Schnitzelstreifen vom         und Salatgarnitur (A/C/G/M)

Life is short-eat Dessert �rst !
Heisser Apfelstrudel, serviert mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne (1/5/A/C/E/G)

Warmes Schokoladenküchlein, serviert mit Himbeermark, einer Kugel Vanilleeis und Sahne (1/5/A/C/E/G) 

Walnusseis, serviert mit heissen Zimtkirschen und Sahne (1/5/A/C/E/G)

Vanilleeis, serviert mit heissen Himbeeren und Sahne (1/5/A/C/E/G)

Schokoladeneis, serviert mit Eierlikör und Sahne (1/5/A/C/E/G) 

Vanilleeis, serviert mit heisser Schokoladensoße und Sahne (1/5/A/C/E/G)

Gemischtes Eis mit Sahne (1/5/A/C/E/G)

€     16,50
€     18,90
€     18,90
€     18,90
€     18,90
€     18,90

€     29,90
€     31,90
€     31,90
€     32,90

€     15,90
€     15,90
€     15,90
€     15,90
€     24,90
€     12,90

€     11,90
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ZUSATZSTOFFE: 1 mit Farbsto�   /   2  konserviert   /  3 mit Geschmacksverstärker   /  4 mit Phosphat   /  5 mit Süßungsmittel   /  6 mit Antioxidationsmittel   /   7 geschwärzt
ALLERGENE: A  Glutenhaltiges Getreide  /  B  Krebstiere  /  C  Eier  /  D  Fisch  /  E  Erdnüsse  /  F  Soja  /  G  Mich  /  H  Schalenfrüchte  /  I  Sellerie  /  J  Senf  /  K  Sesamsamen  /  L  Lupine  /  M  Schwefeldioxid & Sul�t


