
Buffet avec plats froid 14 €

Assortiment de crudité de saison  (3 variétés)
Assortiment de charcuterie (2  variétés)

*******

Filet de filet de poulet et Roti de porc
(Accompagnement salade de pâtes)

*******

Plateau de fromagesPlateau de fromages
*******

Pana-cotta coulis de fruits rouge où clafouti aux pommes

(Tous le buffet et accompagné de Mayonnaise, vinaigrette, cornichons, moutarde, beurre, pain)

Buffet  avec plat chaud 18,50 €

Salade de tomate et mozzarella
Jambon cru et rosette

Salade de riz, thon, œuf dur
*******

Sauté de porc marengo et riz  où Bœuf bourguignon Pommes vapeurs
*******

Plateau de fromages
*******

Tartelette aux fruits de saison ou Mousse chocolat noix de coco

(Tous le buffet et accompagné de Mayonnaise, vinaigrette, cornichons, moutarde, beurre, pain)

( Un bain-marie et couverts de service est mis à votre disposition )

Eau plate et gazeuse, coca-cola,  jus de fruits, serviettes, couverts, assiettes et verres jetables 3,50 €



Buffet   22,50 €

Assortiment de charcuterie (3  variétés)
Tartare de saumon à l'aneth (Verrine)

Taboulé Oriental
*******

Blanquette de veau et riz où  Parmentier de canard confit salade verte
*******

Plateau de fromages
*******

Plateau de fromages
*******

Moelleux chocolat où salade de fruits frais de saison

(Tous le buffet et accompagné de Mayonnaise, vinaigrette, cornichons, moutarde, beurre, pain)

( Un bain-marie et couverts de service est mis à votre disposition )

Eau plate et gazeuse, coca-cola,  jus de fruits, serviettes, couverts, assiettes et verres jetables 3,50 €



Buffet  Du Sud Ouest  26,50 €

Terrine de foie de volaille 
Salade de gésiers confits et magret séché

Rillettes de canard

*******

Cassoulet de Castelnaudary

*******

CabécouCabécou
*******

Croustade aux pommes

( Couverts de service est mis à votre disposition )

Eau plate et gazeuse, coca-cola,  jus de fruits, serviettes, couverts, assiettes et verres jetables 3,50 €
(Pour le buffet du sud ouest couvert inox)

Buffet  Gastronomique 32,50 €

Pressé de foie gras et ris de veau sur toast de pain d'épice et chutney de figues
*******

Souris d'agneau confite au thym frais ou cuisse de canard confite et crème de noisette
Gratin dauphinois

*******

Plateau de fromages
*******

Forêt noire où Nougat glacé et coulis de framboise

( Un bain-marie et couverts de service est mis à votre disposition )

Eau plate et gazeuse, coca-cola,  jus de fruits, serviettes, couverts, assiettes et verres jetables 3,50 €
(Pour le buffet Gastronomique couvert inox)


