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Oeuf parfait sur lentilles de Rezonville, espuma
carbonara, chips de jambon fumé
Eclair au sésame, tartare de saumon frais et fumé, pomme
granny smith
Charlotte daubergine fromage de chévre de Bazoncourt, wQs.
poireaux, tomates et amandes, mescun
Ballotine de volaille et foie gras, mesclun, chutney

MQsL

Pavé de boeuf poélé, frites de polenta aux chdtaignes, fus
aux échalotes

Supréme de poulet fermier farci, d la duxelle de

champignons forestiers et morilles MQSL
Civet de cerf, sauce Grand Veneur, parmentier de pomme de
terre

Poisson « au retour du marché »

Assiette de fromages
Baba au rhum et épices de Noél, curd d’orange, créme

montée d la vanille

Poélée de fruits dautomne, panettone perdue, glace au  wQs.

spéculoos
Parfait glacé au « Snickers », sauce caramel beurre salé
Tartelette au chocolat et mousse de marron, brisures de
marron glacé, créme anglaise

Prix Net
Origine de nos viandes : France et UE
Movyens de paiement : chéques, carte bleue, chéques vacances et espéces
Allergie ou intolérance : nous le signaler pour powvoir vous renseigner



