02 3177 0082

18, rue Georges Clémenceau
14310 Villers-Bocage

Suivez-nous !
@loalabouche14

loalabouche14@gmail.com

Mencreds : 12H00 a 14HO0 et Repos
Jewdy : Repos
Vendnedi, : 12HO0 a 14HO0 et 19H00 o 2IH

12H00 a I4H00 et Repos
12H00 a 14H00 et Repss

Sameds; :
Bimanche : 1200 a I4H00 et Re

Restaurant

Familial

Francoise régale vos
papilles en cuisine
David
prend soin
de vous en salle
*x*

Nous essayons de mettre
en avant les produits de
notre belle région .
Kk
Nos viandes sont
principalement d’origine
Francaises

12H00 a 14H00 et 19H00 a 21k




Ies Entnées Salades Composées
Entrée du, jour (veir Proposition)  5.50€ | Salnde Césan, 15.00€

Salade verte, Poulet, (Euf, tomate,

@lf WMWW (\ﬂ 5.50€ copeaux de Parmesan, croutons,

sauce César

Rillettes de Then Maisen 5.50€ L
ooy
Salade terre & men 15.00€
Jambor dww 6.00€ Salade verte, tomate confites, (Euf,
Ussictte de of toni 7 00€ Toast de Rillettes de Thon, Jambon

du Bocage, Pickles d’oignon rouge

Soin et, weehend
Zes Planches & Partagen :

Planche Qpére. "= 10€

Salade Vg (4  15.00€

Salade verte, tomate confites,

(Légumes caguant, créme ciboulette, Rillette de Then & croutans)

Planche de chancutenies 2/4 pers

(Euf, champignons, Pavé d’Isigny.

Tenders de blé “ Happyvore”,

10€/16€
framages)

Planche Mixcte (chancutenies &

2/4 pers
12€/19€

Jendue de Camembent 16.00€

Camembert, Jambon du Bocage et blanc, champignon, tomate, croGtons, cornichons

salade et frites

Jendue de Livarst 16.00€

Livarot, Jambon du Bocage et Charcuterie, champignon, tomate, crotGtons, cornichons
salade et frites

e Menmand, : sauce aw cheiz ¢ 15.50€

Pain burger, steak haché, Camembert, sauce Camembert, salade, tomate et oignon rouge

E lsigny : sauce aw chaix, T 15.50€

Pain burger, steak haché, Pavé d’Isigny, Mayonnaise, salade, tomate et oignon rouge

Le Cheese : sauce aw cheix 15.50€

Pain burger, steak haché, Cheddar, Ketchup, cornichon, tomate et salade

@l’&gmmnw : sauce aw cheix 15.50€

Pain burger, Galette végétarienne“ Happyvore”, mayonnaise, tomate, salade et oignon rouge



5.0

355 S TP | iﬁé

e, Wbaue&de&fwte&mamarbet&lade

-

3 * Plat du, jour : vain propssition 13.00€

“ (le midi du unds auw Vendneds, hons,jouns féniés)

© Suggestion de o cheffe : vein propssition Y 14.50€
Bus. Beeuf et Poulet, sauce aw chaic 15.00€
Qiguillette. de Canand, sauce Pemmeny, T 15.00€
Jawcr-Jiet , sauce aw chein 19.50€
Jambon Grillé, sauce Cidre ow sauce Camembent 13.00€
Steak haché Qngus 150y, sauce aw cheic 13.50€
Qiguillettes, de. poulet, Multi-graines, sauce au chair 13.00€

S—)

=\ Risette crémewr auwn petits légumes et panmesan aw crevettes 14.50€

(7 Jish & chips de Calin, sauce, Tartane. 14.50€

/ Gornitune aw cheic @
Jhites Maisen, Salnde verte,
Lgume ou féculent

\Sappl‘mwzt gannitune 3.ooy




r

Oasiette de fromages, flonmand, 5.50€
Les dessents
Bessent, du, joun, (vain proposition) 6.00¢€
Vénitable Créme Briilée Vanille Maiscn, 8.00€
Jendant, au, chocslat, Maison, glace vanitle 6.50€
Tantelette, créme damande et, pemmes, Maisen, caramel, beurre, salé,
glace vanille 7.00€
Panna Cotta vanille. coulis aw cheic 5.00€
Jromage blanc et son coulis aw cheic | 4.50€
Cafs gounmand, < 8.50€
Thé ou Chacolat gourmand, 9.50€
Les coulis aw cheir :

Jrambeise, caramel beurne salé Maissn ew Chacolat Maissn
Les coupes glacées / coupes glucées alcoslisée™

Za, Prafitercle. : 8.50€
Choux, glace vanille, coulis chocolat ou caramel, chantilly
Bame Blanche : 8.50€
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly, brisure st Michel
Checalat au café eu Caramel licgesis : 8.50€

Glace chocolat ou café ou caramel, Glace vanille, son coulis, chantilly, brisure St Michel

Za Bounty, : 8.50€

Glace noix de coco, glace chocolat, chocolat chaud, chantilly, Brisure St Michel

La Mint, : 8.50€
Glace Menthe/chocolat, glace Chocolat, coulis chocolat, chantilly, Brisure St Michel
BAouceurn en coulewr : 8.50€
Sorbet Fraise & framboise et cassis, coulis framboise, chantilly, Brisure St Michel

Coupe Mermande **: 8.50€

Sorbet 2 boules pomme, Calvados

Coupe Colonel ** : 8.50€

Sorbet 2 boules citron, Vodka

** Labus dalcssl est dangerewre pour ln santé



1 boule

7 2 boules
& Supplément; chantil
» Supplément, coulis 0.50€

Porfums de Glaces : &
Vanille, Chacalat, Café, Canamel, au beunne salé, Menthe/chacalat

e
oo
Parfums de Sonbets : 7 v rdS"
Fuaise, Framboise, Pomme, Citwon et Cassis, ¥ N5
ey
Le Menw des Pitchounes : (-10 ans)
Nuggets de poulet, cu. Tendens UG cv. Beignets de calamans,
et ses fhites
o
Une boule de glace cu. senbet
ow

cachtail fuuité, sinap a leau, coca-coln,
Jus de fuuits (erange eu ananas e multifruit)




¥
T oA, N (dulundi o vendned; de 124, b, 13H30)
X @ = hers, jouns féniés / honrs boisson
pe 4 W _  Enirde + Plat + Bessert 16.50 €
2y . Enbade + Pt 14.00 €
%s ' Plat + Dessent 15.00 €
Entrées, aw chain
Entrée du, jour (uein propesition)
[&fnunww&wﬂlayamwe
Jambwbdwﬂacay&
Plats aw chainc

Plat, du, jour Maisen au cheir (vein proposition) @
Jambon ghillé, sauce Cidne ow sauce Camembert, Jhites
Qiguillettes de poulet Multighaines, sauce aw choic, Jrites

Suivez nous sur Facebook pour
connaitre le menu du jour
chaque matin




Plats aw chein
Suggestion de la Cheffe (vain proposition) @
Salnde teve & mer

Salade verte, tomate confites, (Euf,

Toast de Rillettes de Thon, Jambon du Bocage, Pickles d’oignon rouge

Bus. de Beeuf et Poulel, sauce aw cheirc et futes
Jish & chips de Celin, sauce tartare ('/(27
Bessents aw chainc
Bessent du, jour (vein proposition]) O
Jondant aw checelat Maisen, glace vanile el coulis chocelnt
Tantelette awc pemmes Maison, glace vandle et coulis caramel beurre salé
Panna catta vanidle, ceulis aw cheic
2 boules, de glaces ouw sorbet au, choin
Coupe glacée aw choir (+3€)




e Jilet, de Beeuf, sauce aw chein,

Jhites et salnde

[ oW

Mn&ameuette&aampe&t&legmw&etpwzmm
oW

Jendue de Livaret

Livarot, Jambon du Bocage et Charcuterie, champignon,
tomate, crodatons, cornichons salade et frites

oW
Jondue de Camembent

Camembert, Jambon du Bocage et blanc, champignon, tomate,
crodtons, cornichons, salade et frites

Bessents aw choic
Bessent du, joun

U
Veritable, Crime, Brilée, Vanille, Maisan,
\ » -

Bame Blanche
25 %0 ow
AN e



	Nous vous
	souhaitons
	la bienvenue
	Site internet : https://lo-a-la-bouche-villers-bocage.eatbu.com
	Nouveau Horaires d’ouverture (automne, hiver)
	Restaurant
	Familial
	Françoise régale vos papilles en cuisine
	David
	prend soin
	de vous en salle
	***
	Nous essayons de mettre en avant les produits de notre belle région .
	***
	Nos viandes sont principalement d’origine Françaises


	Les Entrées
	Salades Composées
	Entrée du jour (voir Proposition)      5.50€
	Œuf mimosas ou mayonnaise           5.50€
	Rillettes de Thon Maison                5.50€
	Jambon du Bocage                        6.00€
	Assiette de charcuteries                 7.00€
	Salade César                 15.00€
	Salade verte, Poulet, Œuf, tomate, copeaux de Parmesan, croutons, sauce César
	Salade terre & mer        15.00€
	Salade verte, tomate confites, Œuf,
	Toast de Rillettes de Thon, Jambon du Bocage, Pickles d’oignon rouge
	Salade VG                   15.00€
	Salade verte, tomate confites,
	Œuf, champignons, Pavé d’Isigny.
	Tenders de blé “ Happyvore”,
	Soir et weekend

	Les Planches à Partager :
	Planche Apéro                           10€
	Planche de charcuteries              2/4 pers
	10€/16€
	Planche Mixte (charcuteries & fromages)
	2/4 pers
	12€/19€


	Nos Fondues Normandes
	Fondue de Camembert                                                          16.00€
	Camembert, Jambon du Bocage et blanc, champignon, tomate, croûtons, cornichons
	salade et frites

	Fondue de Livarot                                                              16.00€
	Livarot, Jambon du Bocage et Charcuterie, champignon, tomate, croûtons, cornichons
	salade et frites


	Les Burgers : servi avec des frites maison
	Le Normand : sauce au choix                                 15.50€
	Pain burger, steak haché, Camembert, sauce Camembert, salade, tomate et oignon rouge

	L’ Isigny : sauce au choix                                      15.50€
	Pain burger, steak haché, Pavé d’Isigny, Mayonnaise, salade, tomate et oignon rouge

	Le Cheese : sauce au choix                                    15.50€
	Pain burger, steak haché, Cheddar, Ketchup, cornichon, tomate et salade

	Le Gourmand : sauce au choix                          15.50€
	Pain burger, Galette végétarienne“ Happyvore”, mayonnaise, tomate, salade et oignon rouge


	Côté Bistrot :
	servi avec des Frites Maison et Salade
	Plat du jour : voir proposition                                          13.00€
	(le midi du Lundi au Vendredi, hors jours fériés)
	Suggestion de la cheffe : voir proposition                            14.50€

	Duo Bœuf et Poulet, sauce au choix                                  15.00€
	Aiguillette de Canard, sauce Pommeau                               15.00€
	Faux-Filet , sauce au choix                                           19.50€
	Jambon Grillé, sauce Cidre  ou sauce Camembert                   13.00€
	Steak haché Angus 150g, sauce au choix                            13.50€

	Aiguillettes de poulet Multi-graines, sauce au choix                     13.00€
	Risotto crémeux aux petits légumes et parmesan aux crevettes 14.50€
	Fish & chips de Colin, sauce Tartare                                14.50€
	Frites Maison, Salade verte, Légume ou féculent

	Garniture au choix
	Supplément garniture 3.00€

	Sauce au choix
	Béarnaise, Tartare, Cocktail
	Ketchup, Mayonnaise,
	Sauce supplémentaire 1.00€

	Fromage
	Assiette de fromages Normand                                         5.50€

	Les desserts
	Véritable Crème Brûlée Vanille Maison                                    8.00€
	Fromage blanc et son coulis au choix                                          4.50€
	Café gourmand                                                                     8.50€
	Thé ou Chocolat gourmand                                                       9.50€
	Les coulis au choix :
	framboise, caramel beurre salé Maison ou Chocolat Maison


	Les coupes glacées / coupes glacées alcoolisée**
	La Profiterole :                                                              8.50€
	Chocolat ou café ou Caramel liégeois :                                    8.50€
	La Bounty :                                                                  8.50€
	Glace noix de coco, glace chocolat, chocolat chaud, chantilly, Brisure St Michel
	La Mint :                                                                           8.50€
	Glace Menthe/chocolat, glace Chocolat, coulis chocolat, chantilly, Brisure St Michel
	Douceur en couleur :                                                        8.50€
	Coupe Normande **:                                                        8.50€
	Sorbet 2 boules pomme, Calvados
	Coupe Colonel ** :                                                           8.50€
	Sorbet 2 boules citron, Vodka
	** L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
	1 boule                                    3.00€
	2 boules                                  5.50€
	3 boules                                  7.50€
	Supplément chantilly                    1.50€
	Supplément coulis                       0.50€
	Vanille, Chocolat, Café, Caramel au beurre salé, Menthe/chocolat
	Noix de coco
	Parfums de Sorbets :
	Fraise, Framboise, Pomme, Citron et Cassis,
	Nuggets de poulet ou Tenders VG ou Beignets de calamars
	et ses frites
	***
	Une boule de glace ou sorbet
	ou
	fromage blanc coulis framboise

	Une Boisson au choix:
	cocktail fruité, sirop à l’eau, coca-cola,
	jus de fruits (orange ou ananas ou multifruit)


	10€
	La Formule du Midi
	( du lundi au vendredi de 12H à 13H30)
	Entrée + Plat + Dessert          16.50 €
	Entrée + Plat                       14.00 €
	Plat + Dessert                      15.00 €
	Entrées au choix

	Entrée du jour (voir proposition)
	Œuf mimosas ou Mayonnaise
	Jambon du Bocage
	Plats au choix
	Plat du jour Maison au choix (voir proposition)
	Jambon grillé, sauce Cidre ou sauce Camembert, Frites
	Aiguillettes de poulet Multigraines, sauce au choix, Frites

	Desserts au choix
	Dessert du jour (voir proposition)
	Fromage blanc coulis au choix
	Panna cotta vanille, coulis au choix
	Fondant au chocolat Maison, coulis chocolat
	Suivez nous sur Facebook  pour connaitre le menu du jour
	chaque matin



	23€00
	Menu
	Midi & Soir / Hors boisson
	Entrées au choix

	Entrée du jour (voir proposition)
	Œuf mimosas ou Mayonnaise
	Duo de Charcuteries
	Rillettes de Thon
	Plats au choix
	Suggestion de la Cheffe (voir proposition)

	Salade terre & mer
	Jambon Grillé, sauce Cidre ou sauce Camembert, frites
	Duo de Boeuf et Poulet, sauce au choix et frites
	Fish & chips de Colin, sauce tartare

	Desserts au choix
	Dessert du jour (voir proposition)
	Fondant au chocolat Maison, glace vanille et coulis chocolat
	Panna cotta vanille, coulis au choix
	2 boules de glaces ou sorbet au choix
	Coupe glacée au choix (+3€)


	de la Cheffe
	Entrées au choix
	Entrée au choix à la carte
	Plats au choix
	Faux-Filet de Bœuf, sauce au choix,
	Frites et salade
	ou
	Risotto de crevettes aux petits légumes et parmesan

	ou
	Fondue de Livarot
	ou
	Fondue de Camembert

	Desserts au choix
	Dessert du jour
	ou
	Véritable Crème Brûlée Vanille Maison
	ou
	Dame Blanche
	ou
	Caramel liégeois
	ou
	Chocolat liégeois

	28.90€


