mocccd

TURKISCHES FRUHSTUCK & CAFE



25 JAHRE ERFAHRUNG IN NEUEM GLANZ

moceca’s
Story

It was all a dream...

Wir sind die Familie Bedlek und stammen urspriinglich aus der siid-ost-anatolischen Stadt Sanliurfa in der Tiirkei. Im Jahre
1973 kamen unsere Eltern als Gastarbeiter nach Deutschland und lebten seitdem in unserer schénen Heimatstadt Porta
Westfalica.

Vor circa 25 Jahren eréffneten wir, die Familie Bedlek, unser erstes gastronomisches Unternehmen in Porta Westfalica -
Vennebeck.

Der Doner Bazar war seitdem nicht mehr aus der Esskultur unserer Stadt hinweg zu denken.

Doner war nicht mehr einfach nur Doner. Denn der Déner Bazar etablierte sich vom einfachen Schnellimbiss zum Hotspot fiir
sauberes und frisches Essen, schnell serviert mit hochster Prazision in den Arbeitsablaufen - immer begleitet durch
Freundlichkeit und ein offenes Ohr fiir jeden Menschen.

Im Jahre 1999 begannen wir die Reise mit einem Imbisswagen auf dem Parkplatz eines Discounters, 2004 folgte der Déner
Bazar 2 in P.W. Hausberge. Im Jahre 2012 wurde aus dem Imbisswagen schlieBlich ein neu errichteter Geschaftsraum auf
eigenem Grundsttick. Nun circa 13 Jahre nach dem Neubau entschlossen wir uns nach insgesamt einem Vierteljahrhundert
Donergeschichte, dass es Zeit fiir etwas Neues sei. Dieses Mal sollte es wieder etwas besonderes sein.

Wahrend man im Déner Bazar noch immer eins zu eins so essen konnte, wie vor 25 Jahren, sollte jedoch jetzt etwas in
unserer Stadt er6ffnen, was nicht nur zeitgemaf3, sondern vielleicht sogar seiner Zeit voraus ist. Daher war es nun Zeit, die
dritte Generation unserer Familie stark mit einzubeziehen. Unser einziger Sohn konnte namlich in den letzten Jahren auf
Reisen verschiedenste kulinarische Erfahrungen sammeln, sodass viele Einfliisse aus Landern wie beispielsweise der Tiirkei,
den Niederlanden oder England sich in unseren Speisen wiederfinden sollten. Aber nicht nur das Essen sollte “next level”
sein. Viel mehr sollte die Einrichtung, die Farbgebung, das Ambiente und das Zusammenspiel aus allem eine Symbiose
ergeben und Sie, unsere Gaste, begeistern.

Die Devise lautete von Anfang an: Wir holen unsere Gaste mit einem ersten tollen Eindruck an der Eingangstuir ab, bieten
ihnen wahrend des Aufenthaltes die Atmosphare und die Speisen an, die sie brauchen, um zu entspannen und abzuschalten
und lassen sie mit dem Gefiihl, wohl aufgehoben zu sein bei uns, in den weiteren Tag starten.

Und so machen wir das jetzt auch. Bereit fiir eine tolle Zeit bei uns ?

Dann lassen Sie uns beginnen.

Stoébern Sie durch unsere Speisekarte und scheuen Sie sich nicht mal nachzufragen. Wir bestehen drauf!

Herzlich willkommen auf lhrer kulinarischen Reise durch den Orient. Herzlich willkommen bei uns im mocca <3



Simit natur /) 200€
Simit belegt mit Kédse und 6.90 €
Sucuk 5,

Simit aus der Pfanne mit Ei, 9.90 €
Sucuk & Kase

Gebratene Kartoffeln 4.50 €

Kizartma 12.50€

“Turkisches Ratatouille”
Frittiertes Gemiise

Mercimek (vegan) 6.50 €

Tiirkische Linsensuppe

Sigara Borek (;7) 4.50 €
Borek - Rolichen
gefiillt mit WeiBkase (4 Stk.)

Gozleme (:37)
Traditionelles diinnes Pfannenbrot mit Kase und
Spinat - frisch fiir Sie zubereitet! Mit Salatbeilage.

Sucuk - Kése - Sandwich 7

Zwei getoastete Weizenbrotsandwiches belegt mit

Kase und tiirkischer Knoblauchwurst
Mit Salatbeilage.

Sucuk - Kése - RUhrei - (3
Sandwich

Unser beliebtes Sandwich zusétzlich belegt mit Riihrei
Mit Salatbeilage ( 2 Stiick )

Sucuk - Kdase - Splegelel
Sandwich

Unser beliebtes Sandwich mit Spiegelei on top!
Mit Salatbeilage. ( 2 Stiick )

3;7)

9.90 €

6.50 €

11.50 €

11.50 €

o
moccaporta

)
moccalicious
1= glutenhaltiges Getreide (WEIZEN), 2 = K iere- und gnisse, 3 = Eier und d g gnisse, 4 = Fisch- und Fi gnisse (auBer Fischg
= iisse und gnisse, 6 = Soja (- ) und gnisse, 7 = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose), 8 = i und d g
gni 9= ie und gni: 10 = Senf- und Senferzeugnisse, 11 = und gnisse, 12 = ioxid und gni: 13 = Lupinen und
daraus hergestelite Produkte, 14 = Weichtiere wie Schneck heln, Til und d herg lite




Turkisches Fruhstuck

Fruhstuck fur Zwei

“Serpme Kahvalti”

-\

“Serpme Kahvalti”

Reichhaltiges Friihstiick bestehend aus
Die Bedeutung von “Serpme Kahvalti”

. e Menemen e Mini - Wiirstchen in
(deu.: “Gemischtes Fruhstuck”) L
e Wurstvariationen Tomatensofe (7)
besteht darin, mit seinen Liebstendas | - Késevariationen ;) * Kaymak mit Honig ;)
Essen zu teilen. | e Olivenvariationen e Bratkartoffeln
Sie méchten ein wenig “me - time”? | 4 ¢ Tomaten * Sigara Borek (17)
5 o Gebratene Sucuk
Kein Problem! Bei uns hat man auch CRL Gl
die Méglichkeit, alleine &i ¢ Butter - o
ie Moglichkeit, alleine ein L. . L
9 e Marmeladenvariationen * Zwei grofe tlrkische Tees

', reichhaltiges Fruhstlck zu genieBen. « Nutella ()

Dazu wird Brot gereicht. 38,50€

Erweiterbar auf maximal drei Personen + 15,00€

Make it “Pascha’!

Machen Sie das Frihstlick zu lhrem

individuellen “Pascha” - Fruhstuck,

indem Sie beliebige Pfannen dazu
bestellen!

Auf der ndchsten Seite finden Sie alle
Pfannen, die Sie (natiirlich auch
einzeln) dazu bestellen kénnen!

Alleine zu Besuch?

Kein Problem!
Wir bieten unsere Pfannen auch in
Kombination mit reichhaltiger
Gemiuse - Beilage an!

(pfannenpreis + 5,50€)




Pfannengerichte

“WHERE MORNINGS ARE
MADE EGG-CELLENT”

Alle Gerichte werden mit Brot serviert.

Menemen Shakshuka

“Die Legende unter den Eiergerichten”

Das beliebte Riihrei tiirkischer Art mit saftigen Tomaten & milder griiner Spitzpaprika Gestockte (“versunkene”) Spiegeleier in einer leckeren TomatensoBe & roter Paprika

Menemen Original ., 8.90 € Shakshuka Original ., 8.90 €
Menemen mit WeiBkases7  9.50 € Shakshuka mit WeiBkase ) 9.50 €
Menemen mit Sucuk; s, 9.90 € Shakshuka mit Aubergine - 9.90 €

b/

Sirmast 7) 7.50 € Rahrei (157) 7.90 €
Unsere beliebte anatolische Zazikipfanne mit Bratpaprika,
Knoblauch und vielen leckeren Gewiirzen Wahlweise auch mit Sucuk o.Spinat o.Pastirma (Rinderschinken) erhaltlich

+2,00 €

2 Spiegeleier 37) 6.90 € Muhlama (17)
(Kasefondue tirkischer Art)
2 Spiegeleier mit Rindfleisch (1:3,7) 8.50 €
10.90 €
moccalicious moccaporta

1 = glutenhaltiges Getreide (WEIZEN), 2 = Krebstiere- und -erzeugnisse, 3 = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, 4 = Fisch- und Fischerzeugnisse (auner Fischgelutine), 5
= Erdniisse und —erzeugnisse, 6 = Soja (-bohnen) und —erzeugnisse, 7 = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose), 8 = Schalenfriichte und daraus gewonnene
Erzeugnisse, 9 = Sellerie und -erzeugnisse, 10 = Senf- und Senferzeugnisse, 11 = Sesamsamen und -erzeugnisse, 12 = Schwefeldioxid und -erzeugnisse, 13 = Lupinen und
daraus hergestellte Produkte, 14 = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestelite



Fondant au Chocolat

SWEE ‘

Fondant au Chocolat ;.

450 €

Baklava Maras Eis

Knusprige Blatterteigschichten mit Pistazien und Zuckersirup Festes tirkisches Milcheis

ALY

Baklava (2 stiick) Midye Baklava (2 Stiick) Maras Eis Portion (2 Scheiben) ;.

(1;3:7;8) gefiilit mit Kaymak (Milchrahm) (1.3,7:5)

350€ 400 € 4.00 €

Auf Wunsch mit Maras - Eis
+ 200 €

Weitere taglich variierende SiBwaren und Kuchen finden Sie in unserer Theke!

moccalicious moccaporta

1 = glutenhaltiges Getreide (WEIZEN), 2 = Krebstiere- und -erzeugnisse, 3 = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, 4 = Fisch- und Fischerzeugnisse (aufer Fischgelatine), 5
= Erdniisse und —erzeugnisse, 6 = Soja (-bohnen) und —erzeugnisse, 7 = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose), 8 = Schalenfriichte und daraus gewonnene
Erzeugnisse, 9 = Sellerie und —erzeugnisse, 10 = Senf- und Senferzeugnisse, 11 = Sesamsamen und -erzeugnisse, 12 = Schwefeldioxid und —erzeugnisse, 13 = Lupinen und
daraus hergestellte Produkte, 14 = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestelite



KAFFEE 2 @ | ELEPHANT BAY

EISTEE o.331
Cafe Crema 2.50 2.90
Cappucino 320 3.90 Peach, Lemon, Watermelon, Cherry, 3.50
Mango - Ananas, Pomegranate,
Latte Macchiato 3.90 4.50 Exotic - Limo
Flat White 4.50
Pistacchio Macchiato 4.90
Tiirkischer Mokka 3.00
Espresso 3.00
R 150  |FRITZ COLA / FRITZ LIMO o331
Hot Milk & Honey 3.20 Fritz Cola / Fritz Cola zero 3.50
Hot Chocolate 3.20 Orange 3.50
Flavors (caramel, hazelnut, vanilla, cookie) + 0.50 e e 3.50
Hafermilch +0.80
Honigmelone 3.50
RIS (Dl e ie Zitrone 3.50
less depresso”
Apfel - Kirsch - Holunder 3.50
TURKISCHER TEE FA @ Bio - Apfelschorle 3.50
Cay 1.50  2.50 Bio - Rhababerschorle 3.50
Weitere variierende Teesorten auf Anfrage erhaltlich!
SAFTE o.1 WASSER
Orange 3.00 Still - 0,25 | 2.50
Kirsch 3.00 Medium oder Sprudel - 0,33 | 3.00

moccalicious moccaporta



