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LE COLIBRI

6 rue Maréchal Leclerc 29860 Plabennec
0298404116 lecolibri.plabennec@gmail.com

e Colibri wous propode
u large chaiw de mets
a emportery oLy
lous wad exenements
a pardi de 15 perdonnes

Swh cammande uniguement,
noud contacter aw, 02.98 40.471.16
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LES AMUSES BOUCHES

A partir de 20 personnes

4 Pieces salées par personne: 5€

Burger / Wrap / Toast / Bouchee / Verinne

[/ Pieces salées par personne : 2

3 Pieces salées, 1 verrine,
2 pieces Chaudes

Burger / Wrap / Toast / Bouchee
gourmande / Verrine / Mini croque-
monsieur / Cannelé

La composition du cocktail est susceptible de varier légerement en fonction des arrivages



APERITIF DINATOIRE 14€

A partir de 20 personnes

10/12 pieces salées par personne :
5 Pieces salées, 2 verrines, 3 Pieces Chaudes

Burger / Wrap / Bouchée gourmande /
Fromages / Toast / Verrines /Croque-
monsieur / Cannelé ...

3 piéces sucrees par personne

Macaron
\Verrine sensation chocolat
Bouchée fruitée

PM Planche de charcuterie +2€50
Pl Dégustation de fromage + 3€

/\ La composition du cocktail est susceptible de varier légérement en fonction des arrivages
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LES ENTREES FROIDES

Assortiment de charcuterie 5€

Assortiment de salades composées 5€

Duo charcuterie et salade composees 6€

Coquille de crabe 6€

Coquille de Saumon 6€

Verrine Fraicheur : Tomate, Mozzarella, Crudités 4€

LES ENTREES CHAUDES

« Brochette de crevettes et sa fondue de poireaux 6€

Cassolette de la mer 6€

Cassolette de saint jacques aux petits légumes 7€

Tartine fagcon Brioche perdue 7€50

aux Champignons & Magret de Canard

Brochette duo de noix Saint-Jacques et Crevettes 8€50

Cassolette de Canard gratinée aux champignons 8€50
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LES PLATS

e Filet de lieu sauce au beurre blanc 8€

e Escalope de Saumon sauce tomate basilic 8€
» Pave de Cabillaud a la creme d'oignon 8€

e Filet mignon sauce aux champignons 8€

« Supréme de volaille sauce forestiere 7€50

e Cuisse de canard sauce miel-moutarde 8€
 Magret de canard aux petits legumes 9€

» Sauté de dinde a l'ancienne 7€50

 Emincé de Boeuf a la mexicaine 7€

e Blanquette de Veau 8€50

LES ACCOMPAGNEMENTS

e Pommes de terre au four 1,20€ ¢ Flan de legumes 1.30€

Riz sauvage 1€ Crumble de courgettes 1.50€

Tagliatelles 1€ Poélée de Léegumes 1,30€
Semoule 1€

Salade verte 0.50€

Gratin dauphinois 1.10€
Far noir 1.50€



A partir de 25 personnes

Kig ha farz avec jarret 9.50€
Kig ha farz avec lard 8.00€
Rougall saucisses et Riz 7,50€
Paélla 8.00€

Cassoulet a la Bretonne 8,50€
Couscous 8.50€

Tartiflette 7€

Lasagnes 7,50€

Choucroute 7,50€

Hachis parmentier 6,50€
Jambon a 'os 6€ accompagnement en supplément



BUFFET CHAMPETRE 14€

A partir de 20 personnes

Assortiment de salades composées

Piémontaise, Coleslaw, Taboulé, Salade
italienne.

Charcuterie: Jambon cru, rosette, saucisson a
['ail, Paté de campagne..

Pain et Beurre,

A La composition du buffet est susceptible de varier IéEgérement en fonction des arrivages



LES PLATEAUX DE FROMAGE

Emmental, Brie 2€

Emmental, Brie, Chévre 3€

Emmental, Coulommier, Roquefort 3,50€
Coulommier, Roquefort, Chévre, Brie 4€
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e Tarte aux pommes 1€90
e Tarte Tatin 2€50
e Moelleux au chocolat 2€50

e Crumble pomme 2€30

e Flan nature ou coco 2€

e Far nature, aux pruneaux ou aux pommes 2€
e Mousse au chocolat 2€

e Salade de fruits frais 2€50

e Tarte bourdaloue 2€

e Brownies 2€

e Croquant au chocolat 3€50

e Entrement aux fruits 3€50

o Au choix: Poires, Mangues, Fraises, Fruits de la passion



