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Séb ' PIZZA - Fauconnieres - La carte .
Les pizzas sont garnies de fromages*, d'olives AOP et parsemé d'herbes aromatiques du jardin.
La farine* provient d'un meunier local, les ingrédients sont frais, de qualités et cuisinés sur place.

BASE TOMATE MAISON (coulis de tomates aromatisé)

Slclllenne L L R e | - e St et - 12.50 €
~ Catalane : poivrons, 0ignons, CROFIZO -------ssrsmeememmemmmmmem e 13.90 £
i Forestiere : jambon, champignons --------------c-moemeemmmmmmeeee e 13.50 €
~ Espagnol : poivrons, 0ignons, MErgUez, ChOTizo -----------s-sesesrerururccccacaranananannas. 14 €
~ Mozzarella : jambon, mozzarella, basilic, huile d'olive au basili¢ ---------------rremmuereannnn 14 €
~ Reine : jambon, champignons, @uf ---------eemmmmmmmmmm 14 €
- Gourmande : chevre, mozzarella, bleu du Vercors AQP ------------ommmmmmmmmmieee e 14.50 €
,II [bérique : poivrons, oignons, chorlzu ceur d'artichaut, persillade ----------------roenueo- 14.50 € &
- Vercors : chevre, noix, miel, jambon cru (apres culsson) ------------------------------------ 1450 €
s - Fromagere : chevre mnzzarella bleu du Vercors AOP, reblochon de Savoie AOP------------- 5eL
" Campione : poivrons, oignons, viande de boeuf hachée 100% ----------------nerrmmmmurnnaanns 15 €
- Végetarienne : poivrons, oignons, mais, ceur d'artichaut, champignons --------------------- 13€
- Cannibale : viande de boeuf hachée 100%, poulet, Merguez ---------------vsserremmmnuaneaas 550 €
. Royale : poivrons, oignons, chorizo, merguez, jambon, champignons, persillade --------- 15.50 €
'i Fermiére : jambon, poitrine fumée, camembert, bleu du Vercors AOP, noix --------------- 13.90 €
~ La Pizza du Chef : picodon AOC, tomates séchées, noix, miel, magret de canard séché-- 19.50 €
'!E La Dromoise : ravioles, caillette dromoise, filet 06 CTEME K wmresesreenmresnsresnneeanns 15.50 €
~ L'italienne : mozzarella jambon cru italien, roquette, tomates cerise, ]
"~ COEAUX @ PATMESAN, VIAIZTE DAISAMIQUE ik +wri-vrreerroretorerorerers e e 16.90 € ©
_ﬁ;"l BASE CREME MAISON (mélange créeme - fromage blanc) :
Ehévre Miel : chevre, miel ---------rmmme e 12.50 €
,,. ' Royannaise : ravioles, Ciboulette -----------nuemmmmm 13.50 € *.'
~ Norvégienne : saumunfume CIbOUIBEER «--nmmmmmmmem e 13.00 €
© Saint Jean : ravioles, CHAMPIGRONS -------nnrrmmmmmer e 14€0
Locale : ravioles, bleu du VErcors ADP, MOX ----s--ss-ssessesseesresresrearemnemneaseaneaneass. 14.50 £ "I.i
‘ Nordique : ravioles, saumon fumé, ciboulette ------------oeoremmmmmmee e 19 € ﬁ
Marcelline : saint marcellm pmtrmefumee MO =oeeeeemmmmmmmeeee e 19€°
~ Savoyarde : oignons, poltrlnefumee reblochon de Savoie AQP------------ueovmmmmmnnnaane 1550 €
Océane : saint jacques, queues d'écrevisses, persillade ---------------errmmmemremnnnnan. 15.50 £

" Fromages* : emmental rapé, mozzarella rapé

.~ Farine*: blé 100% francais, minoterie Clément (Romans) Mareherita °
Base tomate : coulis de tomates 100% francaises g : .
Ravioles : ravioles Saint Jean et ravioles des Grands Goulets tomate, jambon,

e My S mozzarella, basilic

B Sun place . Cantes des Boidsons et des Dedsents

B Suivez nous sur: .. .
B ~ Moyensde Les Gratinés de Ravioles :
B o paiements acceptées : . . i
B © . Eendces Ravioles*, creme, fromages*, le tout gratiné au four | }
B p— Ravioles nature---------------- 12 € ﬂ
N : x 4 (heques St Ravioles au bleu-----—-------- 14€
B Seb’ PIZZA - Fauconnieres ) Ravioles au saumon------— 14¢€ |
e Prix nets en euros



