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14 FEVRIER 2026 A PARTIR DE 19Hoo

ENTREE FROIDE
Foie gras mi-cuit au porto blanc, salade de grenade a
la coriandre et nashi infuse a la melasse de grenade,

brioche du tourrier

ENTREE CHAUDE
Noix de Saint Jacques juste snackcées, poireau brale a

la flamme, sauce gribiche et confiture de jaune d’oeuf
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POISSON
Gambas rocies, risotto de petit ¢peautre a la bisque et

/ . . /
éemulsion coraillée

VIANDE
Filet de canette piquée au foie gras, purce de pomme de

terre truffée et champignons glacés au jus

FROMAGE

Mousse de roquefort, poires confites et pralin de noix

DESSERT

Citron en trompe l'oecil
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reservation necessaire

01.34.67.05.00

www.latableverte.net

LA TABLE VERTE




