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O8 fir, Gourmets, Vegetahicn, Licbhiber den viebramesischen, und Jupanischen
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A. Glutenhaltiges G:freid!e Weizen (Mehl) B. Milchprodukte C. Eierprodukte D. Soja E. Erdniisse F. Schalenfriichte G.
i 14N

Selerieprodukte H. Senf I. Krebstiere J. Fischprodukte K. Sesam L. Schwefeldioxid und Sulflfé M. LI.]urlnen N. Weichtiere
' 1-# |

I|

(™) Gerich'e kénnen Glutamat enthalten

ZUSATZSSTOFFE:

1. mit Farbstoff(en) 2. mit Konservierungsstoff(en) 3. mit Antioxidationsmittel 4. mit Geschmacksverstarker 5. mit

Schwefeldioxid (z.B.Trockenfriicht, geschiélte Apfel und Kartoffel) 6. mit Schwarz i iel.(o‘fipﬁelsc.hwurzen Oliven) 7. mit
Phosphat 8. mit MilcheiweiB 9. koffeinhaltig 10. chininhaltig 11. mit SiiBungsmitte eine Phenylalaninquele (ist bei '_1'
[

dem SiiBungsmittel Aspartam anwn) 13. gewachst (wenn die Oberflidche von ﬂerari behandelt wurde)

1. Farbstoffe; 2. Konservierungsstoffe; 3. Coffein;
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MINI SOUP

1. Kokos-Love Suppew

aromatische brihe aus cremiger Kokosmilch und Pak Choi
Cherrytomaten, Champignons & Krautern - wahlweise mit

a. zartem Hahnchenfleisch 4.5
b. Tofu b 4
2. Glasnudel soup

Aromatische Brihe mit Glasnudeln, Pak Choi, Pilzen und
frischen Krautern — wahlweise mit

a. zartem Hahnchenfleisch 4.5
b. Tofu - 4
3. Miso Suppe

misopaste, shimeji pilze, wakamealgen, frihlingslauch -
wahlweise mit

a. frische Lachs 4.9
b. silken Tofu b 4
4, Wan Tan Suppe 45

Teigtaschen mit Hihnerfleisch & Schrimps frischem
Gemuse, Koriander & Lauch

vegetarisch

85‘ leicht scharf
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VORSPEISE

5. Gyoza 5.5

gefullte Teigtaschen mit zartem Hahnchen und Gemuse, schonend
gedampft und unsere Dip serviert

6. Banh Bao 5.5

Gedampfte vietnamesische Teigtasche mit Hahnchenflllung & frischem
Gemduse nach Familienrezept.

1. Frihlingsrolle “Nem” 2 Stk. 4.5

Vietnamesische Frihlingsrollen mit Schweinefleisch, Glasnudeln und
Gemusefullung mit Wildkrautersalat

8. Veggie Frihlingsrolle (6 Stk.) 4

frisch hausgemachte Fruhlingsrollen (mit Gemuse) serviert mit Mo Ma’s
Limetten-Vinaigrette

9. WanTan gebacken (6 Stk.) 4.5

Huhner-Hackfleisch mit Schrimps in Teigtaschen gebacken dazu
SUB-sauer SoBe

10. Edamame 45

schonend gedampfte Sojabohnen verfeinert mit Meersalz

1. Chicken TeriyakKi 55

Zart mariniertes Hihnerfleisch am SpieB, nach japanischer Art gegrillt -
wirzig, saftig und aromatisch und Teriyaki Sauce

12. Sommerrollen

zartes reispapier umhullt knackigen salat, mango, reisnudeln, eier,
serviert mit hausgemachte Dip

b. mit Tofu 4.5 o'
a. mit Huhnerfleisch 5.5
c. Garnele 5.9

8, vegetarisch

&6‘ leicht scharf



14. Golden Mango Salat

traditioneller Mangostreifen-Salat mit Karotten, Daikon, angerdsteten
Erdndssen, frischen Krdutern, Réstschalotten & Sesam ergdnzt mit unserem
hausgemachten Dressing, wahlweise mit

qa. mit Tofu - 8.9
b. mit zartem Hdhnchen 9.9
C. mit kostlichem Rind 109

15. Fruity Duck 13.9

mit knusprigem Entenfleisch, Orange, Wildkrautersalat, Sellerie, Erdnlssen,
Sesam und hausgemachte Dressing

16. Seetang Salat 6

gruner Seetangsalat mit Surimi und Sesam

17. Lachstatar 8.9

Unser Lachstatar mit Avocado ist ein Gericht, was es wirklich in sich hat:
Frische Avocado und feiner Lachs liefern hochwertige Omega-3-
Fettsauren, Zitrusfrische, Setang, Sesamaroma und sanfter Wasabi -
verfeinert mit unserer exklusiven Sauce

vegetarisch

W leicht scharf




MAIN 50UP

aus Japan

Ramen

Die Grundbasis besteht aus einer reichhaltigen Huhnerbrihe mit
einer intensiven Kochzeit.
Alle Gerichte werden mit Ramen aus dinnen Weizennudeln,
Pakchoi, Mais, Soja-Ei, Sesam und Lauch serviert.

R1. MISO RAMEN

A. mit Roastbeefscheiben 15.9

B. mit Hahnchen 13.9

C. mit Chashu-Schweinefleisch 13.9

D. mit Shoyu-Tofu 129 %

R2. SHOYU RAMEN

A. mit Roastbeefscheiben 15.9

B. mit Hahnchen 13.9

C. mit Chashu-Schweinefleisch  13.9

D. mit Shoyu-Tofu 129 ¥

“,  vegetarisch

s

lﬁ leicht scharf




MAIN 50UP

aus Vietham

Pho )

Eine exquisite, 24 Stunden aus sorgfaltig ausgewdhlten Rinderknochen gekochte Brtihe.
Serviert mit seidigen Reisbandnudeln, frischen asiatischen Krdutern, Limette und einem Hauch Chili.
Ein kulinarisches Meisterwerk der vietnamesischen Kitiche — harmonisch, aromatisch und unverwechselbar.

Pl. Pho BO  mitkastichem Rind 13.9
P2. Pho Ga mit zartem Hdhnchen 12.9
P3. Pho Tofu mitasiatischenTofu ~ 11.9 <

Pho Kokos

Pho Kokos ist ein einzigartiges vietnamesisches Gericht, das die Aromen von traditionellem
Pho mit der cremigen und siBen Note von Kokosmilch kombiniert. Es besteht aus weichen
Reisnudeln, die mit frischen Krautern, Gemuse vermengt werden. Mit Wahlweise :

P4. crunchy Tofu 129 *©
P5. betrunken Huhn 14.9
P6. knusprige Ente 15.9

L vegetarisch

&ﬁ‘ leicht scharf



Spezialitaten aus

Sl.

S2.

S3.

Vietham
e

Hanoi Gourmet Style 149

Bun Cha ist ein vietnamesisches
Nationalgericht, das besonders in
der Hauptstadt Hanoi beliebt ist. Es
besteht aus gegrilltem
Schweinefleisch und tber
Reisnudeln und frischen Krautern
serviert wird. Spezielle Chili-
Limetten-Sauce dazu.

Cochin Beef Plate 149

Das Gericht aus Stdvietnam,
Reisfadennudeln, gemischter Salat,
Koriander mit gerdsteten Erdnussen
und Zwiebeln. Dazu servieren wir
unsere spezielle Chili-Limetten-
Sauce.

Saigon Spring Rolls 129

Die Fuhlingsrolle war schon immer
ein populares Streetfood in
Vietnam. Hausgemachte knusprige
Frahlingsrollen mit lauwarmen
Reisnudeln, frischem Salat, frische
Krauter, geréstete Erdnusse,
Rostschalotten, dazu MoMo’s
Limetten-Vinaigrette

S8.

S5.

S6.

A
B

ST.

Ocean Crazy

2

Lemongrass Beef Plate

saftige Rinderhuftsteak Streifen aus dem
Wok, aromatisiert mit Zitronengras, rote
Peperoni und Spargel wahlweise mit:

Jasmin Duftreis
gegrillten SuBkartoffels

Tuna Tam Nang 19.90

leicht gegrillter Thunfisch-Bluefin, Sesam,
Daikon, Salat, Gemuse in unserer
Specialsauce, wahlweise mit:

Jasmin Duftreis
gegrilltem SuBkartoffels

®

Juicy Duck Plate yy:

knusprige halbe Enten, dazu gebratenes
Gemduise der Saison in unserer
hausgemachten SoBe, wahlweise mit:

Jasmin Duftreis
gegrilltem SuBkartoffels

& 24

Riesengarnelen, Oktopus und Jakobsmuscheln
zusammen mit einer Vielfalt an Gemuse in einer
pikanten Chili-Zitronenglasur, serviert mit

A Jasmin Duftreis
B  gegrilltem SuBkartoffels

. vegetarisch

lﬁ leicht scharf

21.90



18. Y AKI UDON

Im Wok geschwenkte Udon-Nudeln mit frischem Gemuse der Saison,
gerOsteten Rostzwiebeln, Sesam und hausgemachter So3e dazu,
wahlweise mit:

a Crunchy AsianTofu ™ 12.9
b zartem Hdhnchen 13.9
¢  knuspriger Ente 15.9
o | zartem Rindfleisch 15.9
f frischen Garnelen 15.9
1. Gourmet Glasnudeln Pfanne

Im Wok geschwenkte Glas-Nudeln mit frischem GemuUse der Saison,
gerosteten Rostzwiebeln, Sesam und hausgemachter SoBe dazu,
wahlweise mit:

a Crunchy AsianTofu 129
b zartem Hdhnchen 13.9
¢  knuspriger Ente 15.9
d zartem Rindfleisch 15.9
f frischen Garnelen 15.9

“,  vegetarisch

%ﬁ leicht scharf



20.
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21.
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FOOD

HAUSBEM

FEINSTE

ACHTE SOBERN

Teriyaki Sauce

frisches GemdUse der Saison gebraten mit

aromatischen Gewurzen in unserer
hausgemachte SoBe (dunkle SoBe),
wahlweise mit:

Crunchy Asian Tofu
zartem Hdhnchen
knuspriger Ente
zartem Rindfleisch
frischen Garnelen
frische Lachsfilet

Golden Curry Kokos

Sauce

das typisch asiatische Curry mitfrischem

Gemuse der Saison, wahlweise mit:

Crunchy Asian Tofu
zartem Hahnchen
knuspriger Ente
zartem Rindfleisch

. vegetarisch

W leicht scharf

22,
n % a
1.9 b
13.9 c
13.9
13.9
145
yx}
&
a
b
1 - (<
1.9 d
13.9 e
13.9 f

Erdnuss Sauce

frisches Gemuse der Saison gebraten
mit aromatischen Gewurzen in unserer

SofBe, wahlweise mit:

Crunchy Asian Tofu
zartem Hdhnchen

knuspriger Ente

Pfeffer Sauce

n e

1.9
13.9

&

Frisches Gemuse der Saison, gebraten
mit aromatischen Gewdrzen in unserer
hausgemachten Pfeffersauce,

wahlweise mit:

Crunchy Asian Tofu
zartem Hdhnchen

knuspriger Ente

zartem Rindfleisch
frischen Garnelen
frische Lachsfilet

BEILAGE
Nr. 20 bis 23

Reis
Silsskartoffelpommes

Reisnudeln
extra SoBe

+ 2€
+ 3.9€
+ 2.9€
+ 2€

11 -

1.9
13.9
13.9
13.9
14.5

-



MOMO
POKE BOWLS

MO-01 13.9

Lachs-Tataki, Sushi Reis, Sojabohnen, Mais,

Avocado, Gurke, Radieschen, Cherry Tomaten,

Seetang, und Haus-Dip dazu serviert.

MO-02 14.9

Thunfisch-Tataki, Sushi Reis, Sojabohnen, Mais,
Avocado, Gurke, Radieschen, Cherry Tomaten,

Seetang, und Haus-Dip dazu serviert.

MO-03 12.9

Yakitori-HUhnchen, Sushi Reis, Sojabohnen,
Mais, Avocado, Gurke, Radieschen, Cherry

Tomaten, Seetang, und Haus-Dip dazu serviert.

MO-04 12.9
Surimi, Sushi Reis, Sojabohnen, Mais, Avocado,
Gurke, Radieschen, Cherry Tomaten, Seetang,

und Haus-Dip dazu serviert.

MO-04 12,5 (vegetarisch) W
knusprig Tofu, Sushi Reis, Sojabohnen, Mais,

Avocado, Gurke, Radieschen, Cherry Tomaten,

Seetang, und Haus-Dip dazu serviert.
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NIGIRI i

(2 STUCK) '
* NO1. SAKE (frischer Lachs) 4.5

NO2. FLAMED SAKE (flambierte Lachs) 2 B ™
NO3. MARUGO (Thunfisch) 49 "
NO4. FLAMED MARUGO (flambierte Thunfisch) 5.1 -3
NOS. EBI (Garnele) 4.5
NO6. UNAGI (Aal) 4.5
NO7. KANIBO (Krebsfleisch) " 4.5 3
NO8. AVOCADO “ e oL
NO9. TAMAGO (Omelett) % et
N10. INARI (frittierte Tofu) % 4 "';"u.
GUNKAN Ve
(2 STUCK) 300, il

G11. IKURA (Lachskaviar) _, 7“ 4 J

G12. TOBIKO (Kaviar) D o0 & e
G13. SPICY SAKE (Pikantes Lachstatar mit 6 e
Avocado) "‘_ﬁ
Gl4. SPICY MAGURO (Pikantes Thunfischtatar mit 6.5 g '
Avocado) ] ’ ; ‘



MAKI
(8'STK.)
M21. SAKE Maki (frischer Lachs)

M22. TEKA Maki (frischer Thunfisch)
M23. SAKE Avocado (Lachs mit Avocado)
M24. EBI Maki (Garnele & Avocado)

.M25. CALIFONIA Maki (Krebsfleisch)
M26. UNAGI Maki (Aal)

M27. EBI FURAI Maki (Tempura Garnele)
M28. TEMPURA Maki (Lachs & Avocado)

Vegetarisch Maki

M29. KAPPA Maki (Gurke)

M30. AVOCADO Maki

M31. TAMAGO Maki (Omelett & Avocado)
M32. SHINKO Maki (Eingelegter Rettich)
M33. SUITO (SuBkartoffel-Tempura)

M34. MANGO Maki
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‘.45 TEMPURA BIG ROLLS Ll e
"’ FUTOMAKI GEBACKEN (6 STK.) ' : :

¥, : 2 g :"TE?'

;.,,-*' 7 - P die ! T

|=-41 FUTOMAKI Veggie e 109 : J o SO,

Mo ‘ SBF T

Avocado, Gurke, Tofutasche, japan. _}‘T‘ &
| eihge/egter Kurbis, Rettich, Sushi Mayo '_t‘ ;

F42. FUTOMAKI Surimi n.9
Surimi, Avocado, Gurke, japan. eingelegter
Kurbis, Rettich, Kase & Sushi Mayo
. F43. FUTOMAKI Mit Lachs 12.9 ’
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase
F44. MoMo Big Rolls 13.9

Lachs, Thunfisch, Garnele, Avocado, Gurke &

L] w”

Frischkase
Die Sushirollen F41-F44 werden
im Tempuramantel serviert.
s INSIDE OUT ROLLS
o (8 STK.)
, U45. California Inside Out 8.9
_;-"'- Surimi, Avocado, Gurke, Sesam
{' U46. Salmon Roll 9.9

*. Lachs, Avocado, Frischekase & Sesam

o U47. Tuna Inside Out 10.9
Thunfisch, Avocado, Gurke, Sesam
Ty 3 U48. Raucherlachs Inside Out 10.9

¢ . Rducherlachs, Avocado, Gurke,

G Fr/'schekdse Sesam

n‘"‘ *. " =4
I';l‘;* N U49 Ebi Inside Out 9.9 R e
(o o i b W
ﬁ“'r“' 1Garnel.e Avocado, Gurke, Sesam R Ak T



SPECIAL ROLLS (8 STUCK)

-

\

H50. Shiro 1.9

Surimi (Krebsfleisch) im Tempurateig, Avocado,

Frischkase, Racherlachs on top, Cocktails Mayo

H51. Kami Lachs 12.9

Lachs Tatar, Avocado, Lachs on top, Frischkdse,

Réstzwiebeln, Cocktails Mayo, Teriyaki SoBe

H52. Chiyo 13.9

marinierte Thunfisch, Avocado, Spargel, flambierter

Lachs on top, Teriyakisauce & Cocktails Mayo, Sesam

H53. Dragen Roll 13.5

Riesengarnele im Tempuramantel, Gurke, Avocado,

Frischkdse, Lachs on top, Mayo- & Teriyaki SoBe

H54. Unagi Special Roll 13.9

Surimi (Krebsfleisch), Avocado, Gurke, gegrillter Aale

on top, Unagisauce

H55. Kaoru 14.9

Tempura-Garnele, Frischkdse, Mango, flambierter

Thunfisch & Lachs on top, Truffelmayo, Unagisauce

H56. Kayoko 2.9

zartes Hahnchen, Avocado, Gurke, Frischekdse,

Sesam, Mayo- & Teriyaki Sauce

H57. Itachi 13.9

Lachs im Tempurateig, Spagel, Mayo & Avocado on

the Top mit Teriyaki Sof3e

SPECIAL ROLLS -,
VEGETARISCH

(

H60. Haruna 9.9

Spargel im Tempuramantel, Avocado, Frischkdse,

Sesam & Teriyaki Sauce

H61. Juri 1.9

SuBkartoffel im Tempuramantel, Frischkdse,
Réstzwiebeln, Mango, Avocado on the Top, Sushi

Mayo & Teriyaki SoBe, Sesam

H62. Tofu Roll 9.9

marinierte Tofu, Avocado, Gurke, Sesam,

Spezial & Teriyaki Sauce
H63. Tamago 9.9

Omelett, Avocado, Gurke & Sesam

J

N




~© . 70, Maki Mix  12.9
"+ B Stk Sake Maki
';" ;8$tk. ICLERYEIN
- 8 Stk. Avocado Maki
.~ 7. California Mix 14.9

."8 Stk. California Roll Inside Out

.

B »
8 Stk. Kappa Maki

. 8Stk. Sake Maki

-+ 72, Sake Mix 18.9
8 Stk. Salmon Inside Out
& 8BStk Sake Maki

- .".. 3tk Nigiri Lachs
" ' “73.Tuna & Sake Mix 15.9

8 Stk. Lachs Maki & Thunfisch
2 Stk. Nigiri Thunfisch

-

vk il SERINIGIr] Laehs
' HiglStic Nigiri Garnelen

" <. 74. Tempura Mix 25.90

_ '8 Stk Dragen Roll (flambiert)
5", * 8 Stk. Tempura Maki

-

.3 .- . 6 Stk. Futo Maki Surimi gebacken
by
03

e SUSHI SET o

VEGETARISCH B .
> L A

75. Veggie Mix1 14.9

8 Stk. Spargel Roll Inside Out

~

mit Avocado & Frischkase

8 Stk. Kappa Maki

8 Stk. Avocado Maki

76.Veggie Mix2 15.9. :
;-..0-.

6 Stk. Tempura Big Roll vegetarisch iR

(Avocado, Gurke, Tofutasche, japan. ;.,“;_‘

eingelegter Kurbis, Rettich)

8 Stk. Kappa Maki o Vi S

2 Nigiri: Avocado, Tofu Tl v %
r :
+'y
‘o

-~ -
Wir bitten um Verstdndnis, ‘ .

dass die Sushi-Sets nicht

veranderbar sind.




T .
RS
. :
(o : Fur Sushi-Einsteiger sehr empfehlenswert.
s X
i ¥ A o I
W g P Freudig stellen wir far Sie Sushi-Platten fdr 2 oder
ATy .
o at R it mehrere Personen zusammen.

Sl ¢ p D
‘BENTO XL FUR 2Per. 42.9 SASHIMI s

é Stk. Sashimi Lachs > Sashimi wird elegant mit Meeresalgen, *

.o i Lachskaviar und kunstvoller Garnitur serviert.
= 1.1 8 Stk Kappa Maki ™ i

w2 8 Stk. Sake Maki SAKE (Lachs)
: 8 Stk. Ebi Furai Maki (Tempura Garnele) 0. 5 Stiick 8

= | 8stk. Inside Out California Roll .
s 81. 10 Stiick 15

Y
. 6 Stk. Futo Maki Big Rolls Surimi gebacken _
2 4 Stk. Nigiri ( Lachs, Garnele, Avocado, Omelett) MAGURO (Bluefin.Tuna) - 4%

e - 82. 5Stuck 10 .

iy o T # A ; _
i BENTO XXL FUR 3-4 Per. 59.9 83. 10 Stlck 18
H ; : ;

: 3 Stk. Sashimi Lachs 84. MIX 2% :':
Lo s (F 2 Stk. Sashimi Thunfisch cEp
Gy e e P 5 Stk. Lachs PR

8 Stk. Kappa Maki She
N RTIL 5 Stk. Thunfisch o sl
~.# . | 8Stk.Avocado Maki K i,
Phar 3 4 Stk. Hotategai o KLt

.~ ' | 85tk Sake Maki : vy

'::{' . '8 Stk. Ebi Furai Maki (Tempura Garnele) \_ 2 Stk. EDi ) 'j' o Teeing
ol r

: ! 8 Stk. Inside-Out California Roll %

'» IIII_ -o-

"+~ . | 8Stk. Philadelphia Roll ¥ m E=EN

Fri A Wir bitten um Verstandnis,
K g 6 Stk. Futo Maki Big Rolls Surimi gebacken dass die Sushi-Sets nicht :
. E » '_‘

verdnderbar sind.

gt '6 Stk. Nigiri (Lachs, Thunfisch, Garnele, Tofu,

v

2. v« \Avocado, Omlett) J o>t
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For Kids

Chicken Menu

saftig frittiertes Hahnchen, mit Reis

Nem Kids 1.9

hausgemachte Frihlingsrollen, mit Reis

Udon Kids 1.9

gebratene Udon-nudeln mit Hihnerfleisch

Pho Kids 19

mit Huhnfleisch

DESSERT

90. GEBACKENE BANANE
mit Honig
91. Matcha Eis

mit Sahne

92. Banh Cam

Frittierte Teigballchen gefullt mit
siBBer Bohnenpaste und in

knusprigem Sesam gewadlzt.

93. Mochi

japanische Reiskuchen




Hork

iR/ .

100.

102.
158
104.
10'5.
106.

SOFTDRINKS 2.9

0,31
Coca-cola

Coca-cola Zero
Fanta

Sprite

Spezi

Ginger Ale

Tonic

Wasser Still /Medium

1.

% 123. MANGO-SHAKE
- =8

108.

110.

2.
3.
1n4.
15.
6.

Wasser Flasche (0.75]) 5.9

SAFTE 3.2
0.3l
Orangensaft

Apfelsaft
Ananassaft
Mangosaft
Guavensaft
Lycheesaft
Chia Aloe

y " .\ ALLE SAFTE AUCH ALS SCHORLE ERHALTLICH
- i LR
”

HAUSGEMACHTE °

GETRANKE

04l

117. MOMO’S ICE TEA

Grine Tee mit Zintronegras,

Limonade und Tafelwasser

118. ZITRONEN-MINZE
LIMONADE

119. MARACUJA-MINZE
LIMONADE

120. ERDBEER-MINZE
LIMONADE

121. COCOA

Ananassaft, Kokosmilch, Limette

122. BERRY LOVES

Himbeeren, Erdbeeren, Limette,

Cranberry

HOMEMADE SHAKES ¢

P 124. AVOCADO-SHAKE

Y WG - .

0.41

125. BEEREN-SMOOTHIE

126. Blueberry Crush Joghurt

_“‘é_ -

' el

4.2

4.5

4.5

4.5

4.5

4.5




130. MOMO’S COCKTAILS

Vodka, Gin, Holunder, Apfelsaft

131. SUMMER BREEZER 6.9

Rum, Gurke-Sirup, Ananas- und

Lycheesaft
132. LADY IN RED 6.9

Gin, Guaven, Tonic Water, Himbeere

Sirup, Cranberry
133. FRESCH - P 6.9

Gin, Limette, Gurke, Ananas-,

Kokossaft

134. GIN TONIC 6.5




|ERE

VOM FASS .
140. EICHBAUM (0.33/) 3,2

‘-I'
FLASCHEN l} - '
141. Saigon Bier (0,3/) 3,9 &
142. Kirin (0,3) 39 L

,L - '

143. Hefe (0,5) 3,9 iy STSARSL L
144. Radler (0,3]/) 3,2
145. Alkoholfreies Pils (0,5/) 3,9

146. Alkoholfreies Hefe (0,5/) 3,9

147. Ruou Gao (2cl/)
(vietnamesische Schnaps aus Reis)
148. Pflaumen Wein (0,10/)

149. Sake (100ml)




150. Cappuccino

151. Latte Macchiato

152. Espresso

153. Ca Phe Phin Sua
Vietnamesischer Filterkaffee

mit SiBer Kondensmilch

N -
-r.-:,i 154. Vietnamesischer Eiskaffee
gy thE 155. Vietnamesischer Eiskaffee

mit Kondensmilch

YRR
TEE
. TASSE TR U

156. Ingwer Minze, Limette Tee 3.5 158. Jasmin Dragen Pearls Tee 5

yf’ mit Honig WeiBertee mit Jasminbluten,
o 157. Zitronengras Ingwer 3.5 angenehm suBlich, blumiger
[ Limette, Minze Tee mit Honig Geschmack

159. Thai Nguyen Tee 5
Reiner Grintee aus Vietham

o A S =5 e,
Gt e WGP
iy Pl SN | (T . +

N




EIN

WEISSWEIN /

201. Grauer Burgunder (trocken Empfehlung zu Sushi, 4.9 21.9

suffiger runder Wein mit sanfter Saure)

202. Riesling (halbtrocken) Empfehlung zu Sushi - 4.9 21.9
fruchtig, mild, mit zarter SuBe

203. Miiller Thurgau (lieblich) feinwiirzig, leicht, siffig 4.9 21.9

204. Dornfelder (trocken) fruchtig & harmonisch 4.9 21.9

/’ 205. Primitivo (halbtrocken) 4.9 21.9
L3

021 0.15L =

206. Rosato (halbtrocken)

49 18 ' _

- 207. Tempranillo (trocken) 4.9 18 .



WIR BEDANKEN UNS FUR [HREN BESUCHT
THANK YOU s
- MOMO TEAM -

OFFNUNGSZEITEN
DI. - 0. UND FEIERTAG
11.00UHR - 14.30UHR e
RN 17UHR - 22.30UHR






