LE BILLOT DE MATTHIEU

TRAITEUR



LOCAL & FAIT MAISON

Chers clients,

Vous tronverez chez noms, des proa[uéh‘ locank et faits maison.
Grace a des matiéres fremée‘res de yra.nale quaéc’r‘é,
sélectionnées avec soin, nous élaborons avec passion, tradition
et modernite toutes nos recettes. Chacune d’entre elles s'uju:fe
an £il des saisons powr vous offrir ce que la nature a de

meillenr. Bonne lecture !
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Notre maison voms propese nne Za,rje gamme de charcuteries et

salaisons f'aéréquées sur /a&we dans la tradiction.
Nows réalisons éjaéemem‘ des /aém‘s traitenr o(é:ponééées a emﬂom‘er.

Pour vos évenements familiant on ﬁrof'e&u’onneés, nous élaborons
des buffets, cocktails dinatoires et menuns ﬁerwnna&'sés,

exclusivement a em/aort‘er.
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MARDI au JEUDI
07H30 - 12H30
15H30 - 19H00

VENDREDI et SAMEDI
07H00 - T9HOO

DIMANCHE de juin a septembre
08HO00 - 12H00

LUNDI - Fermé

OUVERTURES EXCEPTIONNELLES :
Les jours fériés et les dimanches de fétes

Layms c'e:f&jo[{f, &joﬂc'w‘&wée.
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	Chers clients, Vous trouverez chez nous, des produits locaux et faits maison. Grâce à des matières premières de grande qualité, sélectionnées avec soin, nous élaborons avec passion, tradition et modernité toutes nos recettes. Chacune d’entre elles s’ajuste au fil des saisons pour vous offrir ce que la nature a de meilleur. Bonne lecture !
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	Notre maison vous propose une large gamme de charcuteries et salaisons fabriquées sur place dans la tradiction.
	Nous réalisons également des plats traiteur disponibles à emporter.
	Pour vos événements familiaux ou professionnels, nous élaborons des buffets, cocktails dînatoires et menus personnalisés, exclusivement à emporter.
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	Le gras c‘est le goût, le goût c‘est la vie.


