CROSTINI

TERESA 4,5

pomodoro, mozzarella, salamino
funghi, prosciutto cotto

4 BRUSCHETTE 4
Bomodorini ciliegini conditi con
| basilico, aglio, origano, olio EVO

r

ANTIPASTI

CAPRESE 7

pomodoro, mozzarella di bufala
campana DOP, origano

TOSCANO 10
bruschetta, carciofo alle erbe, crostino
lardellato, crostino ai fegatini
artigianale, pecorino con miele
Bancetta arrotolata, prosciutto crudo di
arma DOP, salame toscano, capocollo

VEGETARIANO 10
verdure grigliate miste, sformatino di
Porri, sformatino di spinaci, insalata di

arro, pappa al pomodoro artigianale
pane bruscato

VECCHI SAPORI 6
ricotta e pomodorini secchi, acciuga
cantabrica e burro, stracchino e
salsiccia, caponata di verdure
artigianale, speck e gorgonzola

DEL PIZZAIOLO 6

speck e brie, speciale, parma
margherita, lardo

CRUDO E BUFALA 10
prosciutto crudo di Parma DOP,
mozzarella di bufala campana DOP

BURRATA 1
burrata del Caseificio La Gioiella, Fiore
Sardo DOP, pane bruscato, prosciutto
crudo di Parma DOP

CULATELLO 12
burrata di bufala del Caseificio
Cicatelli, culatello del Salumificio
Vitali, pane bruscato

sone g,
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CELIACO? CHIEDI IL TUO ANTIPASTO, CROSTINO

SECONDI

TAGLIATA DI MANZO
-rucola e grana

-pecorino e balsamico

-al miele senapato

FRITTO DI MARE

calamari e gamberetti*

INSALATONA MISTA 6

12

10

O SECONDO SENZA GLUTINE

CONTORNI

-patatine fritte*

3

-verdure gligliate
-verdure pastellate* **
-insalata verde
*prodotti surgelati
COPERTO €2 ** contiene glutine



PIZZE GOURMET

BURRATINA 10
omodoro, pomodorini ciliegini,
urratina del Caseificio La Gioiella

acciughe cantabriche, basilico fresco

CIMAROLO 1
fiordilatte e ricotta fresca dell’Alta Val
d’Elsa, carciofi alle erbe, prosciutto
cotto scelto, pepe

MANTOVANA 12
crema di zucca Mantovana IGP
salsiccia pepina della Norcineria
Battaglia, scamorza affumicata del
Caseificio Tamburro, pecorino fiore
sardo DOP, pepe nero macinato

SOPHIA LOREN 1
fiordilatte, mortadella di Bologna IGP
limone BIO, granella di pistacchio
basilico fresco, pepe nero macinato

(AMATRICE 1
fiordilatte, pomodoro, guanciale di
Amatrice, cipolla rossa, pecorino

CACIO & PEPE 1

mozzarella di bufala campana DOP

pecorino romano DOP, pepe nero
 macinato, lardo di Colonnata IGP

CALABRA 12
omodoro, scamorza affumicata del
aseificio Tamburro, ricotta fresca

dell’Alta Val d’Elsa, pomodorini secchi

olive diriviera, ‘nduja calabrese
origano fresco

PIACENTINA 13
omodoro, burrata di bufala del
aseificio Cicatelli, culatello del

Salumificio Vitali, basilico fresco

GRICIA 1l
fiordilatte, funghi pioppini freschi®®
guanciale del salumificio Fiorucci
pecorino romano DOP, pepe

(°°disponibili secondo stagione)

romano DOP, pepe nero macinato

GUSTOSA 14
fiordilatte, culatello del Salumificio
Vitali, olive di riviera, pepe nero
macinato, funghi pioppini freschi®®

MARATEA 15

1 burratina del Caseificio La Gioiella

§amberi argentini*, lardo di Colonnata
GP, pepe nero macinato

* CARBONARA 12

fiordilatte, guanciale di Amatrice
cipolla rossa, pecorino romano DOP
pepe nero macinato, uovo sbattuto

MARGHERITA REALE 1
Bomodorino del piennolo del Vesuvio
OP, mozzarella di bufala campana

DOP a fine cottura, basilico fresco

'VESUVIO 1

pomodorino giallo del Vesuvio DOP
mozzarella di bufala campana DOP

 basilico fresco

DICE
SCANSIONA IL co
PER VEDERE LE PIZZ%



FOCACCE GOURMET

AMABILE 10 DELICATA 9

prosciutto crudo di Parma DOP, burratina  burrata di bufala del Caseificio
del Caseificio La Gioiella, rucola fresca Cicatelli, prosciutto cotto scelto

PALINURO 9 MORTAZZA 9
mozzarella di bufala campana DOP mortadella di Bologna IGP, peperoni
pomodorini secchi, acciughe infornati e conditi, pecorino fiore
cantabriche, basilico fresco sardo DOP

AGRODOLCE 10 EMILIA 10

Erosciutto crudo di Parma DOP, salsa di  stracchino, prosciutto crudo di Parma
chi senapata, gorgonzola dolce DOP  DOP, rucola fresca, pomodori secchi

MORENA 9 o o VA
stracchino, prosciutto cotto scelto A1C Y;;

carciofi alle erbe
CELIACO? CHIEDI LA TUA PIZZA, FOCACCIA
O CALZONE SENZA GLUTINE

Associazione
Italiana
Celiachia

Abbiamo detto Gourmet?

Si, con queste pizze abbiamo voluto alzare la qualita delle
materie prime scelte, sperimentare abbinamenti nuovi e
particolari e curare anche l'aspetto visivo della presentazione
perché anche l'occhio va saziato!

Sfoglia il menu e capirai perche la nostra pizza é unica:

LE FARINE

Per i nostri impasti usiamo farine Petra® del ) @
Molino Quaglia, sono macinate a pietra e ottenute m N
dalla selezione dei migliori grani teneri italiani = i e

coltivati seguendo un’agricoltura sostenibile senza microtossine
disinfestanti o conservanti. Questo antico metodo di macinatura unito
alle pitt moderne tecnologie e alla qualita del grano italiano, fanno siche
durante tutto il processo la farina non perda le sue parti nobili, come il
germe di grano e le parti cruscali, ricche di fibre e nutrienti.




PIZZE DELLA CASA

ALE 8
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto
wurstel, funghi champignon

AMARANTO 8
pomodoro, fiordilatte, speck
gorgonzola, radicchio rosso trevigiano

CALZONE CHEZ UGO 8
pomodoro, fiordilatte, stracchino,
salsiccia della Norcineria Battaglia

CAPO NORD |

fiordilatte, pomodori ciliegini, salmone
norvegese affumicato, iceberg
gamberetti del Mare Artico

CONTADINA 1,5

pomodoro, fiordilatte, peperoni, olive
iceberg, funghi champignon, carciofi
melanzane e zucchine grigliate

DELIZIA 9
pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo
di Parma DOP, rucola, parmigiano

LIEVITAZIONE

La lievitazione é 'aumento di volume
dell'impasto causato dalla
fermentazione dei lieviti. La

maturazione, é invece il processo che
scompone gli amidi le proteine e i
grassi in elementi pit semplici.

Questi due processi hanno tempi
diversi e la bravura del pizzaiolo sta
proprio nel saper infornare la pizza
nel momento in cui lievitazione e
maturazione sono ottimali. Le nostre
pizze maturano a temperatura ed
umidita controllata per pit di 30 ore.

ENZ 10
mozzarella di bufala campana, funghi
porcini, ciliegiini, melanzane grigliate
crudo di Parma DOP, rucola

FANTASIA 7

pomodoro, fiordilatte, peperoni, cipolla
salamino piccante

FEDERICO ,
pomodoro, mozzarella di bufala
campana, groviera, pecorino, fontina
gorgonzola, wurstel

GOLDEN 8

fiordilatte, stracchino, salsiccia della
Norcineria Battaglia, mele golden

LARDO 10
fiordilatte, pomodoro, funghi porcini
gomodorim ciliegini, lardo di

olonnata IGP, crema di funghi e
tartufo nero

LUCA 9

pomodoro, fiordilatte, groviera,
salamino, pancetta, salsiccia della
Norcineria Battaglia, funghi, olive nere

MEXICANA \ 8
pomodoro, peperoni, salamino
piccante, fagioli messicani, salsa tacos

\A\_+jalapefio 8,5
\ A\ +jalapefio + habanero 9
PARMA

pomodoro, fiordilatte, melanzane alla
parmigiana di Teresa, parmigiano

PORCINI
omodoro, fiordilatte, salsiccia della
orcineria Battaglia, funghi porcini
parmigiano



POSITANO ,
pomodoro, mozzarella di bufala
campana, pomodorini ciliegini, olive
nere, basilico

PRIMAVERA 10
fiordilatte, Bomodorini ciliegini
bresaola DOP, rucola, parmigiano

RICHARD 7
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto
wurstel, olive nere

SCAMORIZINA 8

pomodoro, pomodorini ciliegini
scamorza affumicata, speck

SPECIALE 1,5
pomodoro, groviera, pancetta
STRACCHINO 1,5

oquor_o, stracchjno, salsiccia della
orcineria Battaglia, rucola

TONNO 1,5

pomodoro, fiordilatte, pomodorini
ciliegini, tonno, cipolla, olive nere

UuGoO 8

pomodoro, fiordilatte, acciughe
cantabriche, capperi di Pantelleria IGP
iceberg, prosciutto cotto, olive nere

MATERIE PRIME

VENEZIA 8
fiordilatte, pomodorini ciliegini,
acciughe cantabriche, capperi di
Pantelleria IGP, olive, basilico fresco

WILLIAMS
fiordilatte, pere williams, gorgonzola
pecorino

FOCACCE

BRESAOLA 8
bresaola DOP, rucola, parmigiano
pomodorini ciliegini

COTTO E MOZZARELLA 7
CRUDO E MOZZARELLA 7

MISTA 10
fiordilatte, prosciutto crudo di Parma
DOP, pomodorini ciliegini, funghetti
carciofini, peperoni, iceberg
melanzane sotto pesto

PETRONCIANA 10
melanzane alla parmigiana di Teresa
mozzarella di bufala, parmigiano

Puntiamo sulla qualita per le nostre pizze. Come le farine anche gli altri
ingredienti sono selezionati con attenzione, alcuni esempi: la mozzarella e
fiordilatte prodotta solo con latte italiano, il pomodoro pelato & passato a mano

tuttiigiorni come unavolta, l'olio & extravergine di oliva, il prosciutto crudo é Pio
Tosini tra i migliori in Italia, le nostre salsicce sono prodotte dall'antica
Norcineria Battaglia, usiamo guanciale di Amatrice e non pancetta o bacon, le
acciughe del mar Cantabrico dissalate, pulite a mano e condite con olio EVO...




PIZZE CLASSICHE

4 STAGIONI 1,5

omodoro, fiordilatte, prosciutto cotto
unghi champignon, salamino
piccante, carciofi, olive nere

5 FORMAGGI 1,5
pomodoro, fiordilatte, groviera
pecorino, fontina, gorgonzola
BOSCAIOLA 1,5

omodoro, fiordilatte, salsiccia della
orcineria Battaglia, funghi
champignon

BUFALINA

pomodoro, mozzarella di bufala
campana, basilico fresco

CALZONE 6,5
pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto
CAPRICCIOSA 1,5

pomodoro, fiordilatte, carciofi
prosciutto cotto, funghi champignon
olive nere

CAPRESE 8,5
mozzarella di bufala campana,
pomodorini ciliegino, origano, basilico

COTTO 6,5

pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto

COTTO E FUNGHI 7
omodoro, fiordilatte, prosciutto cotto
unghi champignon

CRUDO 8

pomodoro, fiordilatte, prosciuttto

crudo di Parma DOP

FUNGHI 6,5

pomodoro, fiordilatte, funghi
champignon

MARGHERITA 6

pomodoro, fiordilatte

MELANZANE GRIGLIATE 6,5

pomodoro, fiordilatte, melanzane
grigliate

MELANZANE PESTO 6,5

pomodoro, fiordilatte, melanzane sotto
pesto artigianali a modo nostro

NAPOLI 5
pomodoro, aglio, origano
ROMANA 1,5

Bomodoro, fiordilatte, capperi di
antelleria IGP, acciughe cantabriche
origano

SALAMINO 6,5

pomodoro, fiordilatte, salamino
piccante

SALSICCIA 6,5
omodoro, fiordilatte, salsiccia della
orcineria Battaglia

SALSICCIA & FRIARIELLI 9

fiordilatte, salsiccia con finocchietto
della Norcineria Battaglia, friarielli
(cime dirapa)

SPECK E BRIE

pomodoro, fiordilatte, speck, brie

SPECK E GORGONZOLA 8
pomodoro, fiordilatte, speck
gorgonzola

SPECK E MASCARPONE 8

pomodoro, speck, mascarpone

WURSTEL 7

pomodoro, fiordilatte, wurstel



BIRRE ALLA SPI

HENNINGER

4,8° | PILS | Germania 20 CL
Chiara, aromi di lieviti molto freschi con
lievi sentori di malto, erbe aromatiche,
aroma floreale. Gusto amaro, pieno e
piacevole con notevole pulizia e con
note di malto.

Z

40 CL

€2

€4

EDELSTARK

7,5° | BOCK | Germania

Doppio malto chiara, aroma fruttato e
speziato, dolce e ben strutturata con
note di frutta e pepe bianco, buona
presenza gustativa.

€3

=) &)

KARDINAL

7,5° | BOCK | Germania

Doppio malto rossa, aroma persistente,
gusto dolce con note di frutta matura,
marasca, prugna e finale amaro.

€3 €55

< = <

OBERDORFER

5,0° | WAIZEN | Germania 50 CL
Birra non filtrata dall'aroma fruttato con

schiuma abbondante e compattae

retrogusto asciutto leggermente €5
pungente.

ARTIGIANALI

PROGUSTA €45 COLONIA €45

30 cl| 6,8° | India Pale Ale | Germania
Ambrata, limpida con schiuma

30 cl|5,5° | K6lsch | Germania
Gialla dorata, limpida, schiuma

bianca, fine e persistente. Risaltano bianca fine e persistente. Sentore di

gli aromi dei luppoli e dei lieviti 30CL Pane, erbe aromatiche, floreale, 30CL
utilizzati, cedro, ciliegia, lampone, frutta, agrumi, arancia, vaniglia,

mora, note di erbe e frutta note di miele di acacia. Fresca,

secca.Gusto amaro, asciutto, intensa, strutturata, luppolatura a
armonioso con note di luppolo e freddo con note erbacee floreali, di

miele. Persistenza retrogustativa limone. Ottima persistenza

garantita dal mix di luppoli. retrogustativa.



PALE 31 - FIRESTONE €5 |JCOLONIA - BRAUFACTUM €45

Straordinari arom1 Sentore di pane fresco
floreali ed agrumati. hb erbe aromatiche, floreale

malti chiari Crisp e frutta, agrumi, vaniglia
Crystal apportano un tocco di dolcezza. miele di acacia. Fresca, intensa note erbacee
Tenue sapore amarognolo. floreali e di limone.
35cl | 4,9° | California PALE ALE | USA 35cl | 5,5° | Tradizionale Renano | Germania
Fermentazione: ALTA | Amaro: 38 IBU Fermentazione: ALTA | Amaro: 30 IBU

DBA - FIRESTONE PALOR - BRAUFACTUM €45
Esclusiva fermentazione Aromi maltati con sentori
m in botti di quercia. Sentori h%h di menta e salvia, fruttata

maltati erbacei, vaniglia con sentori di pompelmo.
frutta candita. In bocca sfumature di toffee Gusto amaro, luppolato, con note di lampone

inglesi. e mora.
35cl | 5,0° | British PALE ALE | USA 35cl | 5,2°| California PALE ALE | Germania
Fermentazione: ALTA | Amaro: 30 IBU Fermentazione: ALTA | Amaro: 25 IBU

UNION JACK - FIRESTONE €5 | THEBRALE - BRAUFACTUM €45

Doppia luppolatura a o Aroma equilibrato e
freddo. Aromi agrumati di '!f* armonico con sentori di
pompelmo e mandarino. limone, mandarino

Gusto dai sapori erbacei, maltati di papaya nocciole testate. Note iniziali dolci di malto
mango e pompelmo. con finale secco.

35cl | 7,5° | American IPA | USA 35cl | 5,5° | Brown ALE | Germania
Fermentazione: ALTA | Amaro: 70 IBU Fermentazione: ALTA | Amaro: 30 IBU

EASY JACK - FIRESTONE €5 | SOLEYA - BRAUFACTUM €45

Luppolata a freddo con o Aroma con sentori di
due nuove varieta di :wh banana verde, mela

luppolo bavaresi: ananas e note di pepe
Mandarina Bavaria e Hull Melon. Aroma bianco. Gusto fresco frizzante ma
intenso, note di melone e agrumi. dolcemente morbida.
35cl | 4,5° | Session IPA | USA 35cl | 6,5° | Saison | Germania
Fermentazione: ALTA | Amaro: 50 IBU Fermentazione: ALTA | Amaro: 25 IBU

LUPONIC - FIRESTONE €5 | YAKEROS - BRAUFACTUM €6
Birra in continua Aromi  agrumati  di
’ gvoluzmne ogni 90 giorni Ib arancia e mandarino con

il Mastro Birraio usa una note amare secche e
miscela di luppoli diversa. fruttate di ananas e frutta tropicale.
35cl | 5,9° | India PALE ALE | USA 35cl | 6,5° | West-Coast IPA| Germania

Fermentazione: ALTA | Amaro: 59 IBU Fermentazione: ALTA | Amaro: 60 IBU



INDRA - BRAUFACTUM € 4.5 JHOP SELECT - PALM €35

Sentori dolci di luppoli
note floreali, agrumi e
frutta esotica. Gusto

g

Aroma finemente
luppolato tendente
alllamaro. Gusto fruttato

amaro leggermente acidulo, sentori di ed erbaceo con note sottili di caramello

agrumi.
35cl | 6,8° | India PALE ALE | Germania
Fermentazione: ALTA | Amaro: 35 IBU

DARKON - BRAUFACTUM €8

w Aroma intenso di malti

tostati fruttato, prugna

caffe tostato, liquirizia.
Gusto dolce di buona intensita, note di
cioccolato.

65cl | 5,4° | SCHWARZBIER | Germania
Fermentazione: BASSA| Amaro: 25 IBU

33cl | 6,0° | Belgian ALE | Belgio
Fermentazione: ALTA | Amaro 331BU

PALM €35

Aroma schietto e corposo
di banana note leggere di
caramello. Gusto
amarognolo fruttato.

33cl | 7,5° | Belgian Strong ALE | Belgio
Fermentazione: ALTA | Amaro: 17 IBU

HOP ROYALE -

ROOG - BRAUFACTUM €8 |JGOLD HELL - KLOSTER €5

La nota affumicata risulta

@ equilibrata, il connubio
tra i differenti malti

armonioso. Gusto di pesca, scorza d’arancia

e banana.

65cl | 6,6° | RAUCHWEIZEN | Germania

Fermentazione: ALTA | Amaro: 20 IBU

Aroma di malti e lieviti
freschi, crosta di pane
con sentori di frutta e
miele di acacia. Gusto dolce, pieno, pulito
con note di frutta e spezie.

50cl | 5,4° | EXPORT HELL | Germania
Fermentazione: BASSA | Amaro: 18 IBU

MARZUS - BRAUFACTUM €8 |DOPPELBOCK - KLOSTER €5

Non filtrata con schiuma
W beige, fine e persistente.

Aroma intenso e maltato,
marmellata di arance, frutta candita, con
sentori floreali. Dolce, agrumi, castagna, fico
secco, retrogusto tendente all'amarognolo.
65cl | 5,5° | MARZEN | Germania

Aromi intensi, complessi

'W con note tostate e fruttate
polvere di caffe

cioccolato. Gusto r1cco, frutta rossa sotto

spirito con note di pepe.

50cl | 7,4° | Doppelbock | Germania

Fermentazione: BASSA | Amaro: 18 IBU

CORNET - PALM €4 JEXPORT - KLOSTER €5

Maturata su legno di

Hﬂ rovere. Aroma con note di
vaniglia, schiuma

persistente, note di legno di sandalo.

33cl | 8,5° | STRONG ALE | Belgio

Fermentazione: ALTA | Amaro: 25 [BU

Malto tostato, frutta
matura e secca
cioccolato con sentori
agrumati. Gusto dolce, intenso di liquirizia.
50cl | 5,0° | EXPORT DUNKEL | Germania
Fermentazione: BASSA | Amaro: 16 IBU




CARACTERE ROUGE €16 |BLONDE - STEENBRUGGE €35

Rosso marrone, birra
D maturata per 2 anni in
botti di rovere nella quale
venfono messi frutti rossi a macerazione
fermentativa per 6 mesi.
75cl | 7,0° | Flamish Bruin | Belgio
Fermentazione: MISTA | Amaro: 8 IBU

Rifermentata in bottiglia.
D Aroma fruttato
T leggermente affumicato

con sentori di Gruut. Gusto caldo, pieno e
asciutto.

33cl | 6,5° | Blonde d’abbazia | Belgio
Fermentazione: ALTA | Amaro: 23 IBU

GRAN CRU - RODENBACH € 3.5 | DUBBEL BRUIN - STEENBRUGGE € 3.5

B Rosso marrone, blend di

—] 1/3 di birra giovane e 2/3 di
birra maturata in botti di

rovere per 2 anni. Aroma con note di legno e

frutta rossa, gusto vinoso.

33cl| 6,0° | Flamish RED ALE | Belgio

Fermentazione: MISTA | Amaro: 8 IBU

Rifermentata in bottiglia.

m Aromi fruttati e
leggermente  affumicati

con note di cannella tipiche del Gruut. Gusto

di malto e caramello.

33cl | 6,5° | Dubbel d’abbazia | Belgio

Fermentazione: ALTA | Amaro: 23 IBU

OUDE GEUZE - BOON €5 | TRIPEL - STEENBRUGGE €4

Bionda, rifermentata in

w bottiglia. Aroma molto
fresco, fruttato con note

di limone, pepe, vaniglia. Gusto ricco di note

di pompelmo rosa, uve, moscato.

37cl| 7,0° | GEUZE | Belgio

Fermentazione: Spontanea | Amaro: 24 IBU

Rifermentata in bottiglia.

» Aromi fruttati e
affumicati di lievito con

sentori di Gruut. Gusto pieno, rotondo di

malto e noce.

33cl | 8,7° | Tripel d’abbazia | Belgio

Fermentazione: ALTA | Amaro: 28 IBU

MARIAGE PARFAIT - BOON € 6.5 | WIT BLANCHE - STEENBRUGGE € 3.5

Bionda, rifermentata in

“ bottiglia. Aroma con
sentori di cuoio. Gusto

con note di pompelmo rosa e bergamotto

vaniglia e uva moscato.

37¢l [ 8,0° | GEUZE | Belgio

Fermentazione: ALTA | Amaro: 24 IBU

Bionda non filtrata aroma
di frumento e di lievito
con note di coriandolo
tipiche del Gruut, gusto speziato.

33cl | 5,0° | Blanche d’abbazia | Belgio
Fermentazione: ALTA | Amaro: 14,5 IBU

PRETTY P.IPA - ARTHUR’S LEGACY € 12 BlIOnda - GILAC seNzA GLUTINE € 5

. Fresca e beverina dal
LJ!‘P corpo leggero e speziato
molto dissetante sentori
speziati intensi e wuna nota citrica
importante.
75cl | 4,5° | SessionIPA | Belgio
Fermentazione: ALTA | Amaro: 30 IBU

| _ Colore  biondo  dorato,
aroma piacevolmente
maltato e floreale. Di

particolare leggerezza, equilibrio di sentori dolci
ed agrumati, con nota amara moderata.

33cl | 5,0° | Birra Biologica | Italia
Fermentazione: BASSA |



GEWURZTRAMINER - TRAMIN € 18 [l POGGIO ALLE MURA - BANFI €20

Giallo paglierino con riflessi dorati. Al Il bouquet é ricco, con sentori di ciliegia
naso 'aroma varietale & molto intenso e mora che ben si uniscono con note di

con note fruttate insieme a sfumature tabacco e liquirizia. La struttura &
floreali. In bocca é minerale, fresco e morbida ed avvolgente, ben supportata
equilibrato, si percepisce sempre il da una giusta acidita. Il finale e lungo e
sentore aromatico tipico. suadente.
SAUVIGNON - TRAMIN €16 BOLGHERI - COLLE MASSARI €20
7 Giallo paglierino intenso, al naso belle  Alnaso esprime note fruttate e
note floreali, sambuco ed ortica, un balsamiche. Presenti sentori pepati e i‘
leggero sentore di papricaverde eduna  minerali. L'ingresso in bocca é frescoe |
lieve traccia fruttata. Chiude con un sapido, con un dolce equilibrio tannico. 3
finale di ottima persistenza ed Il finale é sostenuto dalla sua '
eleganza. complessita aromatica.
COLLE MASSARIRISERVA €15
Al naso emergono sentori fruttati e Profilo olfattivo intenso e persistente
floreali insieme alla tipicanotadinoce  con note di mora e mirtillo. Una traccia 1
moscata. In bocca é molto fresco e di alloro apre ad un assaggio morbidoe I
armonico, molto lungo il finalecondei =~ armonico, caratterizzato da una 5
ritorni fruttati intensi. freschezza e da un finale ampio e '
avvolgente con piacevole acidita.

w

LA PETTEGOLA - BANFI € 13 | STILNOVO - BANFI €1

Si avvertono sentori fruttati, che Al naso con un’esplosione di marasca 2
ricordano la pesca gialla e gli agrumi frutti di bosco ed erbe aromatiche
cui si aggiungono leggeri toni floreali. arricchita da intense note di fiori

Di buon corpo al palato, vibrante e secchi. Al palato risulta elegante
sorretto da una bella freschezza. Lunga  piacevolmente fruttato. Con un finale
la persistenza. sapido e persistente.

MELACCE - COLLE MASSARI €12 il RIGOLETO - COLLE MASSARI € 12

Al naso esprime intense note di erbe e Rosso rubino, al naso esprime note
i’ fiori di campo che lasciano spazioapitt  fruttate, speziate e leggermente
&
z

profondi sentori speziati e marini. Al balsamiche. Al palato € morbido e
palato é fresco e dolce, caratterizzato rotondo, caratterizzato da una spiccata
U da una piacevole vivacita acidulaeda  dolcezza tannica e da una spigliata
una fragrante sapidita varietale. acidita.




BIBITE

BIRRE

ACQUA NATURALE 75CL €2 HEINEKEN 33CL

ACQUA FRIZZANTE 75CL €2 ICHNUSA 33CL €3
COCACOLA ZERO 33CL €25 CORONA 33CL €35
COCACOLA 33CL €25 SUPER TENNENT'S 33CL €35
ESTATHE LIMONE 33CL €25 DAURA DAMM SENZAGIUTNE € 3
FANTA 33CL €25 DAURA MARZEN SENZA GLUTNE € 3,5
SPRITE 33CL €25 PERONI SENZA GLUTINE €3
PEPSI 20CL/40CL €2,5/€4
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DOLCI

Tutti i nostri dolci sono rigorosamente fatti in casa: le creme, le frolle e i dolci al
cucchiaio sono realizzati selezionando solo ingredienti di qualita e materie prime
freschissime. Sono tutti senza glutine e qualcuno é anche senza lattosio.

Chiedi per dolci novita fuori menu!

CHEESECAKE NEWYORK 4

servito a scelta con: nutella,
caramello, cioccolato, frutti di bosco

CHEESECAKE FREDDO* 4

servito a scelta con: nutella,
caramello, cioccolato, frutti di bosco

CREME BRULEE 4
CUORE DI CIOCCOLATO™ 4
CREMA AL MASCARPONE4
PANNA COTTA 4

servita a scelta con: nutella,
caramello, cioccolato, frutti di bosco

TIRAMISU 4
MELE E CANNELLA 4
muffin mele e cannella servito con
crema pasticcera

PERE E CIOCCOLATO 4

mulffin pere e cioccolato, servito con
cioccolato fondente

FOCACCIA NUTELLA 6

perfetta da condividere

® 5conza lattosio

SEMIFREDDI

PANNA E PINOLI

servito a scelta con: nutella,
caramello, cioccolato, frutti di bosco

TARTUFO 3

bianco o nero

SORBETTO ALLIMONE 3
PUFAZZO GELATO 5

VINI DOLCI

PASSITO €2,5
MOSCATO €2,5
ZIBIBBO €25

LA DIFFERENZA traiCheese Cake:
uno fresco e cremoso é un dolce al cucchiaio,
I'altro, il “New York”, piti tradizionale é cotto
in forno. Scopri il tuo preferito e
accompagnalo con il topping giusto.

FREDDO ¢ NEW YORK
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