SAINT-VALENTIN v

APERITIF

Cocktail pétillant a la framboise et a l'hibiscus

&

' Amuse Bouche au fromage

ENTPEES

Feuilleté ris de veau et champignons
Ou

Ceeur de tartare de saumon aux agrumes et condiments

PLATS

Magret de canard IGP aux épices douces et oranges confites
et sa po€lée de grenailles
Ou

Risotto crevettes, St Jacques snackées, beurre blanc vanille de
Madagascar

DESSERT

Cceeur coulant au chocolat noir
et piment d'Espelette, sorbet framboise
Ou

Craquelin facon tarte citron meringuée

42€ PAR PERSONNE

RESERVATIONS AU 0971338419 JUSQU'AU 12/02/2026
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