
SL Traiteur 

Formules au buffet. Forfait hors boissons 

Tous nos plats sont élaborés à partir de produits frais et locaux 

Cocktail & fouées 

Tarifs formules hors suppléments 

✓ 3 pièces cocktail + fouées (5 garnitures) : 18.90 €/pers 

✓ 5 pièces cocktail + fouées (5 garnitures) : 21.20 €/pers 

✓ 8 pièces cocktail + fouées (5 garnitures) : 24.90€/pers 

✓ 10 pièces cocktail + fouées (5 garnitures) : 27.50€/pers 

✓ 12 pièces cocktail + fouées (5 garnitures) : 29.30€/pers 

✓ 14 pièces cocktail + fouées (5 garnitures) : 31.60 €/pers 

 

Les cocktails : 

Pièces salées 

• Sacristain 

• Mini quiche 

• Mini croque-monsieur 

• Gougère au fromage et piment d’Espelette 

• Rillons cocktail 

• Chiffonnade de jambon cru 

• Toast chèvre frais-poivron mariné 

• Toast de foie gras mi-cuit (+0.70 €) 

• Toast de boudin noir  

• Panna cotta de butternut, crumble salé 

• Carré de quinoa à la courgette 

• Brownie de carotte au chèvre 

• Mini brioche, crème aux herbes 

• Brochette de saucisson à l’ail et comté 

• Brochette de magret séché au foie gras (+0.70 €) 

• Crêpio « west » (fondue oignons, lardons et emmental), cuisson sur place 

• Focaccia végétarien 

• Timbale de lentilles et quinoa à la tomme de brebis 

• Verrine au chèvre frais et poivron 

• Bun’s froid au boeuf 

• Roulé apéro à la crème ciboulette et truite fumée 

 

 



SL Traiteur 

Formules au buffet. Forfait hors boissons 

Tous nos plats sont élaborés à partir de produits frais et locaux 

Pièces sucrées  

• Panna cotta vanille, coulis de fruit (en fonction de la saison) 

• Mousse au chocolat 

• Mousse légère citron-citron vert 

• Mousse de fromage blanc et pomme façon tatin 

• Trifle aux pommes 

• Verrine de pomme en deux façons 

• Tiramisu aux pommes caramélisées 

• Perles du japon au lait de coco (+0.30€) 

• Palmier 

• Macaroné 

• Muffin 

• Mini tatin 

• Biscuits aux noisettes et pralin 

• Fondant au chocolat 

• Sablé du millionnaire (caramel et chocolat) 

• Royal 

• Profiterole à la framboise (+0.30€) 

• Paris-Brest intense (+0.70€) 

 

Les options :  
•     Macarons parfums assortis : citron, framboise, praliné … : 1.35 € pièce 

• Choux à la crème petits choux garnis de crème mousseline à la vanille : 1.30 € pièce 

 

 

Fouées : 

•  Crémeux de champignons 

•  Epaule de porc confit à la tomate et tzatzíki 

• Andouillette aux oignons 

•  Rillettes 

• Haricots blancs à la paysanne 

•  Joues de porc aux carottes 

• Effiloché de canard confit (+0.70€) 

•  Crème ciboulette et truite fumée 

• Betterave crapaudine au chèvre frais 

• Chèvre-miel 

• Fromage frais à la persillade 

• Fondue de poireaux et carottes 


