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‘1' VORSPEISE

Seeloarsch-Tatar mit ZitrusFrﬁchten und Basilikum

oder
Gebratener griner Spargel, geréucherte Entenbrust und Parmesan
- oder -
" < -

Cremige Biigelmozzare”a, grinem Sparge| und ZitrusFrUchten

HAUPTSPEISE

Gegrillte Lammkeule mit Honig und Thymian, Balsamico-Rotwein-Sauce und FrUHingsgemUse

OAGF

Mixed Grill: Lamm-Merguez, Kalbsfrikadelle mit Petersilie und Enten-Spie[S, Krauter-Zitronen-

— Mayonnaise und Barbecue-Sauce, FrUHingsgemUse o
N\ Ny oder o 7

BIumenLoH-Curry mit Spargel und Silkartoffeln, vegetarische Falafel

l DESSERT

SchoLoladen—Oster-Nest

oder

Zitronen-Baiser-Tértchen <,

40€ / PERS.
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PRAKTISCHE INFORMATIONEN

Wenn Sie an einer ].eloensmitte]a”ergie leiden, teilen Sie uns dies bitte mit, damit wir dariiber

sprechen ldjnnen.

Anmeldeschluss:  27. Mirz 2026 > ’
Die Alol'nolung der Meniis er{:o|gt am 4. Apri] von 10 l)is 12 Uhr im Laden.

Beste”ungen l(ijnnen entwederteleFonisch unter 087/678853, per E-Mai| an

imto@lestoquesgourmands.be oder persénlich im Laden aquegel)en werden.

Fijrjede Beste”ung ist clie vo“sténdige VorauszaMung entorderlich.

FANNY & XAVIER
Les Toqués gourmands

Klosterstrasse, 2434100 F_upen- 087/67 88 53
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