
PANCAKES sucré-salé
Pancakes soufflés, crispy bacon, deux oeufs au plat, 
féta AOP, sirop d'érable, crème fouettée aux épices
et oignons frits
version végé : guacamole

pancakeS MARIN 
Pancakes soufflés, saumon fumé, deux oeufs au plat, 
guacamole, crème fouettée aux épices, citron jaune 
et graines de sésame

club galette fermier (plat froid)
Galettes de sarrasin, poulet pané au sarrasin, 
guacamole, féta AOP, mayonnaise, chou rouge, 
carotte, fromage frais et oignons frits 
(possibilité sans gluten sans les oignons frits)

CLUB GALETTE VÉGÉ (plat froid & sans gluten)
Galettes de sarrasin, pommes, fromage de chèvre frais, 
coleslaw, houmous de betterave, raisins secs, 
fromage frais et graines de courges

SALADE VEGAN
Salade de jeunes pousses, chou rouge, radis, 
cracottes au sarrasin, houmous de betterave, 
carottes râpées, tomates cerises, raisins secs, 
pickles d’oignons rouges et graines de sésame

Extras
Tomme de vache fermière locale +2€ 
Guacamole +2€50 / Bol de salade +2€50
Saumon fumé +3€50 / Poitrine fumée +3€ 

les Plats salés 
1 verre de Citronnade maison 

+
 1 Boisson chaude au choix

(+1€ avec lait végétal)
 + 

Pain, beurre demi-sel fermier et confiture
artisanale locale 

+ 
1 des 5 plats salés au choix 

+ 
1 Fromage blanc fermier local, 

granola bio au sarrasin, fruits, miel
 et graines de chia 

(+1€ avec yaourt végétal)
ou 

1 gâteau du moment

Citronnade maison ou sirop à l'eau
+

Croque-Pancake jambon fromage
accompagné de crudités 

+
Fromage blanc fermier au miel 

ou 
Boule de glace vanille 

artisanale bio 

Cuisine ouverte 

de 9h30 à 14h30

servis avec une Jolie salade

Le gâteau du moment

L ’affogato
Espresso chaud versé sur une boule 
de glace vanille artisanale bio 

Le fromage blanc
Fromage blanc fermier local, fruits,
miel, granola bio au sarrasin et
graines de chia 
(+1€ avec yaourt végétal)

Les pancakes soufflés
Beurre salé & sucre glace
Miel 
Sirop d’érable
Pâte à tartiner noisette
Chocolat
Caramel au beurre salé
Extras 
Crème fouettée +1€
Boule de glace vanille +3€ 

Pancakes soufflés Le Gourmand
Pâte à tartiner, banane, noisettes
torréfiées et crème fouettée

Pancakes soufflés Le Malouin
Caramel au beurre salé, spéculoos, 
glace vanille artisanale bio et
crème fouettée

le sucré 

4.50€
4.50€
5.50€
5.50€
5.50€
5.50€

7.90€

7.90€

PRIX TCC SERVICE COMPRIS .  L ISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

5.00€

5.50€

6.50€

formule Brunch 
24€ par

personne

13€50

menu des kids
10€


