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TAPAS

Pan con alioli - 1,75€
Papas arrugadas - 7,15 €
Croquetas mixtas - 10,00 €
(de pulps y calamar en sutinta, jamsn)
Gambas al ajillo - 10,00 €
Ropa vieja de pulpo - 9,95 €
Queso frito - 9,95 €

ST

ENTRANTES FRIOS

Tartar de carne madurada 20,00 €
Jamoén de Bellota (100%) - 25,50 €
(By Gesuvany Almanga)
Gazpacho de Mango - 9,00 €
Ensalada Salunna - 15 €
Cevice de atin - 22,50 €

ENTRANTES CALIENTES

Uramaki crugiente - 18 €

Langostinos en Tempura - 15 €
Pulpo al grill -21€
Taco de cochino negro canario - 10 €
Mejillones Frescos - 15€
Almejas Frescas - 20 €

Champifiones Rellenos - 10 €
(De secnets ibénics y gratinads de ajs)
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Nuestros plates pueden contener aléngenss. Siusted padece algin tips de intelerancio; 1egamoes contacte con nuestus persenal
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VANES PASTAS

Lasafia de carne madurada - 20 €

Cochinillo lechal por encargo - 24h
Pappardelle - 21 €

Solomillo Angus - 20 €

Lomo Alto Dry Aged - 30 € (Conlangesting y aguacate)
(400G) Ravioli - 21 €
Lomo Bajo Dry Aged -25 € (Ricetta, con salsa de tufa)
(300) Tagliatelle Bolofiesa - 15 €
Chateaubriand Angus - 25 € p.p.
( minime-2 perssnas)

Secreto Ibérico - 22,50 €
Hamburguesa 200g - 16,50 €
(Agus i carne madurada,)
Paletilla de cordero lechal - 32 €
Chuletilla de cordero lechal - 26 €

ARROCES

Paella de Marisco fresco - 24 € p.p.
Paella Vegetariana - 19,50 € p.p.
Arroz Caldoso - 35 € p.p.

Arroz Negro - 21,80 € p.p.

Arroz de Carne Madurada - 38,50 € p.p.
( sslomills Angus y leme baje- Dy Aged.)

Arroz Trufado - 24 € P-p-

/
( secnete ibénics y tenduwra de temperada) /

PESCADOS

DRY AGED

NACIONAL
( mds de 30 dias de maduracién,)
- Chuletén al corte - 66,00 € kg

SIMMENTAL Pescado del Dia - 44 € kg
PREMIUM Bacalao al Ajoarriero - 26,40 € /
Bacalao a la Vizcaina - 30,80 € \\
( maa de 30 dias de maduwracién )

Bacalao al grill -26,40 €

- Chuletén al corte - 82,50 € kg
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TAPAS

Bread with alioli - 1,75€
Canarian potatoes - 7,15 €
Mixed croquettes- 10,00 €
(Octspus and.Jamén de bellsta)
Garlic Prawns - 10,00 €
Ropa vieja of octopus - 9,95 €
Fried Cheese - 9,95 €

COLD STARTERS

Dry Aged Steak Tartar - 20 €
Jamoén de Bellota (100%) - 25,50 €
(By Gesuvany Almanga)
Mango Gazpacho - 9,00 €
Salunna Salad - 15 €
Red Tuna Cevice - 22,50 €

HOT STARTERS

Crunchy Uramaki - 18,00 €
Tempura Prawns - 15,00 €
Grilled Octopus - 21,00 €
Canary black pork Taco - 10,00 €

Fresh Mussels - 15,00 €
Fresh Clams- 20,00 €
Stufted Mushrooms - 10,00€
(secnete ibénice: and gratinated ganlic)

rd AN IR \ 1077 N



N
N
™~
S

LAV

(~
(

f )

A

MEATS

Suckling Pig on request - 24h
Angus Filet Steak - 20 €
Dry Aged Ribeye - 30 €

(400G)
Dry Aged Sirloin -25 €
(3006)
Chateaubriand Angus - 25 € p.p.

( minimum 2 persons)
Secreto Ibérico - 22,50 €

Hamburger 200g - 16,50 €

Shoulder of suckling lamb - 32 €

Suckling lamb chops - 26 €

DRY AGED

NACIONAL

( morethan 30 days Dy Aged. )
- Spanish best cut - 66,00 € kg

SIMMENTAL
PREMIUM

( merethan 30 days Dy Aged. )
- Spanish best cut - 82,50 € kg

A I
PASTAS

Dry Aged meat Lasagna - 20 €
Pappardelle - 21 €
(Praumns and, avecads )
Ravioli - 21 €
(Ricstto, con tuffle sauce)
Tagliatelle Bolognese - 15 €

RICE

Fresh seafood Paella - 24 € p.p.
Vegetarian Paella - 19,50 € p.p.
Lobster Paella - 35 € p.p.
Black Rice - 21,80 € p.p.
Dry Aged meat Paella - 38,50 € p.
(Angus and Dry Aged.meat,)
Truftled Paella - 24 € p.p.
( secneteiodnics. andfreshvegetables )

HSH

Fresh Fish of the day - 44 € kg
Ajoarriero  Cod - 26,40
Vizcaina Cod - 30,80

Grilled Cod -26,40 €

€
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TAPAS

Brot mit alioli - 1,75€
Kanarische Kartofteln - 7,15 €
Kroketten 10,00 €
Knoblauchbarnelen - 10,00 €
Ropa vieja von octopus - 9,95 €
Gebratener Kise - 9,95 €

KALTE VORSPEISEN

Dry Aged Steak Tartar - 20 €
Jamoén de Bellota (100%) - 25,50 €
(By Gesuany Almanga)
Mango Gazpacho - 9,00 €
Salunna Salat - 15€
Thunfisch Cevice - 22,50 €

HEISE VORSPEISEN

Uramaki - 18,00 €
Tempura Garnelen - 15,00 €
Grilled Octopus - 21,00 €
Taco mit kanarischen schwarzen Schwein - 10,00 €
Frische Miesmuscheln - 15,00 €
Frische Muscheln- 20,00 €

Getiillte Champignons - 10,00€
(secnete ibénice: mitKnsblauchgratin )
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Spanferkel auf Anfrage - 24h Dry Aged Hetiadh lasagne _20€

-
g

Angus Filet Steak - 20 € Pappardelle - 21 €
/ // Dry Aged Ribeye - 30 € (Ganelen und Ascads )
(400G) Ravioli - 21 €
Dry Aged Sirloin -25 € (Ricstta, mit vuiifflesauce)
(300Q) Tagliatelle Bolofiesa - 15 €
Chateaubriand Angus - 25,00 € p.p.
( mindestens 2 Perssnen)
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Secreto Ibérico - 22,50 € REIS

Hamburger 200g - 16,50 €
(Aguav and Dry Aged, Fleinch) Paella mit Meeresfriichten - 24 € p.p.
Shoulter vom Milchlamm - 32 € Vegetarische Paella - 19,50 € p.p.
Kotelett vom Milchlamm - 26 € Freisch Hummer Paella - 35 € p.p.
Schwarzer Reis - 21,80 € p.p.
Dry Aged Fleisch Paella - 38,50 € p.p.
(Angus, und Dy Aged meat )
Getriiffelte Paella - 24 € p.p.

DRY AGED (e e i)

NACIONAL
(mehvale 30 Tage Dy Aged. )
- Spanish best cut - 66,00 € kg Fl SCH
SIMMENTAL
. PREMIUM Freisch Fisch des Tages - 44 € kg
Y Ajoarriero Kabeljau - 26,40 €
itz egs Dagigzs) Vizcaina Kabeljau - 30,80 €

. @ - Spanish best cut - 82,50 € kg gegrillter Kabeljau -26,40 €







