
Choucroute garnie  
OU

Entrecôte grillée / Beurre maitre d’hôtel / Légumes / Frites fraiches 
OU

Filet de dorade sébaste / Fondue de poireaux / 
Beurre blanc à l’orange / Riz 

Sunday maison 
(glace vanille/chantilly mascarpone/caramel beurre salé/ cacahuètes caramélisée)

 OU
Affogato 

(2 boules vanille arrosées d’un expresso)

OU
Coupe 2 boules (avec ou sans chantilly)

OU
Assortiment de fromages

+3€

Menu déjeuner

ENTREES

Tartare d’onglet de veau minute / Jeune pousse / Condiment
OU

Oeuf parfait de la ferme Scharrenberger/ 
Poireaux vinaigrette Jambon fumé / Pousses 

OU
Velouté de panais / Eclats de noisettes 

PLATS

DESSERTS

du 03 au 07/11

MENU COMPLET : 29€
ENTRÉE + PLAT / PLAT + DESSERT : 24€

PLAT SEUL : 17€

Origines : Veau- Pays Bas / Boeuf - Italie


