((fl((( (S
7.

Tomyamkal « 4

Potage de poulet a la citronnelle

Tom yam kung «

Potage de crevettes & la citronnelle

Tom kha kai -

Potage de poulet au lait de coco et galanga

Tom kha kung «

Potage de crevettes au lait de coco et galanga
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Popieh thod «

Nems & la viande et aux légumes

Kai saté -

Brochettes de poulet a la sauce saté

Kung hom sabay -

Rouleaux de crevettes enrobées dans une galette de riz

Luam mit thod -«

Assortiment de nems, de brochettes
et de rouleaux de crevettes

B pieces

9 piéces

xE .
énlr('m heicdes

Lap nuah «y
Tartare de boeuf cru haché au couteau minute
assaisonné aux herbes thai et sauce citron vert

Nam thok s

Salade de boeuf mi-cuit pimentée aux herbes thai

Yam thok -

Salade de crevettes aux légumes croquants

Yam plameuk -

Salade de calamars aux herbes thai et léegumes croquants

Nos entrées froides peuvent étre servis en plat
avec 6€ supplémentaire.

8,50

9,50

8,50

9,50

9,50

9,50

9,50

B &

10,50

10,50

9,50

9,50
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Neweilles et @?{g daeelees

Khao phad kaf -

Riz sauté au poulet et aux légumes 17,90
Khao phad kung -

Riz sauté aux crevettes et aux légumes 18,90
Ba mie phad kai -

Nouilles (de blé) sautées au poulet et aux légumes 17,90
Ba mie phad kung -

Nouilles (de blé) sautées aux crevettes et aux légumes 18,90
Phad thai kai / Phad thai kung -«

Nouilles (de riz) sautées au poulet ou aux crevettes 17,90/18,90

(plat national)

Ba mie phad kung yai « /J/

Nouilles (de riz) sautées aux gambas et au basilic thai 21,90
B6Bun -/
Salade de vermicelles (de riz) accompagnée de boeuf, 18,90

de crudités et de nems

@( f(’{ﬁ

Phad kaphao nuah «/ 4

Boeuf sauteé au basilic thai et piment 19,90
Kheng carrynuah + 4 s

Boeuf mijoté au curry rouge et lait de coco 19,90
Kheng kiowan nuah « 4 s s

Boeuf mijoté au curry vert et lait de coco 19,90
Seuah rong hai -

Le tigre qui pleure : rumsteak marineé servi 24,50
avec sa sauce pimentée

Nuah phad kring -

Boeuf sauté au gingembre et curry rouge 4 ou jaune 19,90

@b}l((ﬂ/)’
Kheng kicowan phet -«

Magret de canard mijoté au lait de coco au curry 20,90
rouge g 4 ou vert g4 4

Phad kaphao phet «/ »

Magret de canard sauté au basilic thai et au piment 20,90
Phad piaowan phet -

Magret de canard sauté a 'ananas sauce aigre douce 20,90

Tous nos plats sont cuisinés sans glutamate
Tous les plats sont servis avec du riz ou des nouilles
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Sovdets
Kal himaphan -

Poulet sauté aux noix de cajou

Kheng carry kai -

Poulet au lait de coco et curry jaune, rouge 4 gou vert 4 g ¢

Kai phad phak -

Poulet sauté aux léegumes

Kaf kratiem - s

Poulet sauté al'ail et au poivre vert

Phad kaphao kai -4 s

Poulet sauté au basilic et au piment

@()m?)'f}(wd @ recits de mer
Phad kaphao kung yai +/

Gambas sautées au gingembre et au curry rouge

Hoy shell kratiem «

St Jacques sautées a l'ail et au poivre vert

Keng carry hoyshell - 4 4

St Jacques sautées au curry rouge

Phad talay carry deng «/

Sauté de fruits de mer au basilic et au gingembre

Placarrydeng * s s

Saumon au curry rouge et lait de coco

Phad kaphao kung -+, s

Crevettes sautées au basilic

Kung phad phak -«

Crevettes sautées qux legumes
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Mie phad prak -

Nouilles sautées aux legumes

Phad prak luamit «

Sauté de légumes croquants

Khao-krao -

Riz blanc

Mie phad -
Nouilles nature

18,90

18,90

18,90

18,90

18,90

& R & & B
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3,50

3.50

Nos plats peuvent étre cuisinés en version végétarienne
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esserts

Flan au coco « 8
Gateau de riz & la banane - 8
Banane tiéde aqu lait de coco - 7
Ananas frais et son sucre pimenté - 6,90
Nougat au sésame « 5,90
Mango sticky rice - 1
Nem au chocolat -« 10
Boule de Jade - 1
Café gourmand - 9,5
Thé gourmand - u

Prix net euros, taxes et services compris.
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