APERITIFS

Campari Soda 4l 750 €
Campari Orange e 6,90 €
Prosecco 0,21 6,90 €
Weinschorle 0,21 490 €
Martini | Rosso - Bianco - D'oro 5¢l 490 €
Sherry | Medium - Dry - Cream 5¢l 490 €
HUQO 021 6,90 €
Aperol Spritz=? 4l 750 €
Limoncello Spritz=? 4¢l 750 €
Lillet Wildberry=? 4cl 750 €

BIER VOM FASS

Carlsberg Premium Beer 0,251 290 €
Internationales Premium Lager nach Pilsener Brauart. 0401 450 €
Mit feiner Hopfennaote, perfekt ausbalanciert.

Poretti Originale #4 0,25 2,90 €

talienisches Lager mit fruchtig-aromatischen

Noten, harmaonisch im Abganag.

Duckstein Rotblond Original 0,301 390 €

Rotblonage, obergdrige Spezialitat mit feinen Karamell-
una Réstnoten und angenehm bitterem Abgang.

Duckstein Weizen 0,501 510 €
Naturtrube Weizenspezialitat mit bananigen Fruchtnoten,
malzaromatischer SURe und einer sanften Hopfenbitternote.



FLASCHENBIER

Astra Urtyp
Goldgelbes, ausgewogenes Pilsener mit feinwlrziger Note.
1908 auf St. Pauli geboren und mit viel Liebe und Charakter gebraut.

Carlsberg 0,0 % Alkoholfrei

Erfrischendes, alkoholfreies Premium Lager

mit vollerm Aroma und 0,09% Alkohaol.

Erdinger Alkoholfrei

Sportlicher Durstldscher: malzaromatisch, leicht suBlich,
anregend bitter, schmeckt vollmundig-frisch.

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser Classic oder Still

Coca Cola=*

Coca Cola Light+&4

Coca Cola Zerot=#4

Fanta=4®

Sprite®

Mezzo MixL&45

Schweppes | Bitter Lemon? - Tonic Water? - Ginger Ale®

Bionade | Holunder - naturtrib Orange - naturtrub Zitrone

0,33l 290 €
0,33l 290 €
0,50 510 €
0,251 3,00 €
0.75| 6,50 €
0,301 350 €
0,501 550 €
0,201 290 €
0,33I 3,80 €
0,201 290 €
0,331 3,80 €
0,301 350 €
0,50 550 €
0,301 350 €
0,50 550 €
0,301 3,50 €
0,50 550 €
0,201 290 €
0,33 350 €



SAFT

Apfelsaft
Orangensaft
Kirschsaft
Johannisbeersaft

Maracujasaft
Rhabarbersaft

Alle Safte auch als Schorle

ICE TEA

aictea Lemon (Fruchtgehalt 3 %)

ai:tea White Peach (Fruchtgehalt 15 %)

ai:tea Pomegranate (Fruchtaehalt 11 %]

aiitea Black Berry (Fruchtoehalt 5%)

Caffe Crema
Espresso

Espresso Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato

Doppelter Espresso

HEISSGETRANKE

0,201 3,00 €
0,201 3,00 €
0,201 3,00 €
0,201 3,00 €
0,201 3,00 €
0,201 3,00 €
0,301 3,80 €
0,501 5,80 €
33l 350 €
33l 350 €
33l 3,50 €
33l 350 €
2,80 €
2,30 €
260 €
3,30 €
390 €
3,80 €



LIKORE

Amaretto
Baileys
Sambuca
Ramazzotti

Averna

Calvados

Poli Grappa
Williamsbirne
Vodka

Fernet Branca

Branca Menta

Dry Gin

Jack Daniels
J & B Scotch
Glenmorangie

auch als Lonadrink verfUgbar

2l 3,50 €
2l 3,00 €
2l 390 €
4] 3,90 €
4] 390 €
SPIRITUOSEN
2cl 6,90 €
2l 6,90 €
2l 390 €
2l 490 €
2cl 390 €
2l 390 €
2 cl 490 €
WHISKY

2cl 490 €
2l 490 €
2cl 6,90 €

+ 2,00 €



BRANDY & COGNAC

Vecchia Romagna 2cl 3,90 €
Hennessy 2l 6,90 €
Carlos | 2l 6,90 €
auch als Lonadrink verfUgbar + 2,00 €
Prima Fila 790 €
mit Hugo, Prosecco, Maracujasalt, frisch gepresste Limetten, Gurkenscheiben und Basilikum

Gin Tonic 790 €
mit Tonic Water, Gin und einer Scheibe Zitrane

Tequila Amore Mio 790 €
mit Orangensaft, Grenadine, Tequilla und Himbeeren

Alkoholfreier Cocktail 6,90 €

mit verschiedenen Fruchtsaften gemischt



ANTIPASTI

Carpaccio di Manzo&t
Hauchdunnes Rinderfilet auf Rucola mit gehobeltem
Parmesan in einem Olivendl-Zitronen-Dressing

Carpaccio di Manzo con Tartufo&t
Mit Spaghettiin Truffelsauce

Vitello Tonnato®LP

Gedampfter KalbsrUcken, in dUnne Scheiben geschnitten,
in einer Thunfischsauce mit Kapern und Sardellen

Antipasto Misto®t

Italienische Vorspeisenvariationen

Scampi Aglio Olio e Peperoncino®t
Scampi mit Knablauch, Olivendl, Peperocino und Petersilie,
scharf

Lumache Picante al Forno®
Schnecken in pikanter Cognac-Sahne-Sauce

Lumache Picante®
Schnecken Uberbacken mit Croutons in Cognac-Senf-Sanne-Sauce

Bruschetta Classica®t
Gerostete Brotscheiben mit TomatenwUrfeln,
Basilikum, Knoblauch und Olivendl

~ocaccia Meravigliaht
talienisches Fladenbrot mit Parmaschinken, Cherrutomaten,

RUcola, Parmesan, Mozzarella und Balsamico

Focaccia Bruschetta®t
Gerostetes italienisches Fladenbrot mit TomatenwUrfeln,
Basilikum, Knoblauch und Olivendl

1290 €

18,90 €

1290 €

1490 €

1390 €

1090 €

1390 €

6,90 €

1490 €

1190 €



SUPPEN

Crema di Pomodoro®t
Tomatensuppe mit frischem Basilikum und etwas Sahne

Minestronet
Italienische GemuUsesuppe mit frischen Gartenkrautern

Zuppa di PesceABLEN
Suppe aus verschiedenen Fischarten mit gerdstetem Brot

Zuppa di crema di Patate

mit Troffel und Steinpilzen

INSALATA

Insalata Mista
Gemischter Salat mit Paprika, Gurken,
Mohren, Tomaten und Mais

Insalata Caprese
Gemischter Salat mit Buffelmozzarells,
Tomatenscheiben, Basilikum und Olivenol

Insalata di Tacchino®
Gemischter Salat mit Putenstreifen, Mohren,
Zwieteln, Parmesan und Parmaschinken

Insalata Capricciosa
Gemischter Salat mit Thunfisch, Schinken,
Ei, Kapern, Oliven und Mozzarella

/90 €

3,90 €

1490 €

1290 €

3,90 €

1290 €

1190 €

1390 €



Pizza MargheritaA &L 790 €

mit Tomatensauce und Mozzarella

Pizza Salami 10,90 €
oder Prociutto”&L
mit Salami oder Schinken

Pizza DiavoloA&t 1090 €

mit scharfer Salami und Paprika

Pizza Quattro StagioniAtt 1190 €
mit Salami, Hinterschinken,
Pilzen und Paprika

Pizza Napoletanas&t 1190 €

mit Saroellen, Kagern und Oliven

Pizza Tonno e Cipolla*~&LP 12,90 €
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Frutti di MareABG&N 1490 €

mit Meeresfruchten (im Haus frisch
zubereitet} und leichter Knoblauchnote

Pizza SalmoneABG&N.L 16,90 €
mit Lachs, Truffelsauce una

scharfem Spinat

Pizza Speciale 1790 €

mit TrOffelsauce, Scampi, Steinpilzen,
Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Alle unsere Pizzen werden mit
Tomatensauce und Mozzarella belegt.

PIZZA

Pizza Buongustaio

(der Feinschmecker)A&LD
mit Artischocken, Krabben, Kapern,
Sardellen, Peperani, Knoblauch
und Rucola

Pizza Meraviglia A&+
mit scharfer Salami, Cherrytomaten,
Schafskdse, Rucola und Auberginen

Pizza Prima FilaA&t
mit gegrilltem Gemuse und Rucola

Pizza Fantasia A&t

mit Steinpilzen, nach dem Backen
wird die Pizza mit Parmaschinken
und Parmesan belegt

Pizza Pazza?blk
mit Schafskase, Cherrytaomaten,
geqgrillter Paprika und Rucola

Pizza BiancheAbL

mit saurer Sahne,
Speck und Zwiebeln

Pizza Bianche

wie in lealien ABGL
mit Krabben, Zucchini unag
Cherrytomaten

1490 €

1390 €

1290 €

1390 €

1090 €

1190 €

13,90 €



PASTA

Spaghetti Aglio Olio e Peperocino®&t

Spaghetti mit Olivendl, Knablauch, Peperocino und Petersilie

Spaghetti Frutti di MareABGN

Spagnetti mit Meeresfrichten in WeilBwein-Tomatensauce

Penne alla Arrabbiata A&t
Penne mit Tomatensauce, Parmesan und Basilikum, scharf

Penne AbruzzeseA &6
Penne mit Schweinefilet und Champignons in Cognac-Senf-Sahne-Sauce

Linguine a Mattriciana®¢
Linguini mit Speck una Zwiebeln in Tomatensauce

Tagliatelle SalmoneA&P
Tagliatelle mit Lachs in Tematen-Sahne-Sauce

Tagliatelle con ManzpA &t
Tagliatelle mit Rinderfiletspitzen in einer WeiBweinsauce mit Cherrytomaten

Pappardelle Prima FilaAt6
Pappardelle in einer Steinpilz-Sahne-Sauce, verfeinert mit Truffelbutter

Lasagne ClassicaA&t
Traditionelle hausgemachte Lasagne

Gnocchi con VerdureAGL
Gnocchi mit GemUse in Tomaten-Sahne-Sauce

10,90 €

1590 €

10,90 €

1490 €

1090 €

1590 €

16,90 €

16,90 €

1190 €

1290 €



CARNE

Bistecca alla Griglia
Rumpsteak vom Grill mit Truffel-Pasta

Filetto di Manzo

Ringerfilet vom Grill mit TrUffel-Pasta

Agnello alle Erbe
Tranchen vom Lammkarree in der Pfanne gebraten, mit Krautern,
Knoblauch, Peperoni und Kirschtomaten mit GemUsebeilage

Saltimbocca alla Romana
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken in
Weillwein-Salbei-Sauce mit Rosmarinkartoffeln

Piccata Milanese
Schweinemedaillons paniert in Parmesan una E;j,
mit Spaghetti alla Pesto Genovese

Paillard di Manzo su Rucola, Grana e Porcini
DUnne Scheiben vom Rumpsteak auf Rucola,

Parmesan und Steingilzen

Filetto di Maiale flambiert

Schweinemedaillons mit Schinken, Champignons,
Worcestersauce, flambiert, dazu Rosmarinkartoffeln

BEILAGEN

Gegrilltes GemUse der Saison
Rosmarinkartoffeln
Pasta mit TruffelsauceA &G

Spinat mit Knoblauch und Olivenol*

2009
30049

20049
300q

2590 €
30,90 €

30,90 €
38,90 €

30,90 €

2490 €

22,90 €

22,90 €

2390 €

4,50 €
4,50 €
6,00 €

4,50 €



PESCE

Pesce MistpP 2890 €

Auswan! von Edelfischen vom Grill mit GemUse

Gamberoni alle Griglia® 2890 €

Gamberani vam Grill mit frischen Krdutern,
Spinat und Knoblauch

Salmone alle ErbeBt 26,90 €

| achsfilet mit frischen Krautern in Weil3weinsauce
mit Rosmarinkartoffeln

Duetto Calamaro e SeppieA&N 22,90 €

Calamari und Sepia vom Grill auf Spaghetti Aglio Olio e Peperocino

SAUCEN

GrUne Pfeffersauce & 350 €
Steinpilzsauce® 490 €
Gorgonzolasauce® 390 €

InfFormationen Fur Zusatzstoffe/kennzeichnungspflichtige Allergene:

1) Koffeinhaltig 2) Mit Farbstoffen 3} Chininhaltig  4) Mit Sauerungsmitteln 5) Mit SURungsmitteln 6) Mit Antioxidationsmitteln 7) Enthalt
Fhenulalaninguelle A) Glutenhaltiges Getreide [Roggen, Weizen, Harer, Gerste, Dinkel, Starke, Mehl, Gries, Couscous, Graupen, Bulgur] B) Krebstiere
(alle Arten von Krebstieren, Garnelen, Krabben, Shrimps, Erzeugnisse wie Krebshutter, Krabbenchips] C) Eier (alle Arten Eier, Eiererzeugnisse,
Eigelb, Eklar, Eischnee, Eipulver, Eiprotein] D) Fisch (alle Fischsorgen & Fischerzeugnisse, Kaviar, Fischextrakte, Fischsauce, Konserven) E)Erdnlsse
Lalle Erdnussarten & Erdnusserzeugnisse, Erdnussol, gerdstete Erdnusse, Erdnussbutter] F) Soja (alle Sorten & Erzeugnisse, Sojamilch, Tofu,
Sojasprossen, Sojalecitin, Sojadl] G) Milch (alle Arten Milch & Milcherzeugnisse, Milch, Rahm, Sauerrahm, Créme fraiche, Buttermilch, Joghurt,
Kase, Quark, Milchzucker, Butter] H) Nusse/Schalenfrichte (alle &rten von Mussen & Erzeuanissen, Mandeln, Haselnusse, Walnusse, Cashew-
kerne, Pistazien, Nussdle, Nusscreme, Nusspaste] [} Sellerie (alle Arten von Sellerie, Selleriesalat, Sellerieknolle, Sellerieblatt, Gemusebrihen,
Selleriesalz, Gewdrzmischungen] J) 5enf [alle Senfarten, Senfsaat, sulZer Senf, Senfpulver] K) Sesamsamen [alle Sesamsamen, schwarzer &
weilfer Sesam, Sesamdl] L) Sulfite/Schwefeldioxid (geschwefelte Erzeugnisse, Weinessig, Oliven, Trockenobst, Tomatenplree] M) Lupinen (alle
Luginenerzeugnisse] N) Weichtiere/Muscheln [alle Weichtiere, Tintenfische, Muscheln, Austernsauce)



