"A guads Briahle"

Unsere krittige Briihe kochen wir handwerklich-traditionell mif Rindertatelspitz, Mark-

und Heischknochen, frischem Wurzelgemiise, Griinzeug und Gewtirzen.
FHiddlesupp — Flidlesuppe 7.-

Herrgottsbscheisserlesupp — Maultaschensuppe 8-

Lieblingsschbeisa unserr Gdschde

Onser beliebfer Roschbrota - Zwiebelrostbraten vom Rind
aus Argentinischer Zucht mit feinen Bratkarfoffeln und Salat 36.-

Wienr Kuamoggalesschnidzl
Wiener Kalbsschnitzel in Butter gebraten mit Pommes frites,
Preiselbeeren und Salat 32.-

Grilidellr — Grillteller mif hausgemachten Cevapcici,
Fleischspiels vom Schweinfilet, Rindersteak, Speck, Ajvar,

Zwiebeln, Peperoni, Pommes frites und Salat 34.-

Schnitzel em Mutschelmehl - Schnitzel paniert vom Schwein

dazu Pommes-frites und Salaf 26.-

Cevabcici - Hausgemachte Cevapcici mit Ajvar, Zwiebeln, Peperoni, Djuvecreis,

Pommes frifes und Salaft 26-

Bola Bola - Pola Pola — mit hausgemachte Cevapcici, Schweinetilet, Ajvar,

Zwiebeln, Djuvecreis und Pommes frites, dazu Salat 26.~



