[l nostro

V/ (424

Lascia una
recensione

E'L




66
Qui le buche si

(T T

le portate si
[lil 99

e




Partita a

ADULTI 3€

BAMBINI 6€




APERITIVI E COCKTAIL

Aperol spritz 8 €

Aperol, prosecco, soda, ghiaccio, arancia

Co.rnpari spritz 8 €

Campari, prosecco, soda, ghiaccio, arancia

Hugo spritz 9€

Sambuco, prosecco, ghiaccio, limone, menta

Limoncello spritz 8€

Limoncello, prosecco, ghiaccio, limone

Gin tonic 11€

Gin, tonica, ghiaccio, limone

Gin lemon 11€

Gin, lemon, ghiaccio, limone

Garibaldi 9€

Campari, fanta, arancia, ghiaccio

Moojito 9€

Lime, zucchero di canna, menta, rum, ghiaccio, soda

Cuba libre 9€

Coca cola, rum, ghiaccio, limone

Pina colada 10€

Rum, cocco, ananas, ghiaccio

Moscow mule 10€
Vodka, ginger beer, soda, ghiaccio, lime, zucchero

Americano 8 €

Campari, Martini rosso, soda, ghiaccio, arancia




ANTIPASTI

Tartare di Fassona
Tartare di fassona preparata “alla russa” con ingredienti a scelta

Allergeni: Uova, Senape, Anidride solforosa

Co.rpo.ccio di salmone

Carpaccio di salmone marinato agli agrumi, avocado e stracciatella

Allergeni: Pesce, Latte

Tagliere di Forrno.ggi

Allergeni: Glutine, Latte

To.gliere di Salumi

Allergeni: Glutine, Anidride solforosa

Bruschetta mista

Bruschetta classica con pomodorini, bruschetta con burro e alici
Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

17 €

15€

16€

16€

12€




PRIMI PIATTI

Risotto luganega 18€

Risotto mantecato parmigiano, burro, luganega con fondo bruno e luganega sbriciolata

Allergeni: Latte, Anidride solforosa

Risotto peperoni e polpo 19€

Risotto ai peperoni dolci con polpo CBT e salsa al nero di seppia

Allergeni: Latte, Anidride solforosa, Molluschi

Scialatielli allo scoglio 20¢€

Con cozze, vongole, polipo, gamberi e pomodoro

Allergeni: Glutine, Pesce, Lupini, Molluschi

Ravioli capriolo 18 €

Ravioli con ripieno di carne di capriolo e conditi burro, salvia e limone

Spaghetti quadrati con vongole e lupini 18 €

Allergeni: Glutine, Lupini




SECONDI PIATTI

Costata di manzo 35€

Con contorno a scelta

Guancetta di manzo 17€

Guancia selezionata marinata 24
ore al vino rosso e cotta lentamente
Servita con contorno di pure

Allergeni: Latte, Anidride solforosa

Controfiletto di manzo 19¢

Con contorno a scelta

20€

Frittura mista di calamari, gamberoni

e triglie

Allergeni: Glutine, Uova, Pesce, Senape, Anidride solforosa,
Lupini

Fritto misto

Tonno scottato 20 €

Trancio di tonno scottato alla griglia con
insalatina di finocchi, arancia e semi di
papavero - 250 gr

Allergeni: Pesce

CONTORNI

Patate forno 5€

Verdure griglio.’ce 5€

Patate Fritte 5€

Insalata mista 5€

INSALATONE

Caprese

Insalata, pomodori, mozzarella di bufala, basilico

CCJ.GSG.I SG.].G.d

12€

14€

Insalata, pollo, crostini di pane, grana, bacon, salsa caesar




MENU BIMBI

Cotoletta e patatine 12€

Menu comprensivo di bibita e pallina di gelato

Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Frutta a guscio

Pasta 12€

A scelta tra: in bianco; pomodoro e pesto
Menu comprensivo di bibita e pallina di gelato

Allergeni: Glutine, Latte, Frutta a guscio

Pizza 19€

A scelta tra: margherita, marinara, prosciutto, diavola, 4 formaggi
Menu comprensivo di bibita e pallina di gelato

Allergeni: Glutine, Latte, Frutta a guscio

Nugge’cs e patatine 19.€

Menu comprensivo di bibita e pallina di gelato




PIZZE

Margheri’ca

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, olio evo, basilico

Allergeni: Glutine, Latte

Marinara

Pomodoro campano, aglio, origano, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine

Prosciutto

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, prosciutto cotto, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Capricciosa

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, prosciutto cotto, carciofi, olive

leccino, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Diavola

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, salame piccante, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Napoli

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, olive leccino, acciughe, origano,
olio evo, basilico

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

Romana

Pomodoro campano, capperi, acciughe, olive leccino, origano, olio evo,
basilico

Allergeni: Glutine, Pesce

4 Formaggi

Mozzarella fdl napoli, provola affumicata, gorgonzola, brie, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Vege’cariana

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, zucchine, melanzane, peperoni,

olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Bufala

Pomodoro campano, mozzarella di bufala, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

7€

6€

10€

1€

10€

10€

10€

10€

10€

11 €




Salsiccia e friarielli

Provola affumicata, salsiccia, friarielli, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Valtellina

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, rucola, bresaola, scaglie di grana,

olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Wurstel e patatine

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, wurstel, patatine, olio evo, basilico

Allergeni: Glutine, Latte

Focaccia

condita con olio e origano

10€

1€

10€

5€

PIZZE BIANCHE

Persico

Mozzarella fdl napoli, filetti di pesce persico fritti, zeste di limone, pomodorini
confit, prezzemolo, olio evo al limone, pepe nero, basilico

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

Roast-beef

Mozzarella fdl napoli, fettine di roast-beef all'inglese, rucola, salsa tonnata,
scaglie di grana, olio evo

Allergeni: Glutine, Uova, Pesce, Latte

16 €

15€

PIZZE ROSSE

Cantabrico

Pomodoro campano, burrata pugliese a crudo, alici del cantabrico, origano,
pomodorini confit, olio evo, basilico

Allergeni: Glutine, Pesce, Latte

15€

CALZONI

Calzone classico

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

Calzone prosciutto

Pomodoro campano, mozzarella fdl napoli, prosciutto cotto, olio evo, basilico
Allergeni: Glutine, Latte

10€

11 €




DOLCI

Tiramisu

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

Cheesecake G.]. CiOCCO].G.‘tO

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

Cheesecake CI.]. cararnello

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

Cheesecake ai frutti di bosco

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

Tortino al cioccolato

Allergeni: Glutine, Uova, Latte

Torta del giorno

Allergeni: Glutine, Uova, Latte, Frutta a guscio

Macedonia di frutta fresca con gela’co

7€

7€

7€

7€

7€

7€

7€




GELATERIA

Coppo. mini honeymoon 5,50 €

Gelato alla vaniglia, panna montata, topping al cioccolato

Coppa Colonnello 7€

Gelato al limone, vodka, fetta di limone

Coppa Caramellita 7€

Gelato al caramello, gelato alla nocciola, panna montata, topping al caramello,
granella di nocciola

Coppa Primavera 7€

Gelato alla fragola, gelato al limone, panna montata, frutta fresca di stagione

Coppa Tiramisu 7€

Gelato al tiramisu, caffe, savoiardi, panna montata

Banana spli’c 8€

Gelato al cioccolato, gelato alla vaniglia, banana, panna montata, topping al
cioccolato

Coppa honeymoon 7€

Gelato alla vaniglia, panna montata, topping al cioccolato




BIBITE

Acquo. naturale
0.75 cl

Acquo. frizzante
0.75 cl

COCG. CO].G.
33l

Coca cola zero
33l

Fanta
33 cl

The pesca
33l

The limone
33 dl

Tonica
33 dl

Lemon soda
33 dl

Ginger beer
Crodino

2,50 €

2,50 €

4€

4€

4€

4€

4€

4€

4€

4€

3,50 €




BIRRE

Birra Ar’cigianale

NO GLUTINE
Gradazione 3.7

Colore giallo paglierino
Session IPA

Birra Ar’cigianale

BOOYCI.I{'.Q
Gradazione 6.6
Colore nero
Black IPA

Allergeni: Glutine

Konig Ludwig Hell
BIONDA media

0.4 cl

Allergeni: Glutine

Konig Ludwig Rossa

media
0.4 cl

Allergeni: Glutine

Konig Ludwig IPA

media
0.4 cl

Allergeni: Glutine

6 €

6 €

5€

5€

5€

Birra Ar’cigianale

Tatanka

Gradazione 7.7
Colore ambrato, aranciato
Double single hop APA

Allergeni: Glutine

Konig Lu&wig Hell
BIONDA piccola

0.2 cl

Allergeni: Glutine

Konig Ludwig Rossa

piccola
0.2 cl

Allergeni: Glutine

Konig Ludwig IPA

piccola
0.2 cl

Allergeni: Glutine

3€




CAFFETTERIA

Caffe

Caffe macchiato
Caffe ginseng piccolo
Caffe ginseng grande
Caffe orzo piccolo
Caffe orzo grande

Cappuccino

Allergeni: Latte

2€

2€

2€

3€

2€

3€

3€




ALLERGENI

Glu'l:ine Contenuto nei cereali e nei derivati
Crostacei Gamberi, scampi, aragoste, granchi e simili
Uova Tutti i prodotti a base di uova e derivati
Pesce Prodotti che contengono pesce o derivati
Arqchidi Creme e condimenti anche in piccole dosi
Soia Prodotti a base di soia

Lq_'H:e Prodotti caseari, latticini e derivati
FruHa a guscio Mandorle, nocciole, noci, pistacchi
Sedqno A pezzi o nei preparati vegetali
Senqpe Si puo trovare nelle salse e nei condimenti
Semi di Sesamo Nel pane o in alcuni tipi di farine

Anj_d_rid.e SO].fOIOSG. Conserve, cibi sott'aceto (solfiti)
Lupini Legume proteico presente nei cibi vegani

Molluschj_ Vongole, ostriche, cozze e simili




