
                  

 Jeudi 15, vendredi 16 octobre

-Velouté de poireaux, huile de noisettes
-Chèvre salée façon pot au feu

-Pomme tatin, crème légère à la vanille,
crumble aux amandes

28 € 00

-Salade de lentilles tiède 
à la saucisse de Morteau

-Médaillon de filet mignon, 
sauce fromagère

-Pomme façon tatin, crème légère à la
vanille

crumble aux amandes

Le midi 23 € 50
le soir 25 € 00

Samedi 17 octobre (repas africain)
   

-Beignets de banane plantain
-Poulet braisé

-Ayimoulou, banane plantain
-Banane flambée au rhum

27 € 50

  

Dimanche 18 octobre (midi)

-Noix de St Jacques snackées, fondu de
poireaux et crème légère au savagnin
-Filet de truite de la Petite Montagne

aux légumes d'automne
ou

-Pièce du boucher, sauce forestière
-Fondant au chocolat, cœur coulant au

praliné, crème anglaise, sorbet framboise

35 € 00

Fondue aux trois comtés 19€00
Fondue aux cèpes 22€50

Boîte chaude d'Arthenas 23€50
Nos fondues et boîtes chaudes sont
accompagnées de salade et jambon

cru


