Réservations et modifications 48h a I'avance

lundi 28 septembre
Salade parisienne
jambon tomates emmental oeuf

Hachis parmentier de boeuf

Salade verte
Au choix

Parmentier de merlu

Salade verte

Creme au spéculoos

mardi 29 septembre
Salade d'endives
aux pommes et au jambon

Rougail saucisses a la tomate
Haricots rouges

riz basmati
Au choix

Filet de poisson grillé selon arrivage

Légumes grillés riz basmati

Pain perdu brioché

mercredi 30 septembre

Poireaux en vinaigrette

R6ti de porc aux pruneaux et lardons

Semoule parfumée

carottes Vichy
Au choix

Papillote de poisson a la creme

Brunoise de légumes
pommes vapeur

Salade de fruits frais

jeudi 1 octobre

Salade de cervelas aux cornichons

Sauté de veau aux olives

Ecrasé de pommes de tere
Au choix

Colin pané

Coquillettes

Moelleux aux pommes a la cannelle

vendredi 2 octobre

Salade de mache au saumon fumé

Lasagnes de colin aux épinards

Au choix

Steak haché

Frites rustiques haricots verts

Flan aux cerises

samedi 3 octobre

Salade de chou fleur en vinaigrette

Gratin d'andouillettes au chaource

Salade verte
Au choix

Gratin de la mer aux fruits de mer

Riz noir

Ile flottante sur sa creme anglaise

dimanche 4 octobre

Assortiment de crudités

Choucroute garnie

Choucroute pommes vapeur
Au choix

Filet de cabillaud grillé

Poélée de légumes

Tarte aux myrtilles

Options
Pain Frais (Demie Baguette) 0,80€
Fromage 1,20€
Soupe du Jour 2,50€
Repas du Soir 9,00€

Liste des allergenes utilisés
sur simple demande

Toutes nos viandes et volailles sont
d'origine francaise ou européenne

Vous pouvez modifier votre menu

Entrées : Carottes Rapées, Salade de Tomates, Betteraves Vinaigrette, Mousse de Foie, Rosette, (Euf dur Mayonnaise

Plats : Jambon Coquillettes, Saucisses Purée, Steak Haché Frites, Filet de Poulet Grillé ou Filet de Colin Haricots Verts
Desserts : Fromage Blanc, Fruit, Compote de Pommes, Creme Dessert, Beignet aux Pommes ou Chocolat, Fromage




