BOHEMIAN HAUS

SPEISEKARTE
VORSPEISEN

1. Cmunda “©
2 Kartoffelpuffer
mit frischem Knoblauch berieben

3. Lachs-Bohmen *"®

Lachs auf Kartoffelpuffer serviert
mit Sour Cream Dip

5. Weinberg-Schnecken* "
6 kleine Schnecken berbacken
mit hausgemachter Krauterbutter,
dazu Toast

7. Topinky | Hahnchenleber

In Steinpilzsauce, verfeinert mit frischem

Knoblauch, serviert mit gerostetem
Graubrot

(A, Aa, G)

2. Topinky | Pikant **
2 gerOstete Brotscheiben mit
frischem Knoblauch berieben

4. Weinberg-Krabben*®
Gebratene Krabben in WeilRwein-

Zitronensauce mit Knoblauch, dazu Toast

6. Karlsteiner-Schnecken* * "
6 kleine Schnecken mit Gorgonzola-
Sahnesauce und Knoblauch
uberbacken, dazu Toast

(A, G)

8. Prager Schinken
Mit Meerrettichsahne, serviert mit
Brot und Butter

9. Husar | Tartar Beefsteak* ***©
Gehacktes Rinderfilet mit einem Schuss
Cognac, pikanten Gewdirzen und Ei, serviert
mit gerostetem Graubrot

* enthalt Alkohol
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10. Gurkensalat © 11. Tomatensalat
Mit Essig & Ol oder Joghurt-Dressing Mit Zitronen-Olivenol
12. Chefsalat “ 13. Prager Salat®
Gemischter Salat mit Gemischter Salat mit
Rinderfiletstreifen ? Hahnchenbruststreifen
14. Gemischter Salat mit® 15. GroRer Gemischter©
Schafkase Salat
16. Leberknodelsuppe *°© 17 .HOV‘.V*Z" vyvar
Original béhmische Art Kraftige Rinderbriihe
18. Bramborova polévka ¢~ 19. Cesnekova polévka
Feinwurzige Kartoffelsuppe Pikante Knoblauchsuppe nach
mit Steinpilzen und Sahne verfeinert altbohmischem Rezept, mit gerostetem Brot
20. Zelnacka

Sauerkrautcremesuppe mit bohmischer
Klobasse [Wurst], verfeinert mit Sahne
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21. Garnelen®*

Gegrillt, mit gebratenem Gemiise und
Knoblauchbrot, dazu ein gemischter

Salat
22. Forelle >BLAU« ®© 23. Lachsfilet ™
Mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter _ Feiner Blattspinat und Butterreis mit
und Sahnemeerrettich, dazu ein heller Dillsauce, dazu ein gemischter
gemischter Salat Salat
24. Filet Platte* © 25. Steakplatte ©
3 Filetmedaillons mit Kase tiberbacken, 1 Rindersteak, 1 Schweinefilet,
dazu Champignonweinrahmsauce, 1 Schweinelachssteak, frisches Gemuse,
frisches Gemise und Speckbratkartoffeln Krauterbutter und Speckbratkartoffeln
26. Lammfilet © 27. Lammkarree ©
Gegrillt, mit Speckbohnen und Am Stilick oder einzeln, gegrillt, mit Reis
Rosmarinkartoffeln, dazu ein gemischter oder Pommes Frites, garniert mit frischem
Salat Gemulise, dazu ein gemischter Salat

28. Schaufel®
1 Schweinelachssteak, 2 Lammkarrees,
2 Schweinemedaillons und 1 Hacksteak,
garniert mit frischem Gemise, dazu
Pommes Frites, Reis und ein gemischter
Salat

* enthalt Alkohol
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SPEISEKARTE
HAUPTGERICHTE

29. Jagerschnitzel* %
Feines Schnitzel mit
Champignonweinrahmsauce,
Kroketten, dazu ein gemischter
Salat

31. Paprikaschnitzel *°
Feines Schnitzel mit gediinstetem
Gemuse, dazu Kroketten und ein
gemischter Salat

33. >Moldauc« Filetmedaillons ©

3 saftige Filetmedaillons in
Krautersahnesauce mit Kroketten und
frischem Gemdiise

35. Bohemian Topf*®©®
Geschnetzeltes Filet in
Champignonweinrahmsauce mit
grinem Pfeffer, Champignons,
Speckbratkartoffeln oder Spatzle, dazu
ein gemischter Salat

30. Pressburger Braten *%©
Pikanter Schweinebraten mit Dill-
Gurkensauce, geschnetzeltem Prager
Schinken, Bohmische Knodel, dazu ein
gemischter Salat

32. Prager Schinken* %"
Saftiger Beinschinken in
Mandelmeerrettichsauce, dazu
Bohmische Knodel und ein gemischter
Salat

(A, C,G)

34. >Veprovac
Schweinebraten in Natursauce mit
Sauerkraut und Bohmische Knodel

(A, C,G)

36. >Brno< Mahrische Spatzen
(Art Gulasch)
Gewlirfeltes Schweinefleisch mit
Majoran und Kiimmel — nach einem
mahrischen Rezept — dazu Sauerkraut
und Bohmische Knodel

* enthalt Alkohol
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SPEISEKARTE
HAUPTGERICHTE

37. Karlsbader Topf* ©
Geschnetzeltes Rinderfilet in
Champignonweinrahmsauce mit griinem
Pfeffer, Champignons,
Speckbratkartoffeln oder Spatzle, dazu
ein gemischter Salat

(A, C,G)
39. Tafelspitz
Rindfleisch im Gemisebett mit
Krensauce [Meerrettichsauce],
Salzkartoffeln oder Bohmische
Knodel

38. >Houbova<*<®
Zarter Rinderbraten mit Steinpilzsauce
— nach altbéhmischem Rezept -
mit Zitronensaft, Zwiebeln und
Bauchspeck, dazu reichen wir
Bohmische Knddel und ein gemischter
Salat

(A, C,G)
40. >Svickova« Perle der Kochkunst

Zarter Rinderlendenbraten mit
Sahnegemiisesauce, dazu reichen wir
Bohmische Knodel und frisches
Gemuse

41. Filetsteak [ca. 250g]** ©
Mit Krauterbutter, Gemiise und
Speckbratkartoffeln

42. Entrecote [ca. 250g]**©
Mit Speckbratkartoffeln, dazu ein
gemischter Salat

43. Rumpsteak [ca. 250g]** ©
Mit Krauterbutter, Speckbratkartoffeln
oder Pommes Frites, dazu ein
gemischter Salat

* enthalt Alkohol ** Die Grammangaben in dieser Karte beziehen sich auf die Rohgewichte.

Zu den Steakgerichten auf Wunsch: pikante Pfeffersauce oder Champignonweinrahmsauce.*
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SPEISEKARTE
HAUPTGERICHTE

44. Gemiiseauflauf ©
Verschiedene Sorten Gemiise mit
Kartoffeln in feiner Krautersahnesauce,
mit Kase uberbacken

45. Gemiisekartoffeln | Vegan
Rosmarinkartoffeln mit gebratenem
Gemlse, dazu ein gemischter Salat mit
Zitronenolivenol

46. Omelett mit Schafskase ©®
Zubereitet mit Schafskase, dazu ein
gemischter Salat

47. Omelett mit Schinken ©
Zubereitet mit Schinken, dazu ein
gemischter Salat

49. Topinky-Hahnchenleber ©
Gebraten, mit Steinpilzsauce, dazu
reichen wir Speckbratkartoffeln und ein
gemischter Salat

51. Bohemia* *%®
Schweinemedaillons mit Kartoffelpuffer,
Champignonweinrahmsauce, dazu ein
gemischter Salat

48. Gebackener Camembert *©
Mit Toast und Butter, dazu
Preiselbeeren und frische Friichte

50. Gegrilltes Hihnchenbrustfilet ©

Mit Pommes Frites oder Butterreis,

dazu wahlen Sie Gemiise oder einen
gemischten Salat

Kinderteller
e 52. Schweinelachssteak
 53. Schnitzel*?
Mit Gemuse, Pommes Frites und einem
Dessert

* enthalt Alkohol
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Champignonweinrahm Sauce
Krautersahne Sauce
Meerrettich Sauce
Natur Sauce
Pfeffer Sauce

Bohmische Knodel Steinpilz Sauce Rosmarin Kartoffeln
Pommes Frites Hollandaise Sauce Reis
Spatzle Sahnegemiise Sauce Gemuse
Kroketton Salat
Speckbohnen Sauerkraut
Speckbratkartoffeln Salz Kartoffeln
Vanilleeis ©

e 55, Heille Himbeeren mit Sahnehaube*
e 56. Heille Schattenmorellen mit Sahnehaube*
e 57. Heille Schokoladensauce mit Sahnehaube

58. >Briinn« Palatschinken*® ¢ & """ 59. >Povidl« - Tasche *%®
Eierpfannkuchen mit Vanilleeis, dazu Geflllte Tasche mit Pflaumenmus,
heille Schokoladensauce und Sahne, Semmelbrosel, Zimt und Zucker,

garniert mit frischen Friichten und dariber zerlassene Butter, garniert
Haselnissen mit frischen Frichten

60. >Moldau« Eisbecher ©"
Walnusseis mit frischen Friichten und
Sahnehaube

* enthalt Alkohol
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N)
/Budvar BIER: 0.3l - 3,5@ Beton ﬁl ERITIZ:BI -75 =€\

(Fassbier) e 051-580€ '
Aperol Spritz * 0,31-750€

Kénig Ludwig e 0,51-490€

(Fassbier) : Limoncello Spritz * 0,31-750€

Frankenheim Alt ¢ 0.3|-3,20€ Lilet Wild berry e 0.31-750€

\Kozel o O,5I—4,90y \H&go | -‘O,3I—7,5Cy
(2015 "\ COENAL [ £ONG \

DRINKS Hennessy 4cl - 8,90€ DRINMKS
Dunkel, Remy Martin 4cl - 8,90€ Hell,
mit Cola oder Soda Courvoisier 4cl - 8,90€
Jim Beam . ;
021-5.90€ S
SPIRITUOSEN T 2
532|||ar;tg‘§2 Malteser . 2cl - 250€ Elsa
G Ouzo . 2cl - 2,50€ Becherovka Cola
Underberg J 2cl - 2,50€ 0.2l - 550€
Jameson Jagermeister o 2cl - 2,50€
0.2 - 6.90€ Vodka e  2cl-250€ Bacardi Cola
_ : Zack Zack . 2¢l=2.50€ 0,2l - 6,50€
Jack Daniels Tequila . 2¢l - 250€
0.21 - 7.90€ Sambuca e 2cl-250€ Vodka Orange
Averna . 4cl-4,90€ 0.21-5,50€
ORzeId l;a(;)oe(i: Ramazoti J 4cl - 4,90€
e acs Baileys . 4cl - 4,90€ Vodka Maracuja
Black Label SPEUALITATEN G e
0.2] - 8.90€ Karlbader Becherovka s 3,60€
Alte Marille e 450€ 2 keRodbul
Alte Kirsche . 450€ 0.2-550€

Jagermeister
\ 02-550€ / %Williams—Christ—Birne . 4,59 \ /
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Wein Rarfe

Roetwelncurée
[Deutschland | Lieblich]
Fruchtiger Rotwein mit sanfter Siile und
weichen Beerenaromen

Primits
[Italien | Halb-Trocken]
Vollmundiger Rotwein mit dunklen Friichten
und feiner Wiirze

CaBennet Sauvignen
[Chile | Trocken]
Kraftiger Rotwein mit Noten von Cassis,
Brombeere und dezentem Holz

Menlot
[Frankreich | Trocken]
Weicher Rotwein mit Aromen von Pflaume,
Kirsche und einem Hauch Vanille

Rotwelncunéee
[Osterreich | Trocken]
Eleganter Rotwein mit fruchtigen Erdbeer- und
Kirschnoten und feiner Struktur

Bacchus
[Deutschland | Lieblich]
Aromatisch-fruchtiger WeilRwein mit sanfter SiiRe
und Noten von Bliiten, Muskat und reifer Birne.

Scheunele
[Deutschland | Halb-Trocken]
Duftig und saftig mit Aromen von Schwarzer
Johannisbeere, Grapefruit und feinherbem
Abgang

Saurignen Blanc
[Osterreich | Trocken]
Frisch und lebhaft mit Zitrus, Stachelbeere
und leichter Krauterwiirze

Pinct Gnigie
[Italien | Trocken]
Leicht und klar mit Apfel, Birne und feinem
Mandelton

Chandennay

[Kalifornien | Halb-Trocken]
Rund und fruchtbetont mit Ananas, Pfirsich
und einem Hauch Vanille

[Deutschland | Lieblich]
Lieblich-stiRer Rosé mit Erdbeer- und
Himbeernoten

Menlot Rose
[Frankreich | Halb-Trocken]
Fruchtbetont, weich und harmonisch, feines
Spiel zwischen siifle und saure

Spatbungunden Rese
[Deutschland | Trocken]
Erdbeeren und Zitrusfriichte, im Mind

fruchtbetont, frisch, dabei cremig und schmelzig




