
Kharcho Megruli

15,9

Kiewer Kotelett vegan
mit „Käse“-Kräuterfül lung, umhül l t
mit  Schwarzem Sesam*, auf
Süßkartof fe ln,  Bei lagensalat  

Double Cheese 
Beyond Meat Burger 

Shakshuka 
Orientalischer Omelett 

Griechische Shakshuka Omelett 
Mediterrane Tomaten-Papr ika-Omelet t
mit  cremigem Feta,  Ol iven und
fr ischen Kräutern.  Herzhaft ,  le icht  und
vol ler  Sommeraromen.

Tradi t ionel les georgisches Ofenbrot  in
Bootform, gefül l t  mit  geschmolzenem
Käse und einem fr ischen Ei  in der
Mit te.  Warm serviert  – cremig,  herzhaft
und authent isch.

Syrniki
Ukrainische Cheesecake Pancakes

Knuspr ige Kartof fe l röst i  nach
osteuropäischer Art .  Dazu ein cremiger
Kräuter-Matsoni-Dip. 10

Eggs Benedict „Caucasus“ 
mit Lachsschinken & Adjika

ALLDAY
MIT VIEL LIEBE SELBSTGEMACHT

10

Adjaruli Khachapuri 
Frühstücksboot

Avocado Sauerteig Bauernbrot 
mit Tomaten
Cremige Avocado und fr ische Cherry
Tomaten auf knuspr igem Sauerteig-
Bauernbrot .  Mediterran, le icht  und
vegetar isch.

Tradi t ionel les georgisches Pkhal i -Tr io:
Spinat,  Rote Bete und Bohnen-
Walnusspaste.  Aromat isch gewürzt
und auf Sauerteig-Bauernbrot  serviert .

Zart  gegr i l l te Auberginenrol len gefül l t
mit  aromat ischer Walnusspaste,
verfeinert  mit  Granatapfelkernen.
Serviert  auf  geröstetem Sauerteig-
Bauernbrot .

Overnight Oats „Orient“

Lobio 
Georgischer Bohneneintopf

Usbekischer Plov

14,9

Klassisches Reisger icht  mit  zartem
Fleisch, Karot ten und or iental ischen
Gewürzen, langsam gegart . (Lamm)

1, 10 15,9Home Burger
Buzhinina mit Grillgemüse
Schweinebraten im gerösteten
Sauerteigbun, belegt mit  f r ischem Salat ,
Tomate, Gurke Wildkartof fe ln

Große, handgefert igte Teigtaschen
nach kasachischer Tradi t ion.
Schonend gedämpft  und serviert  mit
cremigem Kräuter-Joghurt  oder
würziger Adj ika.

Gefül l t  mit  
saf t ig gewürztem 
Rindf le isch  

oder

Gefül l t  mit  
aromat ischem 
Kürbis & Kartof fe ln 
fe in gewürzt  
mit  Kräutern.

10,9

Klassisch mit  geschmolzenem Käse
und einem fr ischen Ei  

mit  Wi ld lachs mit  Spinat

mit  Pf i f fer l inge, Käse & Kräutern

mit  Ostr i :  Rindergulasch

Knuspr ig ausgebackene Teigtaschen
nach kr imtatar ischer Tradi t ion,  gefül l t
mit  saf t ig gewürztem Rindf le isch und
fr ischen Kräutern.

Tschiböreki Krimskie

saft ig marinierte Fleischstücke,
schönende gegr i l l t ,  serviert  mit
Wi ldkartof fe ln & Adj ika
Schweinenacken
oder
Rind

18,91

Saft iges Hähnchenbrustf i let ,  gefül l t
mit  aromat ischer Kräuterbutter,
paniert ,  mit  Bratkartof fe ln

Buzhenina Grill auf Sauerteig Adjaruli Khachapuri 
georgische Pizzaboot 1

Kasachische Manti

15,9

Varenyky 
ukrainische Maultaschen
mit Karpatenpi lzmischung &
Kartof fe ln 
oder
mit  mit  Sauerkrautfül lung 
oder 
mit  Sauerkirschen

9,9

Blini Pfannkuchen
mit Quark 

Kräf t iger,  t radi t ionel ler  Eintopf aus zart
geschmortem Rindf le isch in einer
würzigen Walnuss-Tomaten-Reis-Sauce
typischen georgischen Gewürzen. 16,99

Feine Haferf locken, über Nacht schonend
eingeweicht,  verfeinert  mit
Granatapfelkernen, gerösteten Nüssen,
Datteln und einem Hauch Zimt.

S t a d t b a l k o n  7 2 6 2 2  N ü r t i n g e n   •  N e c k a r s t e i g e  2 9

Wild Heidelbeeren, Bananen, Blue
Spirul ina,  KokosMilch,  Mango

17,9

A L L E R G E N E  a .  S e l l e r i e  1 .  G l u t e n   2 .  E r d n ü s s e  3 .  S o j a  4 .  C a s h e w k e r n e  5 .  M a n d e l n  6 .  S e n f  7 .  S e s a m s a m e n  8 .  H a s e l n ü s s e  
9 .  W a l l n ü s s e   1 0 .  L a k t o s e  1 1 .  F i s c h  Z U S A T Z S T O F F E  F  M i t  P h o s p h a t  E  C h i n i n h a l t i g  F  K o f f e i n h a l t i g  S  S u l f i t .  P R E I S E  I N  €

BREAKFAST ALLDAY
MIT VIEL LIEBE SELBSTGEMACHT

BESONDERE SPEISEN
KÜCHE DES SEIDENWEGES 

Traditionelle Gerichte von der krimtatarischen & ukrainischen
Krim, Georgien, Armenien, 

Aserbaidschan, Usbekistan und Kasachstan

Kiewer Kotelett

mit selbstgemachter Mayonnaise* &
BBQ Sauce, veganer Schmelzkäse,
Gewürzgurke, mit  Wi ldkartof fe ln 1

Aromatische Tomaten-Papr ika-Sauce
mit  or iental ischen Gewürzen, dar in
sanft  gegarte Eier. 11,9

12,9

Goldbraun gebratene Quark-Pancakes
nach ukrainischer Tradi t ion.  Außen le icht
knuspr ig,  innen zart-cremig.  Serviert  mit
f r ischen Beeren und Honig. 10 12,9

Deruny Ukrainische Kartoffelrösti

Pochierte Eier auf knuspr igem
Sauerteig-Bauernbrot ,  belegt mit
fe inem Lachs. Veredel t  mit  cremiger
Sauce und einem Hauch kaukasischer
Gewürze. 15,91,10,11

Pochierte Eier auf Sauerteig-
Bauernbrot  mit  zartem Lachsschinken.
Abgerundet mit  hausgemachter Adj ika
– aromat isch, le icht  p ikant und
charaktervol l . 1,10 15,9

Pochiertes Ei & Avocado
Cremige Avocado auf geröstetem
Sauerteig-Bauernbrot ,  gekrönt von
einem perfekt  pochierten Ei .  Leicht  &
fr isch 1 14,9

S t a d t b a l k o n  7 2 6 2 2  N ü r t i n g e n   •  N e c k a r s t e i g e  2 9

A L L E R G E N E  a .  S e l l e r i e  1 .  G l u t e n   2 .  E r d n ü s s e  3 .  S o j a  4 .  C a s h e w k e r n e  5 .  M a n d e l n  6 .  S e n f  7 .  S e s a m s a m e n  8 .  H a s e l n ü s s e  
9 .  W a l l n ü s s e   1 0 .  L a k t o s e  1 1 .  F i s c h  Z U S A T Z S T O F F E  F  M i t  P h o s p h a t  E  C h i n i n h a l t i g  F  K o f f e i n h a l t i g  S  S u l f i t .  P R E I S E  I N  €

Saft ig marinierter Rinderbraten
(Buzhenina),  f r isch gegr i l l t  und auf
geröstetem Sauerteig-Bauernbrot
serviert .  Mit  würziger Adj ika für  eine
kaukasische Note. 16,91

1 12,9

Pkhali Trio auf Sauerteig

1,9
13,9

Badrijani Rolls auf Sauerteig

1,9 12,9

10
10,9

Blue Superfood Smoothie Bowl

14,9

aus roten Bohnen, langsam geschmort
mit  Zwiebeln,  Knoblauch, Kor iander
und aromat ischen Gewürzen. 12,99

Tschachochbili 
Georgisches Hähnchengericht
langsam geschmort  in einer
aromat ischen Tomaten-Papr ika-Sauce
mit  f r ischen Kräutern,  Kor iander und
Gewürzen. 15,9

1 18,9

Nürtinger Frühstücksplatte
Phal i ,  Badr id jani ,  Räucher lachs, Lachsschinken, georgisches Käse,
Pochierte Eier,  Sauerteig-Bauernbrot

Eggs Benedict „Caucasus“ 
mit Lachs

19,9 1,9,10

Nürtinger Tapas Variation

1 12,9

14,91
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Phal i ,  Badr id jani ,  Buzhenina, georgisches Käse, Wi ldkartof fe ln

1

1,9,10 24,9

Khorovats
Armenisches Schaschlik

18,9

22,9

11,9



Napoleon

Wir verwenden frisch geröstete 
fairtrade Kaffeebohnen, diese werden 
direkt von Kaffeebauern bezogen 
& in der Nähe von Heilbronn geröstet.

Croissants mit Lachs, Rote-Bete-Meerrettich-Creme, Gurke, Dill
Croissants mit Schwarzwälder Schinken, Käse, mit frischer Tomate 
Croissants mit Avocado, Rucola, Tomate
Croissants mit Mozzarella, Rucola, getrocknete Tomate 7,9

1,10

1,10

1,11 Pinky Quinoa Bowl 
mit Mango & Avocado

Medovik (Honigkuchen)

Vinaigrette 

Olivier
Tradi t ionel ler  osteuropäischer
Kartof fe lsalat  mit  zarten
Gemüsewürfeln,  Erbsen,
Gewürzgurken und cremigem
Dressing.

Buntes,  f r isch gegr i l l tes Gemüse verfeinert
mit  georgischen Kräutern 6,9

Knuspr ig f r i t t ier te Süßkartof fe lst icks mit
goldbrauner Kruste und weichem Kern.

Salat Adscharien 6,9

S t a d t b a l k o n  7 2 6 2 2  N ü r t i n g e n   •  N e c k a r s t e i g e  2 9
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NÜRTINGER CROISSANTS

Eurasischeküche der Seidenstraße
Traditionelle Gerichte von der krimtatarischen & ukrainischen

Krim, Georgien, Armenien, 
Aserbaidschan, Usbekistan und Kasachstan
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Americano 
COFFEE

Caffe Crema 

Milchkaffe 

Espresso 

Espresso Macchiato

Latte Macciato 

Cappuccino 

Matcha Latte 

Pistazien Latte 

Heisse Schokolade 

Chai Tea Latte 

Superfood
Zichorienwurzel-
Kaffee  / kofeinfrei 

HOT or Cold DRINKS

Dattel -Karamell Latte 

3,9

3,9

4,5

2,9

3,4

4,5

4,5

4,5

6,2

4,5

5,5

6,2

7,9

Pistazien Matcha

mit dänische Kakao & Datteln

mit  Siz i l ianischem Pistazienmus

mit  Siz i l ianischem Pistazienmus

 F

 F

TEE
Erdbeere Papaya / Pfirsich Kaki 
Drachenfrucht Rose /
Hanf Zitrone / Schwarztee
griechischer Bergtee / Grün Tee 

4,9

Erdbeere Matcha 7,9
mit Erdbeere Püree

7,9

Mango Matcha 7,9
mit Mango Püree

1

Croissants mit Pistaziencreme
Croissants mit Schokocreme
Croissants mit Vanille und Erdbeeren
Croissants pur 2,9

1

1

1,10

1

5,9

4,9

6,9

SILK&RIVER TORTEN & KUCHEN

BOWLS & SALATS & BEILAGEN

mit Avocado & Mango, weiße
Riesenbohnen, Granatapfelkernen &
Quinoa, Cashews,bunt gemischter Salat

14,9 Frisch ger iebene Kartof fe ln,  goldbraun
ausgebacken und knuspr ig serviert .
Dazu cremiger Sauerrahm mit  Di l l . 7,910

Deruny
Ukrainische Kartoffelrösti

Feine Blät ter teigschichten mit  zarter
Vani l lecreme 5,9

Mehrschicht iger Honigkuchen mit
fe iner Sauerrahmcreme 5,9

Cocos-Mandeln-Törtchen 
low carb raw vegan glutenfrei

Mandelmus, Kokosmus, Kokosraspeln,
Mandelmehl,  Kokosmilch,  Mandelquark,
Stevia 

Erdnuss-Dattelkaramell 
low carb raw vegan glutenfrei 

Erdnüsse, Medjool  Datteln,
Hanfnüsse oder Mandeln,  Cashews,
Kokosmilch,  Kakao 2,4

5

Pistazien Tiramisu
low carb raw vegan glutenfrei

Pistazienmus, Mandeln,  Kokoscreme,
Ahornsirup 5

6,9

6,9

6,9

Schoko Medovik 
Mehrschicht iger Honigkuchen mit
fe iner Schokocreme 5,9

Éclairs
Gefül l tes Brandteiggebäck mit  Vani l le-
oder Schokocreme 4,9

Macarons
Zartes Mandelbaiser mit  fe iner
Cremefül lung. 3 Stück 2,9

Viel mehr Auswahl 
in der Vitrine

Apfelstrudel / Cheesecake
Zwetschgen-Streuselkuchen ..

5,9

Tradi t ionel ler  Salat  aus würziger
Roter Bete,  Kartof fe ln,  Karot ten,
Gewürzgurken und Erbsen, fe in
gewürfel t  und mit  e inem leichten Öl-
Dressing abgeschmeckt. 7,9

8,9

Grillgemüse

Süßkartoffelpommes

Svanuri Kartoffeln
Goldbraun geröstete Kartof fe ln,  knuspr ig
gebacken und mit  t radi t ionel lem Svanur i -
Gewürzsalz aus den georgischen Bergen
verfeinert .

Fr ischer georgischer Salat  aus
knakigem  Gemüse mit  Kor iander und
Wal lnussdressing 9 7,9

Käseplatte Kaukasische Auswahl
Auswahl ausgewählter Käsespezial i täten
aus dem Kaukasus und Europa – darunter
Sulguni ,  Imerul i  oder Feta-Var iat ionen.

10

15,9

6,9


