« Salade Coloree

» Gaspacho de Melon et Pasteque - Glace Momrella E 1
« Chevre Chaud aux Trois Saveurs Sy
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« Verrine Pourpre : Duo de Fraises et Tomates, Basilic Flﬁls et lf‘malgu Bdmmqm |
» Planche de Charcuterie i e
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« Saumon Gravlax auThe et au Citron TR e

« Foie Gras surToast de Fouace Grillée et Compotée d’Oignons de l.mre

« Meli-Meélo : Fruits et Légumes de Saison

» Oceane : Gambas, Crevettes , Saumon et Taboulé au Curry. _

» Pastel : Foie Gras, Gésiers, Manchon de Canard, Magret Séché

e From .'igi'rc : Jambon Serrano, Mozzarella , Féta , Tome, Toasts de Chévre chaud

» Entremelee : Tome, Jambon Serrano, Dés de Fromage de Brebis, Confiture de Griottes , Melon.

15.00 €



Supréme de Poulet Jaune aux Saveurs du Sud 12.50 €

Entrecote 300grs environ et son Os a Moelle 15.90 €
Magret de Canard réduction au Vin Rouge de Gaillac fagcon Cyril Lignac 15.50 €
Cotelettes d’Agneau a la Fleur de Sel 15.50 €
Burger des Halles | 12.50 €
Fricassée de Saint Jacques aux Cepes 15.00 €
Médaillon de Lotte Sauce Safranée (Safran duTarn) 14.00 €
Seiche 3 1a Plancha et son Aioli a ’Ail Rose de Lautrec 12.00 €
Tagliatelles aux Petits Légumes du Sud - Carbonara - Bolognaise 10.90 €
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