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EL COCORICO ES :

Por una parte tenemos Pablo, el cocinero,
nacido en la Costa Azul (Francia), con raices
espanolas por sus abuelos maternos
andaluces de Granada y paternos de Madrid y
Barcelona.

Por otra, esta Anais, licenciada de la escuela
de comercio exterior BBA EDHEC Business
School de Niza y nacida en Marsella.

Después cinco anos de vida en comun, estan
decididos a crear su propio restaurante.
Tras sus vacaciones en Sevilla, se enamoraron
de la ciudad en muy poco tiempo y decidieron
dejar sus maletas en « La Perla Andalucia ».

Anais y Pablo os proponen hacerles descubrir
Su region natal, la Costa Azul ofreciéndoles su
cocina francesa pero con tradiciones
espanola.

Esperan que disfrutéis de esta experiencia que
compartis con ellos y le desean un buen
apetito.



PARA COMER

LES TAPAS

Foie Gras Maison 100g
(Mi-cuit de Foie Casero)

Planche de Fromages Francais
(Tabla de Quesos Franceses)

Palourdes All et Persil 200g
(Almejas Ajo y Perejil)

Farcies Nicois
(Verduras rellenas de Carne)

Salade Nicoise

(Ensalada con Anchoa, Atun,
Huevo, Tomates y Aceitunas
Negras)

Raclette
(Patatas con Jamon cocido y
queso Raclette)

Pissaladiere

(Pizza con Cebollas caramelizadas,

Anchoa y Aceitunas Negras)

Poivrons grillés
(Pimientos rojos asados)

Moules Farcies
(Megjillones al horno rellenos de

Mantequilla Marmol y Pan rallado)

Crevettes Tempura
(Langostinos Tempura con salsa
alioli)

Mini Pan Bagnat
(Bocadillo Atun, Huevo, Anchoa,
Tomates y Aceitunas Negras)

. 13€

. 12€

. 12€

...0€

...6€

...o€

...0€
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A€

WS

..3,5€/u

LES PLATS

Boeuf Rossini
(Solomillo con Foie Fresco)

Magret de Canard Miel Thym
(Magret de Pato Miel Tomillo)

Coquillette Truffe et Jambon
(Pasta con Nata Trufada y
Jamon cocido)

Gnocchi a la Daube
(Gnocchi con Carrillada y Salsa
al Vino)

Aioli
(Bacalao con verduras y salsa
alioli)

Pates au Pistou
(Pasta con salsa albahaca, ajo y
parmesano)

LES DESSERTS

Le « Cocorico »
(Galletas de Coco y espuma de
Chocolate Leche)

Tarte Citron Basilic Meringuée
(Tarta Limon Albahaca
Merengue)

Dessert de la semaine
(Postre de la semana)

Pan y Tapenade por persona ...1,5€
IVA incluido.
Solicite la carta con alegremos.
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PARA BEBER

REFRESCOS

Coca-Cola S
Coca-Cola Zero S
Fanta Naranja ... 2€
Nestea Limon S
Nestea Maracuya S
Agua 1 L .. 2€
Agua 0,5 L .. 1,60€
San Pelegrino 0,75 L ... 3€
APERETIVOS

Cerveza Cruzcampo 20cl .. 1,60€
Cerveza Cruzcampo 33cl ... 2,30€
Cruzcampo Sin 20c! ... 1,70€
Radler 20cl .. 1,70€
Tinto de Verano ... 2,60€
Ricard (La bebida del sur con un sabor de anis) ... 3,60€
CopPas

Ron Coca-Cola ... 8€
Gin Tonic Tangueray ... 8,60€
CAFES Y TE

Solo .. 1,60€
Con leche ... 1,80€
Te ... 1,80€
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