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LE BISTROT VERSAILLAIS
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Entrée + Plat ou Plat + Dessert 27€
Plat + Verre de vin (12 cl) + Café 24€
Entrée + Plat + Dessert 34€
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Assortiment de charcuterie,coppa, serrano, saucisson
Crottins de chévre chaud sur salade
Saumon gravelax, créme acidulée
Tartare d’avocat et crevettes
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Onglet de boeuf poélée d’échalotes, frites allumettes
Magret de canard, sauce bordelaise, pommes grenaille

Dos de saumon, beurre blanc et petit épautre
Supréme de poulet, jus au thym,mousseline de pomme de terre

Profiteroles au chocolat et glace a la vanille
Brioche fagon pain perdu
Verrine fraise mascarpone et speculoos
Tarte citron meringuée

—f
( /(;,Lgﬂ au Y50

Rouge : Pinot Noir Blanc : Chardonnay Rosé : Gris Blanc

Prix nets exprimés en euros, service compris. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Carafe d’eau offerte.
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