
MENU
BEVERAGE
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TIPOLOGIA: Pilsner
NAZIONE: Germana
GRADO ALCOLICO: 5.6%
FERMENTAZIONE: Bassa
COLORE:

Birra morbida, leggera e secca con un
tocco finale di luppolo che la rende
gradevole e molto beverina. Al palato
si dimostra molto equilibrata tra note
erbacee e speziate. Da considerarsi
tra le migliori birre del mondo, come
tutte le birre prodotte da questa
antichissima e straordinaria birreria di
Monaco.

PILS
Augustiner

€ 3,50 / 0.3L
€ 5,50 / 0.5L
€ 10,00/ 1 L
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DANGEROUSSE RED
Brouwerij De Brabandere

TIPOLOGIA: Belgian Dubbel
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 6.5%
FERMENTAZIONE: Alta
COLORE:

Birra di colore ambrato, corpo pieno ed
aroma di malto tostato con un pizzico di
caramello e nel finale si riconosce una
delicata speziatura. Nonostante la sua
apparente leggerezza e bevibilità,
bastano pochi bicchieri per lasciare il
segno. 
Goditi Dangerousse come un marinaio
solitario in alto mare che desidera una
sirena come compagna o, una volta sulla
terraferma, come accompagnamento a
un pasto delizioso.

 4,00 / 0.3L
 6,00 / 0.5L
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TIPOLOGIA: DDH Ipa
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 6.2%
FERMENTAZIONE: Alta
COLORE:

Una DDH IPA brassata con lievito
Vermont, dove l'intensa aromaticità
nulla toglie alla bevibilità, grazie anche
ad una morbidezza gentile ed ad un
amaro bilanciato. Note agrumate 
e balsamiche caratterizzano i profumi,
con delicati sentori di biancospino che
donano eleganza al profilo aromatico.
In bocca ritorna l'agrume (zest di
pompelmo) accompagnato da 
sentori tropicali.

Porta Bruciata

 3,50 / 0.2L
 6,50 / 0.4L









TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Spontanea
COLORE:

Il sapore inconfondibile della ciliegia si
avverte dal profumo molto 
forte. Prodotta con l’uso di tre etti e
mezzo di ciliegie ogni litro d’acqua, il
suo sapore predominante è quello di
ciliegia. La nota acida che la
contraddistingue la rende dissetante,
rinfrescante ma mai stucchevole. 

KRIEK BLACK PEPPER
Timmermans

 7,00 / 0,25L
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TIPOLOGIA: Lambic
NAZIONE: Belgio
GRADO ALCOLICO: 4.0%
FERMENTAZIONE: Spontanea
COLORE:

La birra più giovane che si ottiene dalla
fermentazione spontanea. Subito
dolce, fruttata con note di albicocche
e miele, regala note acidule per poi
chiudere con una buona salivazione.

FARO
Timmermans

 7,00 / 0,25L
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TIPOLOGIA: Ale Gluten Free
NAZIONE: Italia
GRADO ALCOLICO: 5.0%
FERMENTAZIONE: Alta
COLORE:

Birra chiara ad alta fermentazione.
La sua particolarità sta nel fatto che,
grazie alle moderne tecnologie produttive,
non supera i 10 ppm di glutine. Ha un
gusto pieno ma equilibrato, tra l’amaro
naturale ed il luppolo profumato. La
schiuma è morbida e consistente. 
Per tutti coloro che sono intolleranti al
glutine, ma non vogliono rinunciare al
gusto pieno e armonioso di una birra
artigianale. 

INTOLLERANZA ZERO
Petrognola

 6,00 / 0,33L
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SENZA GLUTINE








