
                    Vorspeisen 

  ​ ​ ​ ​ ​  kalte GurkensuppeG;A1;L5​  ​ ​ ​         ​

​ ​ ​ ​           grüne Gurke/Gewürzgurke/Sahne/Kräuter/Gewürze 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 6,90 

 

  Tomatencremesuppe “Art des Hauses”C,F,G,T,J,5 

                                          Tomaten-Mark/Brühe/Sahne/Gewürze/Kräuter; 
                       6,90 

         Bruschetta  
      Baguett/Tomaten/Zwiebeln/Knoblauch/Olivenöl A1,C,F,G 

             7,90 
 

 panierte Champignonköpfe  
 dazu Sour Cream nach Art des Hauses,Salat A1,C,F,G,J ​   

                       8,90 
 

  panierte Blumenkohlröschen  
     dazu Sour Cream nach Art des Hauses,Salat A1,C,J,F,G 

 8,90 
 

   pikantes Würzfleisch 
                      Fleisch Kalb-Schwein-Huhn/Champignons/Sahnesauce/Käse/überbacken A1,F,H,J,G 

 

  6,90 
 
 

   NUR zu  Hauptgängen- ein kleiner Salat vom Buffet gratis ! 
  -     ansonsten ein kleiner Salat = 4,90 €      - 

 
 

 

         Flammkuchen “ Elsässer Art “A;C;F;G;J  

      Feine Soße /Schinken/Zwiebeln/Kräuter 
        13,90 

 
 

          Flammkuchen „ Italo “A;C;F;G;J  
       Feine Soße/Tomaten/Mozzarella/Kräuter/auch Vegan 

               13,90 
 
 
 
 



 

 
     

                 Hausgemachte Bandnudeln A1;C;F;G;J  
      Kräuter /Pesto /saftigen Tomaten /feinem Olivenöl/auch Vegan 

        18,80 

 

          deftiges Bauernfrühstück A1;C;F;G;J;M 
   Kartoffeln/3 Eier/hausgemachter Schinken/Zwiebeln/Kräuter 

       14,90  

 

       traditionell Hausmacher Grützwurst mit Sauerkraut A1;C;F;G;J;M  ​

           nach altem Rezept und Tradition vom Meister Helmut 
        15,90 

 
    Spreewälder Gurkensülze mit feiner Remoulade und Bratkartoffeln   
                                      Sülze/Remoulade/Bratkartoffeln 

    15,90 

 

  deftig/würzige Kohlroulade A1;C;F;G;J;M  
                            mit Schmorkohl-Soße und Beilage nach Wahl 

     16,90 

 

   deftig/würziger hausgemachter Uckroer Rindersauerbraten A;C;F;M;G;J  
       mit Apfel Preiselbeer Rotkohl und Klöße (Gut Durchwachsen) 

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​              23,90 

 
 zart gebratene Kalbsleber ”Berliner Art “A1;C;F;G;J;M 

       mit geschmorten Zwiebeln und Äpfel​  
                          24,90 

 

  Hausgemachte Rinderroulade mit Apfelrotkraut A1;C;F;G;M;J 

        eine Fas Speck/Zwiebeln/Senf-gefüllt/Apfel Preiselbeer Rotkraut 
            23,90 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 deftige Bauernpfanne “Typisch derLorsch”A1;C;F;G;J  
                  3 kl. magere Minutensteaks/ Bratkartoffeln/Kräuterbutter/geschmorten Zwiebeln 

               23,90 

   
           Schnitzel “Hubertus”A1,F;G;H;J,M  

    mit Champignons/Zwiebeln/Schinken in einer Rahmsoße 
  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​               23,90 

 
          ​  Kaiser Schnitzel „ou four “A1,F;G;H;J;M 

Schnitzel/Würzfleisch/Käse überbacken 
      ​    23,90 

 

   Schnitzel „BBQ“ – 1A,C,8 

                    Knuspriges Schnitzel mit Pulled Pork, Coleslaw-Salat und Käse überbacken 
         23,90 

 

            Lindenhofteller „Art des Hauses”A1,F;G;H;J,8 

                     3 Schweinefiletsteaks/frischen Champignons/Zwiebeln/Kräuterbutter 

       26,90 

 

         Hähnchenbruststeak “Italo”A1,F;G;H;J;M  
 ​ ​  Steak/Tomaten/Mozzarella überbacken 

        ​23,90 
 

               

​       fangfrisches edles Fischfilet nach Tagesangebot A1;C;F,H 
           Filet/Senf Butter Soße/Beilage 

     25,90 

 
    Gebackene Forelle A1,D,J​

      eine ganze, entgrätete Forelle, gebacken und auf Senfbutter-Soße serviert. 
         24,90 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

       Original Wiener Schnitzel A1,F;G;H;J  

            Kalbfleisch 220 g /Pommes/Zitrone/Preiselbeeren 
           26,90  

 
  saftiges Entrecote mit Speckbohnen A1,F;G;H;J ,8,6                    

    ​      Entrecote (ca. >280 g) mit Speckbohnen  
    34,90 

 

        zartes Dry Aged Zwiebelrostbraten A1,F;G;H;J  
              Rinderhüftsteak ca.>250g/knusprigen Zwiebeln/Beilage 

        34,90 

 

       Dry Aged Flank Steak (ca.>350g) mit SpeckbohnenA1,F;G;H;J ,8,6     

                  ein durchwachsenes,deftiges und geschmacksintensives Stück aus dem Bauchlappen des Rindes 

                                                                   34,90 

 

     saftig/zartes Dry Aged Färsen Tomahawk(ca.>1000 g) A,F;G;H;J  

  Steak m. Knochen/Speckbohnen/Beilage 
   Zubereitungszeit ca. 30 bis 40 Min. 

      64,00 
 
 
 

  Beilagen nach Wahl: 
             Pommes,Bratkartoffeln,Kroketten,Kartoffeln,Reis   

 
 
 

 Jedes Kindergericht kostet : 6,90 

Schweineschnitzel mit Pommes 

Fischstäbchen mit Pommes 

Nudeln mit Tomatensoße 

Milchreis mit Zimt und Zucker 
 

 
 



 
 

Dessert 
 Warmer Schokokuchen - 7,40 A1,C,G  

Ein warmer Schokokuchen mit flüssigem Kern, serviert mit Softeis und Sahne 

 

  Warmer Apfelstrudel - 7,40A1,G 

Traditioneller warmer Apfelstrudel, serviert mit Vanilleeis und Sahne. 

  Schwedeneisbecher -8,90 C,G,1 

          Ein köstlicher Eisbecher mit Softeis, Apfelmus, Eierlikör und Sahne 

       Eisschokolade - 6,80 G  

Erfrischende Eisschokolade mit Softeis, Milch, Kakao und Sahne. 

 

   Eiskaffee - 6,80 G,11 

Ein klassischer Eiskaffee mit Softeis, Kaffee und Sahne. 

    -----------------------------------------------------------------------------------------------------------  

 NUR am Donnerstag !!   Schnitzeltag :      
        deftiges Schnitzel mit einer Beilage und dicke Fritten          18,50 

 

 

   XX L Schnitzel(800g)mit einer Beilage und dicke Fritten             26,50 

      Pfefferrahmsoße - BalkanArt Letscho mit Paprika/Zwiebeln/Ketchup 
 - Paprika-Sahne-Soße - Hubertus mit frischen Champignon            

   - Kaiser Schnitzel „au four" mit    Würzfleisch überb.  
  -Italo mit Tomate/Mozzarella/Käse überbacken 

Gesetzliche Kennzeichnung (Allergene & Zusatzstoffe) 
Zusatzstoffe: 

1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Geschmacksverstärker | 5 
geschwefelt | 6 geschwärzt | 7 gewachst | 8 mit Phosphat | 9 mit Süßungsmittel(n) | 11 koffeinhaltig | 12 

chininhaltig 

Allergene: 

A1 Weizen | A3 Gerste | B Krebstiere | C Eier | D Fische | E Erdnüsse | F Sojabohnen | G Milch & Laktose | H 
Schalenfrüchte (Nüsse) | I Sellerie | J Senf | K Sesamsamen | L Sulfite | M Lupinen | N Weichtiere 

 
 
 



 

– Getränkekarte – 

HEIßGETRÄNKE & WINTER SPEZIAL 

Tasse Bohnenkaffee (11) | 2,00 € 

Großer Pott Bohnenkaffee (11) | 3,70 € 

Feiner Cappuccino (G, 11) | 4,00 € 

Latte Macchiato (G, 11) | 4,10 € 

Cremiger Milchkaffee (G, 11) | 3,90 € 

Kräftiger Espresso (11) | 2,00 € 

Glas Bio-Tee von Ronnefeldt (verschiedene erlesene Sorten) | 3,90 € 

Alpen-Glühwein (L)von Oktober-März – original aus Österreich | 5,00 € 

ALKOHOLFREIE ERFRISCHUNGEN 

Selters Mineralwasser (Classic oder Still) 

0,25 l | 3,00 € • 0,5 l | 5,00 € • 0,75 l | 6,90 € 

Hausgemachte Limonade (frisch und fruchtig) 

0,3 l | 4,90 € • 0,5 l | 6,90 € 

Rote Fassbrause (2, 3, 5) 

0,3 l | 3,90 € • 0,5 l | 5,90 € 

Pepsi (1, 11) / Mirinda (1, 3) / 7Up 

0,3 l | 3,90 € • 0,5 l | 5,90 € 

Pepsi Max (1, 9, 11) (die zuckerfreie Alternative) 

0,3 l | 3,90 € • 0,5 l | 5,90 € 

Schweppes Tonic Water (12) / Ginger Ale (1) 

0,2 l | 3,00 € • 0,5 l | 6,00 € 

Heimische Frucht Schorlen (Apfel-, Kirsch- oder Rhabarberschorle) 

0,33 l (Fl.) | 3,90 € 

Bauer Fruchtsäfte & Nektare (Apfel, Orange, Kirsche, Banane oder Tomate) 

0,2 l | 3,00 € • 0,5 l | 6,00 € 



 

BIERSPEZIALITÄTEN 

Frisch vom Fass 

   Allgäuer Büble Bier „Hell“ (A3) 

0,3 l | 3,90 € • 0,5 l | 5,90 € 

    Allgäuer Büble Weizenbier (A1, A3) 

0,5 l | 5,90 € 

      Freiberger Radler (A3, 3) (erfrischend gemischt) 

0,3 l | 3,90 € • 0,5 l | 5,90 € 

       Potsdamer (A3, 1, 2, 3, 5) (Pils mit roter Fassbrause) 

0,3 l | 3,90 € • 0,5 l | 5,90 € 

Aus der Flasche 

 Staropramen „Dunkel“ (A3) 

0,5 l | 5,90 € 

  Alkoholfrei 

   Allgäuer Büble Weizen – alkoholfrei (A1, A3) 

0,5 l | 5,90 € 

 Jever Fun – feinherb und alkoholfrei (A3) 

0,33 l | 3,90 € 

 

 
 
 
 



     
          ​          Weißwein        0,2 l    6,90 €      

  Dr.Zenzen Rivaner trocken 
.  
 

 
 

 

                     Dr. Zenzen Silvaner halbtrocken 

 
 
 

 

Dr.Zenzen Noblesse Spätlese  
 
 
 
 

                              Rotweine       0,2 l     6,90 € 
 

 

Dr. Zenzen Dornfelder trocken 
 
 
 
 

                                                                       Dr. Zenzen Dornfelder halbtrocken 

                             ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
 
 
 

Dr. Zenzen Dornfelder lieblich 

Sehr schöne dunkelrote Farbe,lieblicher, samtig-süffiger Rotwein. 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
7,50€​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 7,50€ 
 
 
 

 

https://www.hubauer-bautzen.de/de/drzenzen-rivaner-qba.html?q=dr%20zenzen%20rivaner
https://www.hubauer-bautzen.de/de/dr-zenzen-silvaner-qualitaetswein.html?q=dr%20zenzen%20rivaner
https://www.hubauer-bautzen.de/de/noblesse-spaetlese-gau-odernheimer-petersberg.html?q=dr%20zenzen%20rivaner
https://www.hubauer-bautzen.de/de/dr-zenzen-dornfelder-qba3.html?q=dr%20zenzen%20rivaner
https://www.hubauer-bautzen.de/de/dr-zenzen-dornfelder-qba1.html?q=dr%20zenzen%20rivaner
https://www.hubauer-bautzen.de/de/dr-zenzen-dornfelder-qba2.html?q=dr%20zenzen%20rivaner
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