La Table de Nernier VOUS propose en ce moment :

Entrées :

-Tarte ﬁne ala courge, fromage de chévre, miel, noisettes 17€
-Tartare de noix de Saint—j]acques bretonnes, vitelottes, salicorne 22€
~Filet de ceff en carjaaccio, }oicEfes de fégumes de saison 21€
-Médaillon de Foie Gras, coing, chocolat, brioche 25€

Plats :

-Risotto aux cﬁamyignons, huile de truﬁe, fBeaufon‘ 20€

-Pavé de Sandre, Tregofa Sarda, sauce meurette 36€

-Paleron ﬂngus fa;on Tot-au-feu, _pommes grenai[fes, sauce gm’ﬁicﬁe 34€
-Carré c{’agneau des fllgaes de Haute-Provence, [égumes racines, jus réduit 42€

Desserts :

-Autour de la cﬁdtaigne et du fruit de [a }oassion 14€

-Poire pocﬁée aux épices douces, créme Ji}o[omat‘e a PAmaretto 14€
-Tarte aux noix, caramel, chocolat 14 €

-Assiette de fmmages secs sélectionnés 14 €

-Mousse de Mont D’Or 14€

Menu a 42€

Tarte ﬁne ala courge, chévres, miel, noisettes
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‘Risotto aux cﬁam}aignons, huile de truﬂ:e, Beaufort
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Poire yocﬁée aux éjoices douces, créme cﬁ}o(omaw a PAmaretto

Origines des viandes et poissons :

-Saint—ﬂacques/ Ce1f/ Fote-gras /?lgneau : France
-CBoeuf ‘Angus : Trlande

-Sandre : CPofogne




