Bierwenue & € AuBerge du pont de Brie , Restauwrant familial ot neuws uous accueillons dans
un cadre apaisant et chalewvewx situé aw coown de ba Suisse Neumande.
Totre Chef vous propsse une cuisine traditiennelle maison élabewse o Base de produits fruais
et de saison.
wrv maimum de pueduits bocawx et Frangais
Centains de nes plats eb desserts étant cuisinés "minute’, un temps dattente peub tre
nécessaie & beun préparation.
Toutes nes viandes & o carte sont dorigine Francaise .
Prin indliqués en Ewues , nets et serwice compris.

Lo Restauwrant est également & vetie disposition pewy ves événements (anniversaires, vepas
de famille, daffaires...) nhesiter pas & nous contacter pewn plus dinfeunations .

Lo nestaurant est ouvert le midi (Gundl, jeuds, vendredi, samediv et dimanchie)
et le soin ( jeudl, vendredi et samedi + tundiv en fraute saisen)
Ferumé be mardi et be mercredi
Horaires d suvertwre 9R00/14430 - 18R00/ 22700
Horaires de sewice
de 126 & 13430 et de 1900 & 20/30

2 Rue du pont de Brie 14210 Montillieres/orne
02 31 8546 02

aupontdebrie@gmail.com ~
www.aubergedupontdebrie.eatbu.com @ ¢



RESTAURANT
-

Tevwsin 16.50€

Andouille de Vire, Pavé au poivre, Jambon fumé de la Manche, Chorizo, Terrine artisanale
et assortiments de fromages locaux

De lamen A 18.90€

Saumon fumé maison, Rillettes de poissons maison , crevettes marinées ,fromage frais
Fermier ail et fines herbes,toasts

Farvandele de charcuteries 10.90€

Jambon fumé de la Manche, chorizo, Andouille de Vire, pavé au poivre, terrine artisanale

Jartorne detemates -4 1.90€

Tomates anciennes fraiches et confites, avocat, fromage frais et sorbet tomate/basilic

Saumen fumé maisen -5 12.90€

Filet de saumon fumé maison , fromage frais ail et fines herbes, toasts

Ceviche deBar & 13.50€

Poisson émincé et mariné, lait de coco, citron vert, agrumes, oignons rouges, poivrons, coriandre

*

Serwie uniquement be midi en semaine (fow jowus férniés)
Voin netre andsise
Plat duw jour 13.90€
Plat + cafe 15.70€
Ente + plat QU plat + dessert,  16.90€
Entrie + plat + dessert 19.90€

* Viandes origine France ou UE



RESTAURANT
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PETITE / GRANDE

Végétarienne 10.50€ / 15.50€

Salade, tomates, oeufs durs, avocat, riz, oignons rouges , champignons frais, radis

Nounande 10.90€ /15.90€

Salade, tomates, émincé d’Andouille de Vire, pommes, toasts de camembert chaud pané, noix

Bertommes 1.30€ /16.30€

Salade, tomates, Jambon fumé de la Manche, toasts de fromage de brebis fermier et miel, oeufs durs, radis

Feunidrne 1.90€ /16.90€

Salade, poulet mariné, tomme de Montfort, tomates, asperges, oignons frits, oeufs durs, champignons

Entivale 13.90€ /18.90€

salade, tomates, saumon fumé, agrumes, crevettes marinées, avocat, oignons rouges, radis
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Burger Neumand, 13.90€

Pavé d'Andouille, Camembert, pommes fruit, Sauce moutarde a I'ancienne maison

Burger bacon 15.80€

Steak haché VBF, bacon, cheddar, salade, oignons rouges, tomates, sauce burger maison

Burger Temme 17.90€

Steak haché VBF , Tomme de Montfort, salade, oignons rouges, tomates, sauce burger maison



RESTAURANT

N CeSoveseD
\ Boisson non comprise
PLAT AU CHOQIX DESSERT AU CHAQIX
YMini-Burger, (VBF)/ Frites Brownies, chantilly
ow Tagliatelles Caronarc ow Crépe cfiocslal w caramel
ow Jagliatelles saumen, créme ow Glace 2 Boules
YA\
T
Aile de waie , cveme de Cidre 18.50€
Filet de Bar, sauce Vierge 21.50€
Casillaud, , sauce Langeustines 22.90€
1t 4
Cavé de pore, cuisson lente et jus aw vemarin dusjordin 18.50€
Jartare de Boewf; puepars (VBF), Frites 18.90€
Piece de Boeuf (VBI), sauce camembert ow poivie, Frites 21.50€
Pave de veaw, sauce aw Pommeauw 22.50€

Jownedos de canand, sauce YNiel et framBeises 22.90€
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Trie de frremages Veumands, salade auwx neix
Salade de fruits frais , sorBet fraise
Créme Builée aw miek et auwx agrumes ( ow natwee)

Brinchie perdue caramel auw Beure salé, glace caramel et chantilly
Symphienie weuge pistachie

Café ow The Gewunand

o>

Crépe sucre

Crépe Bewure sucrne

Crépe chocelat ow caramel aw Bewvie sald

Crépe Mutello

Crépe Geuvmande

Compotée fruits rouges, Fraises, glace creme d'Isigny, coulis de fruits rouges , chantilly
Suppléments :

3.90€

790€
7.90€

8.90€

9.50€
9.90€

9.90€

3.50€
3.90€

L.50€
490€

8.90€

1.50€



RESTAURANT

Nos parfums :
Chocolat neir, Cafe, Caramel aw Beurre salé, Vanille, Creme d Jsigny, Pistache, Vein de

Coupe 2 Goules 4.60€
Coupe 3 Boules 7.00€

Supplément, chantifly 1.50€

Dame Blanche 8.50€

3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

Café Lisgesi 8.50€

3 boules café, coulis de café, chantilly

Chocolat Lisgesis 8.50€

3 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly

Douceur 8.50€

2 boules caramel, une boule Creme d'Isigny, caramel au beurre salé, chantilly

Afer-eight 8.50€

2 boules menthe, une boule chocolat, chocolat chaud, chantilly

Acidulée 8.90€

Sorbets cassis, fraise et citron, coulis de fruits rouges, chantilly

Enotique 8.50€

2 boules Passion,une boule noix de coco, coulis de fruits rouges, chantilly

Noumande * 12.50€

3 boules sorbet pomme, Calvados 2 cl

Colonel, ™ 12.50€

3 boules sorbet citron, Vodka 2 cl

Teeberg 12.50€

3 boules menthe, Get 27 2 cl



< Auerge du pent de Brie
: RESTAURANT
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MENU DE L AUBERGE
f 9850€
Eninée + plat + dedsent
Baiddons nen comprises
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Farandele de charcuteries
I/I QU

Jartare de temates anciennes, avecat, frromage frais et seet tomates et Basilic
Qu
SafadeTMnande (andeuille, temates, perrumes fuuits, teasts aw camemBert chaud pang, neix)

£ Pl

Aile de waie & las cveme de Cidre
: QU
;‘

QW
Piece du Bouchiern (VBF), sauce poirre ou camemBert; Frites maison SUUPP 2.00€

4 Desserts

Trie de fremages Yeumands, sakade awx neix
QU
Sakade de fruits frais , soret fraise
Qu
Creme Builée aw miek et awx agumes (ow natuwee)
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’Z Glace 2 Boules (parfum sun la, cante des desserts)
A



AuBerge du pont, de Brie

RESTAURANT
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> MENU DU PoNT DE BRIE

N 3950€
Enirnée + plat + dedsent
Baiddans nan comprises
i
S

| Ceviche de Bar
y de Bar maring, lait de cocs, citen vert, aguumes, signons weuges eb poiviens)

Quw
N Petite salade auw choin (vein détail sur bo carte )
; Platy

Pave de Veau, sauce aw Permmea
Quw
Jouwnedos de canand, aw miel et auwx framBeises

N ou
\\ Fidet de Ban, sauce vierge

Qu

& Dessents

\\ Au chisin sun by cante
&

§ desserts , cuépes ou glaces

Supplément 2.00€ pour le cafe gournmand,
et Supplément de 4.00€ les coupes de glaces aleoslisées




