
THÉS & INFUSION
MARIAGE FRÈRES
Earl Grey, Darjeeling, Thé vert 
Fujiyama, Marco Polo (thé aux 
fruits rouges), Casablanca (thé vert à
la menthe), French breakfast tea,
Verveine bio
Lait végétal

Fruits frais pressés (orange, citron) 25 cl/50 cl

Pamplemousse frais pressé 25 cl/50cl

JUS DE FRUIT & NECTAR* 25 cl/50 cl

Orange, ananas*, pomme, tomate
pamplemousse, cranberry, abricot*
French tonic bio nature ou aux agrumes 25cl/50cl

French ginger beer bio, Thé glacé maison et Cidre bio 25cl/50cl

Café frappé (double café, lait sirop d’orgeat)
Coca et Perrier 33cl/50cl

Coca zéro 33cl

Orangina  25cl

Limonade artisanale en pression 25cl/50cl

Vittel 25cl (avec ou sans sirop)

REPAS UNIQUEMENT
Eau minérale plate ou gazeuse 50 cl

Villers Plate, Villers Pétillante 1L

Boissons Chaudes Ici café Bio
Café, Déca, Noisette
Double café
Chocolat à l’ancienne
Café crème
Cappuccino
Café ou chocolat viennois
Café Américain
Lait chaud nature / à la vanille
Latte di Nicolo 
(Cappuccino au caramel)
Viennois Chamallow

2.5
5.0
5.0
5.0
5.7
6.0
5.0

3.6/4.2
5.9

6.5

Whiskies, Bourbons & Rhums
Alcools

4 cl 

4 cl 

4 cl 

9.0
9.0
11.0
9.0

Tequila gold José Cuervo
Mezcal Beneva
Mezcal Union
Cachaça

11.0
13.0

Gin Bulldog
Vodka Béluga Noble

9.0
10.0
10.0
9.0

11.0
10.0
9.0

10.0
11.0

Cognac, Calvados, Armagnac
Poire, Mirabelle, Vieille Prune,
Chartreuse
Cointreau, Get 27, Bailey’s 

12.0

11.0
10.0

Bas Armagnac Goudoulin 
Millésimé
Cognac Camus « Ile de Ré »
Vieux Calvados

Bulleit
Rhum 3 Rivières
Captain Morgan
Rhum HSE
Rhum JM fumé 
volcanique

10.0
12.0
12.0
9.0
9.0
9.0

Monkey shoulder
Knockando 12 ans
Nikka
Jameson
Jack Daniels
Jim Beam

5.0

suppl 0.6

La maison n'accepte pas les chèques. 
Majoration de 0,50€ après 22h. Prix nets en euros TTC

7.0

9.7

Green Chaud 
(chocolat chaud et Chartreuse)
Irish Coffee

Vin chaud aux épices
Grog au rhum et aux agrumes
Thé Gascon 
(Armagnac, Angostura, cassonade, thé aux agrumes maison)

6.0
7.0
7.2

ALCOOLISÉES

Gin, Vodka, Téquila, Mezcal

Digestifs & liqueurs

GINGERMINT 20 cl

Gin, liqueur de sureau, concombre, citron vert, 
menthe et ginger beer

DARK & STORMY 20 cl

Rhum ambré, Angostura, jus de citron et ginger beer
PINK MARGARITA 20 cl

Tequila, triple sec, jus de pamplemousse et jus de citron 
COCOJITO 20 cl

Calvados, citron vert, menthe fraîche, cassonade, eau gazeuse
PINA COLADA 20 cl

Rhum blanc, rhum brun, amaretto, jus d’ananas, crème de coco
LILLET DES NÔTRES 20 cl

Lillet, sirop de pamplemousse, limonade, lime et menthe fraîche
OLD FASHIONED 20 cl

Bourbon, cassonade, Angostura, et zeste d’orange
MOJITO 20 cl

Rhum Havana 3 ans, citron vert, cassonade, menthe 
fraîche, eau gazeuse

PUNCH MAISON 14cl/20cl

Rhum brun, rhum blanc, orange, ananas, mangue
COSMOPOLITAIN 15 cl

Vodka, triple sec, citron vert, jus de 
cranberries et sucre de canne

Les Favoris
11.0

9.5

9.5

11.0

10.0

10.0

10.0

10.0

6.0/8.5

9.5

Les Intouchables
10.0

10.0

10.0

10.0

LES MULES
Ricard ou Vodka ou Gin, citron vert, ginger beer et 
Angostura
LES BLOODY 15 cl

Vodka ou Téquila, jus de tomate,citron, assaisonnement
LES SOURS … - Amaretto ou Bourbon ou
Whisky, jus de citron et sucre de canne
LES CAÏPI … -  15 cl

Cachaça ou Vodka, citron vert et cassonade

Les Sans Alcools 7.0
GINGER’ITO 25 cl 

Ginger beer, citron vert, cassonade et menthe fraîche
CHÉRI-CHERRY 25 cl 

Jus d’abricot, jus d’ananas, citron vert et sirop de cerise
POM’PIDOU 25 cl 

Jus de pomme, jus d’ananas et sirop de cassis

5.5/10.0
5.8/10.0

4.9/8.0

4.9/9.0
4.9/9.0
4.9/9.0

5.9
4.9
4.9

4.6/8.5
4.6

6.1
7.1

Boissons fraîches



14.5
20.6
21.9
15.5
16.3
17.0

14.5
15.5
16.3
20.6
16.3
15.5
15.5

-

18.2
14.5

6.9
9.5
10.1
7.4
7.7
8.0

6.9
7.4
7.7
9.5
7.7
7.4
7.4

18.5

8.5
6.9

22.0
32.0
34.0
24.0
25.0
26.0

22.0
24.0
25.0
32.0
25.0
24.0
24.0

65.0

28.0
22.0

CAMPAGNARDE 
Salade mélangée, jambon Serrano, Cantal, œufs durs,
tomates cerises et pommes sautées
INCA
Salade mélangée, lentilles, quinoa, avocat, carottes rapées, échalote, persil
TANDOORI 
Salade mélangée, poulet tandoori, boulgour, carottes, tomates cerises et ciboulette
BIQUETTE
Salade mélangée, crottin de chèvre toasté, tomates séchées, 
courgettes et aubergines marinées
LOVE BOAT 
Salade mélangée, saumon mariné, pamplemousses, 
concombre, avocat, tomates cerises et aneth

PLATS

Salades
15.3

13.0

14.7

14.9

15.6

Cantal au lait cru
St Nectaire fermier

Chèvre au lait cru
Camembert au lait cru

6.0
6.0

6.0
6.0

Fromage blanc au miel ou coulis de fruits rouges 
Profiterole gourmande
Cheesecake, coulis de fruits rouges 
Moelleux au chocolat, crème anglaise 
Tarte tatin, crème fraîche
Chocolat ou café liégeois 
Dame blanche 
glace vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes effilées
Café gourmand

6.0
8.0
8.3
8.7
8.5
8.0
8.0

8.3

14 cl 20 cl 46 cl 75 cl

Apéritifs

Fromages

Desserts

Vins

Cuisine d’Apéro

ROUGE
COSTIÈRES DE NÎMES AOP
ST AMOUR AOP
CROZES-HERMITAGE AOP
BORDEAUX AOP 
BOURGOGNE CÔTEAUX BOURGUIGNONS AOP
FITOU AOP

BLANC
SAUVIGNON IGP Pays d’Oc
VIOGNIER IGP Pays d’Oc 
CHARDONNAY IGP Val de Loire
POUILLY-FUISSÉ AOP
CHEVERNY AOP
CÔTES DE GASCOGNE IGP Gascogne
LA BULLE DU PICK Blanc de blancs

CHAMPAGNE Charles de Bonan

ROSÉ
CÔTEAUX D’AIX AOP 
ROSÉ Chic IGP Méditerranée

Kir cassis, mûre, pêche, framboise 14 cl/20 cl

Pastis 51, Ricard, Casanis 2 cl

Ricard aux plantes fraiches, Pastis Bardouin 2 cl

Martini, Porto, Salers, Campari 5 cl

Martini tonic 15 cl

Spritz 15 cl

Spritz Mi-Moon (Liqueur de bergamote, vin blanc, eau 
pétillante, concombre)

Lillet tonic rosé ou blanc 20 cl

Coupe de Champagne ou Kir royal 14 cl/20 cl

Bières

Pa
in Bagel, from

age crèmeux, câpres, oignons rouges, 

a
cco

m
pagné de pom

m
es de terre sautées & salade.

BAGEL SAUMON Saumon mariné (+0.80 €)

BAGEL ROSBIF Rosbif
BAGEL BACON Bacon, tomates
BAGEL POULET Poulet tandoori
BAGEL AUX LÉGUMES Courgettes, 
aubergines, tomates séchées

Bagels au choix non préparés 13.5

Tartines grillées
13.1

13.1

12.5

13.7

12.5

12.7

9.8

10.8

14.1

5.0

16.5
16.5
16.5

18.5

5.0

PLANCHES
FROMAGE Cantal, camembert, chèvre, St Nectaire
CHARCUTERIE Rillettes, saucisson, terrine, jambon Serrano
LÉGUMES Aubergines marinées, courgettes marinées, 
avocat, concombre et tomates cerises
LES MIXTES Charcuteries et fromages / fromages et 
légumes / légumes et charcuteries
Cornet de potatoes

CÉVENOLE
Jambon, tomates, chèvre, salade
BOUGNATE
Jambon, tomates, Cantal, poivre moulu, salade
NAPOLITAINE
Jambon, tomates, mozzarella, basilic, salade
CROCK’N’ROLL
Jambon, tomates, Cantal, bacon, salade
VÉGÉTARIENNE
Tomates, courgettes, mozzarella, basilic, salade
SAINT-CÉRÉ
Chèvre, bacon, tomate et salade
CROQUE MONSIEUR
Jambon, fromage, salade
CROQUE MADAME
Jambon, fromage, oeuf sur le plat, salade
CROQUE O’DILL 
Avocat, tomates cerises, saumon, salade, aneth
Cornet de potatoes

5.3/6.8
4.5
4.8
4.7
6.2
8.5

9

7.2
13/18.5

La maison n'accepte pas les chèques. 
Majoration de 0,50€ après 22h. Prix nets en euros TTC

Paillette (Pils)
Rebelle Ambrée
Tigre Bock (Ale)
Corsican (IPA) 
Rebelle Blanche

50 cl

8.0
9.8
9.0

10.5
9.8

25 cl

4.3
5.3
4.8
5.5
5.3

Rillettes de sardines
Bâtonnets de mozzarella frits, 
sauce napolitaine

7.5
7.5

8.0
7.5

Pâté basque
Guacamole del Pick

(2 pièces) 

pain bio «Moisan» 

À EMPORTER

C’EST
 POSSIBLE
AUSSI!

Pression
LA CITRONNADE 

DE FRANKIE 
(Citron pressé, cassonade, eau gazeuse

et menthe fraîche)

5.8

5.1
7.0
7.4
5.5
5.7
5.9

5.1
5.5
5.7
7.0
5.7
5.5
5.5

13.0

6.3
5.1

Petit Assortiment (3 pièces)     8.0

VINS
À L’ARDOISE

DESSERT
DU JOUR

LINGUINE AUX TOMATES, 
courgettes, basilic et parmesan
SAUCISSE AU COUTEAU, 
purée maison, salade
STEACK TARTARE PRÉPARÉ
QUICHE DU JOUR
pommes sautées et salade
POÊLÉE DE GAMBAS AUX DEUX PESTO
Linguine aux légumes
PICK’BURGER
Steack haché de bœuf, cheddar, pommes sautées, salade
CANTAL’BURGER 
Steack haché de bœuf, Cantal, bacon,
pommes sautées, salade
BLOU’ BURGER
Steack haché de bœuf, bleu d’Auvergne,
pommes sautées, salade
Supplément garniture Assiette de pommes sautées et/ou salade mixte

13.1

15.1

17.8
11.8

16.2

17.5

18.0

17.5

6.0


