Méres d’ Awménie et d ailleurs

Mézés Vomades
Les mézés sont des petits plats a base de viande ou de |égumes,

qui peuvent étre servis chaud ou froid. &{MWWM%W
Formules au choix

pain taditionnel Awnénien

UNIQUEMENT LE MIDI

TABOULE
boulgour, salade tomate, concombre, oignon, persil, menthe, jus de citron, huile olive

SARMAS : Feuilles de vignes farcies
riz, viande hachée, oignon ou végétarienne: riz, oignons, pignons

TARAMA
ceufs de cabillaud, mie de pain, citron

DJAJOUR : Concombre au yaourt
ail, menthe

FETA
fromage de brebis a 'huile d’olive

CHAMPIGNONS
"a la Grecque" oignons, tomate, citron, persil

ARTICHAUTS
"a la Grecque" oignons, tomate, citron, persil

PLAQUIS : haricots coco /
poivrons, oignons, tomate, citron, persil

HOUMOUS
pois chiches, tahin, ail, citron, huile olive

FALAFELS /
pois chiches, oignon, ail, persil, graines de sésame

KEUFTES : Boulettes de viande hachée
beeuf, ceuf, ail, persil, menthe, cumin

BEURREK : Feuilletés a la viande ou au fromage (brebis)

POIVRONS GRILLES @

CAVIAR D’AUBERGINE

PRIX NETS ENEUROS
TOUTES TAXES COMPRISES



