
O�re corporate.
Prix htva 6% en livraison.
12% sur place. 
Personnel non compris pour service en salle, 21% service.
Location des contenants et decorum sur devis.

COPORATE, livraison facturée 15€ htva / 21%
Packaging adapté.

MENU CORPORATE
COMMANDES



Sandw ichs et alternatives corporate...

Formule Wild -Tropicoolfood (minimum 10 cvts)
(Option veg et/ou chaud sur devis) 

3 pièces min/pers en formule réunion          9,00€
5 pièces/pers en formule lunch         12,00€
Lunch aux accents « street food » -  choix du chef & du jour…

 Sandwichs Wild  (minimum 15 cvts)
(20cm de Bun artisanal aux graines de sesame)

Saumon fumé, Philadelphia wasabi, avocat,        6,80€
roquette, baies roses, vinaigrette fruits rouges.

Club Wild: jambon & fromage, tomate, laitue, mayo.      5,30€

Hot dog classique, saucisse, cornichons, ketchup, moutarde,     5,80€
oignons frits, oignons frais.     (chaud) (saucisse de porc ou de volaille)

Fromage de chèvre, raisin secs, noix, miel, cressonnette.  (bacon +1€)    5,80€

Brie fondu, pomme, noix, con�t de �gue, ciboulette. (bacon +1€)     6,30€
(chaud) 

BLT poulet, bacon fumé, avocat, tomate, oignons jeunes, luzerne, sésame.   7,00€

Niçois thon, oeufs, tomate, concombre, oignons rouges, laitue, olive. Pain bagnat.  6,50€

Grignotage Wild (minimum 20 cvts)

Nachos, guacamole, tomate et cebette          3,60€ p.p.
Nachos             1,50€ p.p.
Dips
Crème aigre              1,00€ p.p.
Onion dip              1,20€ p.p.
Tacos végétarien             4,00€ p.p. 
(pré-dressé, tacos en en�lade / serviette blanche, self service des condiments)

Tortilla de mais, chili sin carne, cheddar.        4,00€ p.p. 
Self service sur comptoir au centre du cercle de tacos dressés; coriandre, tomate, oignons et citrons verts.

Menu Wild… CORPORATE
COMMANDES



Finger food 
Évenement avec service         sur devis

Assortiment bouchées Wild  (minimum 30 cvts)

Chaud 

Piment du patron            1,30€ p.p.
Accra de morue            1,70€ p.p.
de legumes du marché et sauce tartare maison      1,80€ p.p.
Mozzarella sticks, panure aux épices, tapenade rouge       2,00€ p.p.
Mac & cheese, ail frit et jambon cuit         2,60€ p.p.

Froid 

Toast rillettes sardines           1,00€ p.p.
Toast gravlax de saumon et cream cheese         1,50€ p.p.
Cuillère zakouskis Houmous et thon snacké        2,10€ p.p.
Oeuf mimosa            2,30€ p.p.

Pintxos du chef  (minimum 60 pièces)

Pain toasté, tout en hauteur, couleur et originalité          2,00€ / pièce

Pintxos guacamole-radis.

Pintxos brie-myrtilles-pistache.

Pintxos maïs-oignon-chèvre.

Pintxos poulet-avocat-tomate séchée.

Pintxos saumon-fenouil-sauce à l’aneth.

Pintxos prosciutto-figues-miel.

Pintxos raisin poêlé-ricotta.

Pintxos poire-miel-cottage cheese.

Pintxos St-Môret-Serrano-oignons confits.

Pintxos tapenade-coppa grillée-courgette

Pintxos chutney de poivron-gambas-coriandre

Pintxos harissa-thon-olives-roquette

Pintxos au bleu et aux figues. 
               



Sandwichs Tropicool

Chaud  (minimum 30 cvts)

Bao « mini »  (papier kraft individuel, pic bambou, plateaux)       4,00€ p.p. 
Burger asiatique cuit minute à la vapeur, pulled pork miso gingembre et ail,
pickles d’oignons rouges maison, coriandre, luzerne, sauce aux senteurs végétales et hoisin.

Hot dog classique (disposé en salle ou plateaux, support carton)       3,50€ p.p.
Saucisse porc et/ou dinde, relish, ketchup / moutarde.

Hot dog fusion (disposé en salle ou plateaux, support carton)        5,00€ p.p.
Saucisse porc et/ou dinde. Assortiment varié et coloré

Froi d (minimum 30 cvts)

Poke « Parfait »  (bol coco « écologique » , plateaux)        5,00€ p.p. 
Bol de riz jasmin sesame noir, saumon mariné (soy, sesame oil, spring onion),
dés de mangue, ginger pickles, wakame seaweed, macadamia nuts.

Club « Wild » revisité (disposé en salle ou plateaux)        3,50€ p.p. 
Multiples couches de pain de mie, dinde hallal, fromage,
légumes d’été, le tout dressé sur un bâtonnet, pour une prise simple mais gourmande.

Crab roll (disposé en salle ou plateaux)          6,00€ p.p.
Vrai crabe en salade aux notes acidulées et ciboulette.

Buffet Wild (minimum 20 cvts)

Forfait Froid              18,00€
Forfait Froid  (Poke Bowl)            21,00€
Forfait 2 chaud et Poke Bowl            29,00€
Supplément chaud             5,00€

Bar à … Hot dogs, salades ou croquettes        (sur devis)

Froid 
Avocat farci
Assortiment sandwichs 
Salades variées
Ceviche 

Froid (Poke Bowl)
Assortiment de veggies pour composer son propre Poke Bowl

Riz blanc japonais - quinoa et bulghur.
Saumon ahi - poulet mariné OU tofu mariné
Edamame - red beans - spring onion.
Wakame - ginger pickles - crunchy onion.
Carotte - choux chinois - concombre - tomate.
Ananas et fruits sec.
Toppings et 3 sauces au choix.

Chaud  
Assortiment de brochettes asiatiques (yakitori poulet - 

fromage boeuf - okonomiyaki).

Bao bun pulled pork miso.
Hot dog fusion.
Mais grillé au feu de bois et beurre épicé.
Mozzarella stick et tapenade rouge
Grilled cheese bacon
Mini Sando



Lunch coporate Nomade Forfaits p.p. (minimum 20 cvts)

3 sandwichs mix (mous et croquants)          5,80€
3 sandwichs ethnique           7,50€
4 sandwichs ethnique           9,50€

Sandwich mou brioché, garniture classique au choix (3 pièces min/pers, minimum 15 cvts)

Jambon - fromage - thon maison - houmous - tzatziki concombre - poulet bbq - américain - brie

Mini navette             0,75€ pièce.
Mini              1,40€ pièce.
10 cm              1,80€ pièce.

Sandwich ethnique, garniture originale (minimum 15 cvts)

Au choix…
Mini  (3 pièces min/pers)            2,60€ pièce
Moyen  (2 pièces min/pers)          4,00€ pièce
Grand              6,30€ pièce.

A titre d’exemple... 
Wraps de poulet, anchoiade, parmesan, oeufs et iceberg.
Pain polaire saumon fumé, fromage frais au herbes et aneth.
Pain à l’ancienne au fromage de chèvre et sirop de liège. 
Carré blanc, jambon-fromage, moutarde crêmée.
Petit rond aux graines, américain, cornichons et salade.
Flute à l’ancienne noisette et raisin au fromage de chèvre et bacon grillé, sirop de liège. Ciboulette et pointe de poivre de cayenne.
Focaccia aux herbes, caviar d'aubergine tomaté au piment d'espelette, pecorino, julienne de courgette et roquette.

(minimum 40 cvts)
Fricassé tunisien            2,90€ p.p.
Pain frit, thon préparé aux oeufs, pdt et olives noires.

Sabich            3,10€ (petit) / 4,90€ p.p. (grand) 
Legumes méditerranéens, houmous,
pickles oignons rouge, oeufs durs et aubergine grillée.
Option poulet (+1,00€)

Smoked Italian sandwiches            3,50€ p.p. 
(option VEG grilled veggie & cheese)

Focaccia en sandwich fumé minute, garnitures et salaisons italiennes.

Lunch box (Min 30 cvts)

Bento box 1:             9,50€ p.p.
 sandwichs + salade du jour 
Bento box 2:             15€ p.p.
 sandwichs + salade du jour + protéine + dessert.  



Sweet

Divers de            3,80€ à 5,50€  
Carré de fondant au chocolat 
Crumble de pommes et cannelle
Cookies au chocolat blanc et noix de pécan
Mousse au chocolat noir et pépite      
Crumble au citron
Crème brûlée à la vanille bourbon de Madagascar
Mousse au chocolat blanc et coulis de fraise
Tiramisù aux Spécsuloos
Carrot cake
Baklava Turque aux pistaches d’Iran
Cheese cake New-Yorkais au coulis de fruits rouge


