
Crêpes de blé noir 

Les traditionnelles 

  

Faites-vous plaisir selon votre goût :  

Emmental       Piperade 

Œuf        Epinards à la crème 

Jambon       Champignons à la crème 

Jambon cru       Oignons au muscadet 

Saucisse Hénaff      Tomates cuisinées 

Lard        Poireaux à la crème 

  

    1 garniture    4€10 

    2 garnitures   4€90 

    3 garnitures   5€80 

    4 garnitures   6€40 

   

Nous vous proposons aussi : 

  

Complète     Complète andouille 

(Jambon, œuf, emmental) 5€90                     (Andouille, œuf, emmental) 6€60 

 

Ancienne     Chabichou 

(Lard, œuf, crème) 5€90                                (Chèvre, pomme râpée, noix) 6€60 

 

Campagnarde    Biquette 

(Œuf, saucisse fumée,                                    (Roquefort, jambon cru, noix) 6€60                  

Emmental)               6€60                             
  

Sardinette     3 Fromages 

(Sardine, échalote, citron) 5€90                      (Emmental, roquefort, chèvre) 5€90 

 

Recteur     Scottish 

(Andouille, moutarde à la crème) 5€90          (Saumon, crème, citron) 6€60 

  

Lipous       Spannel 

(Chèvre, miel, pignons) 6€60     (Chèvre, confiture figue, noix) 6€60 

 

Pemoc’h (Pâté hénaff, oignons  Tommette 

 muscadet,cornichons) 6€60   (Tomme, lard, crème  

  moutardée à l’ancienne) 7€50 

 
 

Nos spécialités de crêpes de blé noir 

   

Provencale      Capiste 

(Piperade, œuf, chorizo)   6€40   (St-jacques, lardons, 

Champignons à la crème)   9€50 

  

Bigoudène      Chevrettine 

(St-Jacques, petits légumes)   9€50                     (Jambon cru, œuf, fromage de chèvre) 6€60  

  

Tartiflette      Raclette     

(Lardons, pomme de terre,    (Jambon cru, pomme de terre,   

 Reblochon, salade)   7€50    Fromage à raclette, salade)     7€50  
    

  

Galice      Basque 

(Jambon cru, fromage de chèvre,   (Fromage Etorki, jambon cru, confiture 

Tomates séchées, Noix, miel)  7€50   de cerise, piment d’Espelette)  7€50  

  

Galettes de pommes de terre 

  

Notre spécialité originale, la galette de pommes de terre de l'Argoat, mélange 

harmonieusement la purée de pommes de terre et la farine de sarrasin. 
  

  

Galette du berger 

(2 galettes de pommes de terre, lard, chèvre, salade) 10€20 

  

Galette paysanne 

(2 galettes de pommes de terre, tomates, oignons, emmental, lard, salade) 10€20 

  

Galette de la mer 

(2 galettes de pommes de terre, saumon, crème fraiche, salade) 10€20 

  

Galette de l'Argoat 

(2 galettes de pommes de terre, saucisse fumée, tomates, salade) 10€20 

 

  Nous vous proposons aussi une soupe de poissons, avec croutons, gruyère et rouille 6€40 

 

Salade verte – 1€80 


