
 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
Prix net, service inclus ….  

Toutes allergies sont à nous signaler à la réservation ou dès votre 

arrivée… 

 
 
 

 
Gluten/A - Crustacés/B - Œufs/C - Poisson/D - Arachides/E - Soja/F- 

Lait/G Fruits à coques/H – Céleri/I – Moutarde/J – Sésames/K– Lupin/L –

Mollusques/M – Anhydride sulfureux/N 



             
 

                 
 
 
 
 
 
 
 
 

                 
 
 
 
 
 



   À DÉCOUVRIR 
 

 
LA BOUILLABAISSE 

  REVISTÉE DU CHEF 

       45€ 
 

 
Poisson se lo n arrivage  

Soupe de poisso n, sa uce roui l le,  fromag e, po mme  de terre  confi te  
Fish acco rdi ng to a rr ival ,  f ish sou p, ro uil le  sauce,  cheese,  candied po ta to  

        (A-B -C-D-E -G -H -I-J-K -L )  
      

 

 

 

                         

   

 

            

 

 

 

 
 
 
 

 



AntrE’NouS 
     49€ 

 

 
 
-LA TOMATE   

Décli naiso n de toma te s,  Burrata,  sorbet  to mate  verte  
Varia tio n of Tomatoe s,  burra ta, green to ma to so rbe t (A-E-F-G -H -K -L )  

OU  

 

 

-LE MELON GAMBAS 
Tartare d e melo n, tartare de ga mba s, soupe  de me lo n  

Melon ta rtare,  pro wns ta rtare,  melo n soup  (A-B -E-F -K -L)  
 

& 
 

-LA DAURADE   
File t de Da urade, f leur  d e courg ette,  et courge ttes en diff érente tex tures   

Sea brea m fi lle t,  zuc chini  f lo wer and zucchi ni  i n differe nt textu res  
(A-D-E -G -H -K-L)  

OU  
 

-LE COCHON    
Longe  de cochon co nfite,  au bergines et a brico ts  

Confi t pork loi n,  egg pla nts and a prico ts (A-E -F -G-H-K-L )  
 

&  
 

 
 

-LA FRAISE   
Sablé  Spécu lo s,  crè me mascarpo ne et frai ses  

Spéculo s sablé,  masc arpo ne c ream a nd stra wberries  (A-C-E -G-H-K-L )  
)  

OU  

 
-L’ABRICOT   

Abrico t rô tis,  moe lleux ci tro n, sor be t a bricot  
Roasted a pri cot,  le mon ca ke, aprico t sorbet  (A-C-E -G -H-K-L )  

 

 



 Dégustation 
    77€ 

 

 
 
-L’ARTICHAUT À LA CARBONARA  

Artic haut  gri l lé,  vrai  sau ce car bo nara  
Gril led articho ke, rea l c arbo nara  sa uce (A-C-E-G -H -K -L )  

 
 

& 
 

-LE THON   
Tho n mi cui t Rossini ,  pastè que  gri l lée  

Rossini  coo ked tu na, g ril led wa termelo n (A-D-E -F -H -K-L)  

 

& 
 

-LE PIGEON     
Suprême rô ti  de pigeo n, c uisses co nfite s,  c éleri  et cerise s   

Roasted pigeo n su pre me, ca ndied  thigh s,  ce lery a ns cherries  
 (A-E-F -G -H -I-K-L)  

               

& 
 

-LE COMTÉ  
Le comté e n déc li naiso n, chu tne y fraise /oig no n rouge   

Comté cheese i n va ria tio ns,  S trawberry / red o nio n chu tney  (G )  
  

& 
 

 

-PRÉ DESSSERT 
 

& 
 

-LE CHOCOLAT FRAMBOISE  
Choco la t e n biscuit,  e n cré meux, en crumble,  en emulsio n, sorbet fra mboise  

Chocolate  i n biscui t,  c reamy, c ru mble,  emulsion , ra spberry sorbe t  
(A-C-E-G-H -K )  



Les Entrées 

-LE MELON GAMBAS 
21€ 

Tartare d e melo n, tartare de ga mba s, soupe  de me lo n  
Melon ta rtare,  pro wns ta rtare,  melo n soup (A-B -E-F -K -L)  

 
-LA TOMATE  20€ 

Décli naiso n de toma te s,  Burrata,  sorbet  to mate  verte  
Varia tio n of Tomatoe s,  burra ta, green to ma to so rbe t  (A-E-F-G -H -K -L )  

 
 

-L’ARTICHAUT À LA CARBONARA  
23€ 

Artic haut  gri l lé,  vrai  sau ce car bo nara  
Gril led articho ke, rea l c arbo nara  sa uce  (A-C-E-G -H -K -L )  

 
 

-CEVICHE DE POISSON   
21€ 

Cevi che  de poi sso n,  copea ux de lég ume s cro qua nt 
(carotte /fe noui l/co nco mbre /radi s)  

Fish ceviche,  c rispy vegetable  (carro t/fe nnel/c ucu mber/radi sh) (D-F-J)  

 
 

     À Partager ou Pas 

 

 
-ASSIETTE DE CHARCUTERIES   

21€ 
Jambon PATTA-NEG RA - Chorizo BELLO TA  - Lard  DI-CO LONNATA –  

Saucisso n sec (E -F-I -J-N)  

-FRITTO MISTO   19€ 
Mix de légumes, emulsion Aïo li   

Vegeta ble  mix,  Aio li  e mulsio n (A-C-E-G-H -I -J-K -L)  
 

L 
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Les Plats 
 

 
 

-LA DAURADE  30€ 
File t de Da urade, f leur  d e courg ette,  et courge ttes en diff érente tex ture s   

Sea brea m fi lle t,  zuc chini  f lo wer and zucchi ni  i n differe nt textu res  
(A-D-E -G -H -K-L)  

 
 

-LE THON  34€ 
Tho n mi cui t Rossini ,  pastè que  gri l lée  

Rossini  coo ked tu na, g ril led wa termelo n (A-D-E -F -H -K-L)  

 
 

-LE COCHON   31€ 
Longe  de cochon co nfite,  au bergines et a brico ts  

Confi t pork loi n,  egg pla nts and a prico ts (A-E -F -G-H-K-L )  

 
 

-LE BOEUF  43€ 
File t de bœ uf e n cro ûte,  foie gras,  feui lle d ’épi nard  

Beef fi lle t i n c rust,  fo ie  gra s,  spi nach (A -C-E -F-G-H-K -L )  

 
 

-LE RIS DE VEAU 44€  
Ris d e Vea u, carotte s co nfi tes ,  caca huè te,  citro n vert   

Sweetbread, ca ndied carrots,  peanut,  li me (A-E-F -G -H-I -K-L)  

 
 

-LE PIGEON    41€ 
Suprême rô ti  de pigeo n, c uisses co nfite s,  c éleri  et cerise s   

Roasted pigeo n su pre me, ca ndied  thigh s,  ce lery a ns cherries  
 (A-E-F -G -H -I-K-L)  

 
-PLAT VÉGÉTARIEN   

25€ 
Riso tto  de frego la* aux courge ttes  

Fregola ri sotto wi th zucchi ni  
(A-E-H -K -L )  

 
 

*FRE GOLA  :  Pet i te s Pâ te s rondes I ta l i enne  i ss u  de  Sardai gne  
Smal l  round Ita l i an  pas ta  f rom Sard i n i a  

 



Les Desserts 
 

 
- FROMAGE   15€ 

Saint Nec taire,  Chê vre frais,  Ro qu efort,  Comté,  
Ossau Ira ty ser vi  avec co nfi ture d e cerises et mie l  

Cheese cou rse (A-E-G-H-K -L )  

 
 
 

-LE CHOCOLAT FRAMBOISE  
13€ 

Choco la t e n biscuit,  e n cré meux, en crumble,  en emulsio n , sorbet fra mboise  
Chocolate  i n biscui t,  c reamy, c ru mble,  emulsion , ra spberry sorbe t  

(A-C-E-G-H -K )  

 
 
 

-L’ABRICOT  13€  
Abrico t rô tis,  moe lleux ci tro n, sor be t a bricot  

Roasted a pri cot,  le mon ca ke, aprico t sorbet  (A-C-E -G -H-K-L )  

 
 
 

-LA FRAISE  13€  
Sablé  Spécu lo s,  crè me mascarpo ne et frai ses  

Spéculo s sablé,  masc arpo ne c ream a nd stra wberries  (A-C-E -G-H-K-L )  

 
 
 

-LE SOUFFLÉ   15€  
Soufflé frui t de  la  pa ssio n,  cœur de pra liné  noise tte   

Passion fruit souff lé ,  haze lnut  prali ne hea rt (C-E -H )  

 
 
 

-GLACES ET SORBETS  3,50€ la boule  
Citro n, Framboi se,  Passio n,  Va nil le,  Cho cola t,  Ba si lic,  Abricot,  Pa mp lemo usse  

Lemon,  Ra spberry, Pa ssio n F rui t,  Ba si lic,  Apri cot ,  G rapefruit ,  Va ni lla,  Choc ola t  

 

 

 

Pour éviter toute attente, nous vous demandons de 
choisir les desserts à la prise de commande.  

To a vo id any  w a it i ng , w e a sk  y ou t o cho os e y ou r d es se rts  

w hen ta kin g th e or de r.  Th ank y ou.  

 



 
 

 

    Menu Enfant 
       (Jusqu’à 12 Ans) 

    18€ 
 

 
 

 

 
SUPRÊME DE VOLAILLE 

Servi  avec pu rée de  pomme  de  terre  ou  fr ites  m aison   
Supreme of  ch i cke n  served  wi th  mas hed pota to  or  homemad e f rench  f r i es  (A-C-E-F- G-H-K-L)  

 

OU  
 

FILET DE DAURADE 
Servi  avec pu rée de  pomme  de  terre  ou  fr ites  m aison  

Whi te  f i sh  f i l l e t  served  wi th  mashed potato  or homema de French  f r i es  (G)  
 

& 
 

TARTE AUX FRAISES  
Crepe  nature  or  hot  choco l at  (A -C-E-G -H-K-L)  

 
 

OU  
 

GLACE OU SORBET AU CHOIX  
Ci tron,  Frambo ise,  Pas sion,  Van il le ,  Choco lat  

Lemon,  Ra spberr y,  Pas si on,  Vani l l a ,  Choco l at  

 
 

 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 Carte des Vins 
 
 

 
 
 

L’abus d’alcool est  dangereux pour la santé, à consommer avec 
modération. Prix net, service incl  

 
 
 



 
 

Les Cocktails 
 

 
 

 

 

 

 
« Rio »  (Sans Alcool)      10€      
J u s  d ’an an as , e au  gaze u s e , 1  trait  d e  gre n ad in e  

 

« Thé Glacé Pomme Cannelle  »  (Sans Alcool)   10€      

 
 

 
«  Lemon and Basil  »      13€ 
4cl  d e  g in ,  Schwe p p e s  Le m o n , s iro p  d e  b as i l ic  Mais o n  
 

«  Punch  »       13€ 
4cl  d e  Rh u m , ju s  d e  c itro n , ju s  d ’an an as , fram b o is e , Gin ge r b e e r  
 

«  Bloody Mary »      15€   
4  c l  vo d ka, J u s  d e  to m ate , c i tro n , tab as co , s e l  d e  cé le ri ,   
Wo rce ste r s au c e  

 

«  Vodka Martini  »      13€ 
4  c l  vo d ka, 2  c l  M ar t in i ,1  o l ive  ve rte , ze ste  d e  c itro n  
     

«  Picon vin blanc / mousseux »    10€ 
4  c l  Pico n , v in  b lan c , tra it  s i ro p  d e  c itro n  

 

«  Picon Bière  »        9€ 
4  c l  Pico n , b iè re , s i ro p  d e  c itro n  

 

«  Campari fruit de la passion  »      12€ 
1/4  Cam p a ri ,  3/4  f ru it  d e  la p as s io n   
    

«  Spritz »       13€ 
1/3  d ’A p é ro l ,  1/3  Pro s e cco , 1/3  e au  p ét i l l ante  
   

« Hugo Spritz  »       15€ 
1/3  Sain t  Ge rm ain  (F le u r d e  Su re au ) ,  1/3  Pro s e cco , 1/3  e au  p ét i l l an te  

 

«  Americano Maison  »      15€  
Ma rtin i  ro u ge , C am p ari ,  M ar t in i  b lan c  

 

«  Gin Tonic  »       13€  
4cl  d e  g in ,  Schwe p p e s  

                                           

 



 

 
 

 

 

Les Apéritifs 
 

 
 
 

 

 
Coupe de champagne Veuve Pelletier   16 CL      15€  
Kir Royal (cassis / framboise / pêche)  16 CL        15€  
Kir vin blanc maison     16 CL    9€ 
Kir pétillant (cassis, framboise, pêche)   16 CL             10€  
 
Martini rouge, blanc     8 CL   8€  
Campari      8 CL   8€ 
Porto rouge      12 CL    8€  
 
Pastis / Ricard     4 CL   6€ 
Whisky JB      4 CL   7€  
Vodka Eristoff     4 CL   7€ 
Gin Gordons      4 CL   7€  

 
Rhum blanc Havana club     4 CL   7€  
Rhum brun Havana club    4 CL   7€  

 
Monaco      25 CL    5€ 
Panache      25 CL    5€    



Le Champagne 
 

Veuve Pelletier     75CL             61€  

 
 

Les Vins au Verre 
 

 

LES ROSÉS Côte de Provence  
La Martinette AOP BIO       9€ 
Château les Crostes AOC       8€ 
Saint-Louis La Manuelle AOP      7€  
  

   

LES BLANCS Côte de Provence  
La Martinette AOP BIO       9€ 
Château les Crostes AOC       8€ 
Saint-Louis La Manuelle AOP      7€ 
Muscat Doux AOP        8€  
 

LE BLANC  
Château Trébiac grand Vin de Bordeaux Grave Contrôlée  8€ 
 

 

LES ROUGES  
Château La Martinette AOP BIO      9€     
Château les Crostes AOC       8€  
Domaine Des Sarrins AOC BIO       9€     
Saint-Louis La Manuelle AOP      6€ 

 

Les Bières 
 

Le Brasseur Varois (Carcès)  Blonde  33CL   7€ 
Bière Heineken SANS ALCOOL  Blonde  25cl             5€  

 

 

 

 



 

Les Rosés  

 
 
 

Château la Martinette BIO  
Côte  de Provence AO P  (Lorgues)  
Cépage s  :  Syrah, Ro lle,  Gre nac he, Cinsau lt  |   75CL   43€  
 

 
 

Château Astros «  AMOUR » BIO   
Côte  de Provence AO P  (Vi dau ba n)  
Cépage s  :  Gre nache, Ci nsau lt,  Ti boure n |   75CL       40€   

 
 

Château Roubine «  Inspire  » Cru Classé BIO  
Côte  de Provence ,  AOC (Lo rgues)  
Cépage s  :  Ti boure n, Clairette |    75CL   75€   
 
 
Château Des Sarrins «  Rosé Secret » BIO  
Côte  de Provence ,  AOP (Sai nt-Anto nin)  
Cépage s  :  Mourvèdre,  Grena che,  Syrah |   75CL   85€  
 
 

 

Château les Crostes « Cuvée Amalia  »  
Côte  de Provence AO C (Lorgues)    
Cépage s  :  Gre nache, Ci nsau lt |    75CL   35€  
       50CL   28€  
 

 
Saint Louis la Manuelle «  Cuvée Signature  » 
Côte  de Provence AO P  (Thoro ne t)   
Cépage s  :  Gre nache, Ci nsau lt |    75CL   32€  

   
 

 

 



 
Les Rouges d’ici 

Saint Louis la Manuelle  « Cuvée Signature  » 
Côte  de Provence AO P  (Thoro ne t)   
Cépage s  :  Gre nache, Syrah |  
       75CL   32€  
 
 
 

Château les Crostes «  Cuvée Amalia  »  
Côte  de Provence AO C (Lorgues)    
Cépage s  :  Ca ber net  Sauvig no n, S yrah|    75CL   37€  
       50CL   29€  

 
 

Château la Martinette BIO  
Côte  de Provence, AOP  (Lo rgues)   
Cépage s  :  Syrah, Ca bernet  Sauvig no n, Mour vèdre  |    

75CL       47€   

 
 

 
Château Roubine «  Inspire  » Cru Classé BIO 
Côte  de Provence AO C (Lorgues)  
Cépage s  :  Ca ber net  Sauvig no n, S yrah  |     
       75CL   75€   
 
Château Des Sarrins «  Rouge Secret » BIO  
Côte  de Provence ,  AOP (Sai nt-Anto nin)  
Cépage s  :  Syrah, Gre nache , Mour vèdre |   75CL   72€  
 
    

 
 

 

 

 



 

Les Rouges d’Ailleurs  
 

 
 
 

 
   

Château Trébiac Grand vin de Bordeaux  
Appe lla tio n Gra ves Co ntrôlé e  
Cépage s :  Merlo t - Ca ber ne t Sau vig non  |    75CL     41€  

 
 
   
 

Sancerre «  Vignoble Dauny » BIO  
Appe lla tio n Sancerre Co ntrôlée  
Cépage s  :  Pi not  noir  |     75CL     55€  

 

 
 

Givry « La Luolle  » BIO Grand vin de Bourgogne AOP 
Cépage s  :  Pi not  Noir  |     75CL   89€ 
 

 
 

 

 
 
 



Les Blancs d’ici  
 

 
 
Château les Crostes « Cuvée Amalia  »  
Côte  de Provence AO C  (Lo rgue s)    
Cépage s  :  Ro lle,  Ug ny B lanc |    75CL    37€   

       50CL    28€  

 

 
Château la Martinette BIO  
Côte  de Provence AO P(Lorgue s)   
Cépage s  :  Ro lle,  Claire tte |      75CL    43€  
     
 

 

 

 

Château Roubine «  Inspire  » Cru Classé BIO 
Côte  de Provence AO P (Lorgues)    
Cépage s  :  Sémi llo n, Ro lle |        75CL    75€  

 

 

 
  Château Astros «  AMOUR » BIO  
  Cô te de  Pro ve nce AOP (Vida uban )   
   Cépa ge s  :  Rol l e  |      75CL       42€   

 
     

 
Saint Louis la Manuelle «  Cuvée Signature  »  
Côte  de Provence AO P (Tho ro net)   
Cépage s  :  Ug ny bla nc,  Rol le  |     75CL   32€   

 

 
 

Château Des Sarrins «  Blanc Secret  » BIO  
Côte  de Provence,  AOP (Sai nt-Anto nin)  
Cépage s  :  Ro lle      75CL   76€  

 



 
Les Blancs d’ailleurs  

 

 
 
 
 
 
 

Givry « La Luolle  » BIO  Grand vin de Bourgogne  
Appe lla tio n d ’Origine  Co ntrôlé e  

  Cépages  : Chardo nnay |     75CL   86€  
   

 

 

 
 

 
Pouilly Fuissé « Domaine Romanin » Bourgogne  
Appe lla tio n Po uil ly  Fuissée  Co ntrôlé e  

  Cépages  : Chardo nnay |      75  CL   79€  
 

 

 

 

 

 

Crozes-Hermitage «  Nathan  » BIO  Côte du Rhône 
Appe lla tio n Croze s - Hermi tage Protégée  

  Cépages  : Rol le,  C lairette |     75CL   71€  
        

  



 
Les Digestifs 

 

 
 

 
GET 27      4 CL  7€  
Limoncello     4 CL  7€ 

  

 

 
Armagnac «  DUC D E  CAMILLA C  »    4 CL  10€  
Cognac  «  ABK6  »     4 CL     10€ 

Grappa      4 CL  10€ 

Marc Garlaban (Eau de v ie)    4 CL  10€   
 

 

Génépi (Liqueur)     4 CL  10€  
Chartreuse     4 CL  10€ 

Poire Williams (E au  de v ie )     4 CL  10€  

 

Whisky Aberlour 10 Ans  d’Age    4 CL               12€  
Whisky Lagavulin 16 Ans  d’Age    4 CL               14€   
 

 

Don Papa      4 CL           15€ 

Rhum arrangé, noix de macadamia   4 CL             12€  

 

 



Les Softs 
 

                 
 

 
JUS DE FRUIT GRANINI  : 
Orange, ananas, pomme, tomate  25 CL   4€ 

 
Coca      33 CL   4,50€   
Coca 0     33 CL   4,50€  

 

Orangina      25 CL   4,50€  

Perrier      33 CL   4€  
Limonade     33 CL   4€ 

Thé glacé «  Fuzetea  »   25 CL   3,50€  

Schweppes tonic/ Schweppes Lemon  25 CL   3,50€  

 
        
SIROP  :  
Citron / pêche / menthe / grenadine / fraise  

Orgeat / Pamplemousse       2,50€  

 

EAU PLATE et EAU GAZEUSE  :   
EVIAN      100CL  6,50€  

50 CL            5€  
SAN PELLEGRINO    100CL  6,50€  

50 CL  5€  
 

Café / Café allongé      3€   
Déca        3,50€     
Déca noisette       4€     
Noisette       3,50€  

Cappuccino       5€                                                                                 

Café au lait        4,50€   
Déca au lait        5€   
Double café      4,50€  

Thé / infusion                 5€ 


