- - g
A
s T
""I"‘#dl. 'i"-'.'-._'i?-h F F"\- = '---'._ ‘l- ;.I'

Ristorante & Pizzeria
Heimservice & Partyservice

Original Steinbackofen
. Volklinger Str. 95 * 66333 Ludweiler
Telefon 0 68 98 / 91 228 44 / 45 + Telefax 0 68 98 / 91 228 47

www.pizzaperte.eatbu.com

Kunden-Nr:

= Oftnungszeiten: ]
.~ Montag, Dienstag, Donnerstag 17.30 - 22.00 Uhr, Kiche schliefit 21.15 Uhr =
. Freitag, Samstag 17.30 - 22.30 Uhr, Kiche schliefit 21.45 Uhr
Sonntag 11.30 - 14.00 Uhr, Kiche schlieBt 13.15 Uhr und 2
17.30 - 22.00 Uhr, Kiche schlieBt 21.15 Uhr
Mittwoch Ruhetag, ausser an Feiertagen.

Wenn Mittwoch Feiertag, dann Donnerstag Ruhetag.
Into: 0172 / 701 71 32

Anfahrt Ludweiler und Firmen frei.
Weitere Anfahrtspreise finden Sie auf unserer Internetseite.
reden uns, Sie in unserem klimatisierten Ristorante begriBen zu diurfen.
Event-Veranstaltungsraum fir bis zu 50 Personen.
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, garniert mit Ruccob, 81:50

, -pikant (& Stijck)

- ] 4 g
Parmigiana al Forno (7.C,G)

Uberbag ' i
ckene Auberginen mit Mozzarella, Basilikum und geriz

981 Krabbencocktail (2,8,B)

Krabben mit Ananas in Cocktailsauce 12,00

017 Scampi Diavolo -z

Garqilge‘nfﬁl(rabben, Tomatenwiirfel in scharfer Tomatensauce, Knoblauch o
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005 Bel

gemischter Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Oliven, milde ari i -
el o9l .- .- , y grune Peperoni, Hausdressin
006 Ruccola-Salat (2¢7cc) | .
mit Parmaschinken, grob geriebenem Parmesankése, Tomaten, Gurken, milden grinen Peperoni
Oliven, Balsamico-Essig/Ol |
alata [falia (26711416, 11,00
gemischter Salat, Mozzarella, Eier, Schinken*, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Gurken,
2 griine Peperoni, Hausdressing

insalata Vegefaria (. 12.00

(,30
13,00

mil da

“‘."f

gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, milde griine Peperoni, Oliven, Mais,
Spargel, Artischocken, Champignons, Balsamico-Essig/Ol

¥
i

09 Insalata Tonno (2,4,11,A1,c,0G,,)) 12,50

W gemischter Salat, Eier, Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln, milde grine Peperoni, Hausdressing

-
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r Te (2611,A1,8C0G,1)) 13,50

o
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omaten, Thunfisch, Krabben, Zwiebeln, Mais, Gurken, Spargel,
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‘arune Feperoni, mausaressing
s s e . sr Tomaten, Gurken, Bal Essig
slat mit gebratenem Lachs, Garnelen, Krahnen, Tomaten, Gurken, Balsamico-ts : 50
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981

&
Plzzcn C:*."Ur'ldbe|ug: Tomatensauce Und Moz
klein gr°B

018
019

020
021
022
023
907
961
024
908

025

- Peperon

Insalata Bruno (211,41c6,,

gemischter Salat mit trisch gebratenen Cham

Zwiebeln, CroGtons, Hausdressing Pignons und Putenstreifen Tomaten, G 15
,Gurken, Eiern, 200 906 Piz

Insalata Marcello
4 (216J]],A‘] C G | J) .
2 o= r' gemls h'l' : .
frisch gebratenen Champignons, Tomaten, Gurkzn egizlﬂtl%vr?il;go‘meﬁer Péj’renbrust und 034 i::
’ ' ein, nawus fessing 15‘50 I

Insalata Rusticana (247511416, o
003

gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, S
o - : / ’ pGr EL Moais 7wighal : 3 o %
Dérrfleisch, Hausdressing J twienen, 2 Spiegeleiern, Bratkartoffeln 20,00

Insalata alia Chef 2¢,11.41c6,

gemischter S_0|0t, Toastscheiben mit Tomaten urc
Tomaten, Oliven, Knoblauch, Hausdressing

14,50

roacken, milde griine Peperoni
/

Pizza Focaccia (a0)

Knoblauch, Tomatensauce (wird nur mit diesen 2o

Pizza Semplice (10 | 1050 |
» Loo

Tomatensauce, Mozzarella
g ‘1’“

Pizza Salami (6,7A1,c,GH-3H7L) 11,50 12,00
’ 2644

Salami
Pizza Funghi (A1) 11,50 12,00
; 042
12,00 12,50
043

mit frischen Champignons a
Pizza Prosciutto s7a16)
Schinken®
Pizza Peperoni (s7A1CGH3HZI 1200 1250 .
[0 UNO (6741 COHIHTL) 14,00 1450
ik 041
04

Peperoniwursf
g ,.1. _ lauch (scharf)
b 13,00 1350
04
B i
: &
¢, . Toscana 6,7,A1,C.GH-34

Pizza Diavo

Peperoniwurst, milde Peperoni, Pa orika
yaghettl parcol SR il 0
iwurst, 7wiebeln, Knoblauc
Tropicale ©78A1C! -

Piz: = Diavolo Due (s7A1C6H
Penerciiwurst, scharfe Peperoni 3
X ol 11,50 12,00
f “noblauch P s ] 12,50 13.00 0

pi- i@ (ZA1c6) y o &Y
Avega (3,A-1,0,G)

He .quce, mit Parmesan garniert =t
Qo ooasn, Oliven, Knoblauc

(300 1350

Fiora
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906 Pizza Prish

ila
(6,7,A*1,C,G,H—3 H-7,1,))

034 Pizza UulCaroﬂinrst, frische Chﬂmp‘
Ignons

oy v . N0 74
chinken , Spiegelei, frisrjh]éC'CGh)

909 Pizza :
Salami f?:::'ella 6,7,A1 C G H
035 Pizza Q e Champignons, 2 SR
S | ; uaﬂre "‘” g ! ;] Ao fjlege]eier
alami, Schinken* Eicchn BT ALE Bk
/ SC : At Al 3*H‘7,‘_”

il
Mpignons

036 Pizz ~ SChe
Zwiebaeh?EGgPer{a*ﬁ’ . e Champignons
= / IKQ. A
037 Pizza Calabriz  Champignons, m
E_ipefoniwurst, e . gnons, milde griine Peperon;
038 Pizza Amore ey I

Schi - |
schinken™, frische ¢

040 ff"'ﬁzza Mafios: ‘=oeln, Oliven
;q’rdellen, Krabben, S ,G,H-3,H-7),))
041 Pizza Per Te 7.,
alami, Eischeiben, Peperon H-3,H-7,1,J)
244 > / ep&‘:romwursf, ’(: ' h ; _
g::lf:ﬁ? g::\.i‘:?a*(%7,A-1,C,G,H-3,H*7 :'J?C e Champignons, Artischocken, Oliven 13:30 16,00
/ en , re eroni ¥ 061
042 Pizza peroniwurst, frische Champi Ide art 15
CGlzonei(’sa:l'aznﬁrgg?k(é,zﬂ\; ,C,G,H-3,H-7,1,J) pignons, milde griine Peperoni, Knoblauch 20 16,00 062
/ en : :
043 Pizza Capricciosa (6}:peromw“r5“ frische Champignons| 15.00 15,50
Schinken”, frische Champig‘n!or;L'G/;rtisch k 14,30 -
044 -ﬁ.'izfa hSarda (2'A-LB’DG) ' OCKen ’ ]5100 923
unfisch, Krabben, Venusmuscheln, Knobl ' 15,00 155
047 Pizza Ifaliana (.00 bk o e
Oliven, Sardellen, Basilikum MY - IN 25¢
048 Pizza _Primavera 3,6,7,A1,C,D,G,H-3,H7,1) 14.50 |
Peperoniwurst, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven P
049 Pizza Farcifa (»1) 14,50 1500
Gorgonzola, garniert it frischen Tomatenwirfeln und Basilikum ' : 23
050 Pizza Caprese (»1c 13,00 1350
garniert mit rischen Tomatenwirfeln und Basilikum o
Pizza Parma (716! 1600 1630
Parmaschinken
Pizza N'Duja (7A1.¢ _ 1650 110 g
Gorgonzola, Calabresische Streichsalami, -pikant- 700
Pizza Tommi (6,78A-1 C.DGH-3H7) | Lok v B
' beln, Dorrfleisch, B asilikum, frische Champignons o0 MM
K(2.r A;Ifg ;; :"';'L‘ 50
: noblauc” 17,00 1%
Rucco a (ZA1CC b geriebenem Parmesan
mit frischen Tomater: +feln, Ruccola, parmaschinken und grob ger! 9 50 7,00
i5 50 \6100

Schafsiose




046 PaZZa (4,7,A1,0)
14,50 15,00

Créme fraiche, Mozzarella, Schinken® Zwiebeln

093 Salmone 716 16.00 16
. 90

Créme FTGIChe MOZZGI‘E”G l_n(hq 7w|9be|n

Nudelgerlchte

6 Spaghetti Pomodoro

mit Tomatensauce und Basilikum s

256 Spa%hetﬂ ﬂ%lio e Olio e Peperoncini (a1 12,50
mlt Olivendl, Knoblauch und scharfen Peperoni |

257 Spaghetti Cataleya ¢ 20,00

mit O venol Knoblouch SC 'ujrfen Peperom S(j(]mpl und Weil

057 Spaghetii Bologne € (A) 19 &0
mit Hacktleischsauce s .
058 Spaghe i Per Te (a0 300 |
mit Hacki: - 5Sahnesauce |
061 Spagras- %arbonsaa 6,7,8,A-1,C,G) 14,50 :
mit Ei, D61 - s¢h und Sahnesauce
19,90

062 Spaghe i Marinara (2,A.1,80N)

mit Meerestruchten und Weiliwein-Tomatensauce

262 Spaghetii Mafriciana (784 15,00
mit scharfer Tomatensauce, Dorrfleisch, Zwiebeln
Spaghetti Giovanni (a1s) 17.00
mit Scampi, Ruccola, frischen Tomaten, Knoblauch und Weillwein-Tomatensauce

059 Rigatoni Per Te sA10) 12,00
mit Tomaten-Sahnesauce

259 Rigatoni Bruna (s78A1CG.) 14,50
mit Hackfleischsauce, Schinken®, Erbsen, Schuss Sahne

092 Rigatoni Casa (s 14,50
mit Putenstreifen, anebeln Knoblauch und frischer Champignon-Rahmsauce :

258 Rigatoni Valeria 12,50
mit Tomatensauce und Parmesankdse :

913 12.50

14.50

915 l’cnne alla Melanzanc (A1,C.G)
atensauce, Aubergmen, gekochten Eiern und Mozzarella

nna (678A1C0)
Sahnesauce

Te 7416
ﬂBQOUCG

{s n20|a (é,?ﬂ,A' Q)

nesauce

blel'f (6,78

Mcm,,n
d fri schorChr.»..-m.;;z-..f, Re
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mit Steinpilzen in

- 918 Ravioli

. Ravioli Spezialititen

e 920 Ravioli Pomodoro (s7a1056H31.L
e mit Tomatensauce

g Ravioli Bolognese (s,741.0rGH3.1.1
e mit Hackﬂoischsauce

919 Ravioli Salsa Rosa (s78A10fGHILIL
e mit Tomaten-Sahnesauce

916 Ravioli Gorgonzola (s7sa1prcn31L

17,50 18,50

Hackileisch  Ricotto-
Spinaf

12,50 13,50
13,50 14,50
13,50 14,50
16,50 17,50
15,00 16,00




992 Scaloppina Pfeffersauce (A-1
-1,C

paniertes Schweineschnifzel mit Pfeffar. |
e

943 Saltimbocca af| b,

unpaniertes Schweine

944 Scaloppina Bolo

paniertes Schweinesch

945 Scaloppina

unF
milden griinen Peperoni Oliven, Brat

947 Scaloppinah Calabria ;
unpaniertes Schweineschni T ;
948 Jagersch itzel P 9" =<4 Peperoni, Olive
bl chniize (8,A-1,C,F.G,1,J) : ", scharfer Tomﬂfensuuce 300 .

en- u

i +-

- paniertes Schweineschnitzel mit B
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3 Scaloppina Curry A1)
J ' -1 i X ! : - -
g BRI T [T - o] - L

~ paniertes . chweineschnitzel mit Curry-Sahnesauce nach Art des Hauses "

Scaloppina Speciale 1) .
es chweineschnitzel mit frischen Champignons, Braten- und Tomatensauce,

i
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e 4 daila IViik Cot (6,7.8,C,G) :
S ® BwvwSsavee AL A LLA & A LR

_ achni zel in Ei und Parmesankdse paniert, mit Dérrfleisch, Erbsen, frischen Champignens,
~ Tomatensauce und geriebenem Parmesankdse i
) Scaloppina Gorgonzola s 16
I HVE

zel mit Gorgonzola-Sahnesauce 00

v
43
2
i
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5
;
fu Hausgemachtes Tiramisu (a1 c g

ol Tartufo Classico (A-1,C,F.G,H-2)

Tartufo Bianco (A-1,C,G)

Tartufo Limoncello (a1 co)

Cassata ccH2H7)

Coppa Cheesecake Monferosa (a1.cro
Coppa Mousse Chantilly e Caffe
Croccante all Amarena (a1,crGH1H7)
Croccante all Pistaccio 2cA176H1H7)
Limone Ripieno cro

Soufflé al Cioccolato (»1.cra

muss warm gemacht werden

- Kindereis ()

- s At 1=
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(.30
(.30
8,
(.30
8,00
3.0
8,00
3.0
9,50




