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% %/W -“ mesclun, tomate cotelée rouge Marmande, burrata, créme de vinaigre balsamique

p
C%& W - mesclun, fraise du lot et garonne, burrata, créme de vinaigre balsamique

%M %WMJWJ%MZ - mesclun, jambon sec italien, cabecou du Périgord,

tomate confites marinées, pignons de pain torréfiés, vinaigrette miel et moutarde a 'ancienne

%M d@ COINEI? -+ mesclun, jambon sec italien, pommes de terre tiede, burrata,

tomates confites marinées, huile d'olive et créme de vinaigre balsamique

%ﬂ%ﬁ/ﬁm -“gnocchis, créeme fraiche, pancetta, tomates confites marinées, fromage rapé

%ﬂ%ﬁ- ﬂ/ﬁ%%ﬂ/%ﬂ% -"gnocchis, créme fraiche, gorgonzola doux DOP, noix, fromage rapé, pécorino
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(}?/ZW ﬂé é - souris d'agneau cuite 7h a 130 degrés, pommes de terre
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@WW%WMJM tartes du moment réalisées par un patissier indépendant “Maxance Daronne”
Q@KJJ%W///W/ - & base de fruit de saison
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