
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 



 
 

 

 
ENTREES 

 
 
Rillettes de sardines au piment d’Espelette et pain grillé  8 € 

 
 

Aumonière de chèvre chaud (pommes, miel et aubergines), salade 8 € 
 
 
Os à moelle en gouttière, gratiné en persillade et noisettes (10 minutes) 10 € 

 
 

Tartare de thon rouge aux agrumes et œuf de truite    12 € 
 
 
Salade César ; poulet label Rouge pané à la chapelure Boehli           12 € 
(sucrine, anchois, câpres, parmesan de chez Marmi, croûtons)  
 
 
Carpaccio de bœuf Limousin, câpres au sel, tomates séchées, roquette et 
parmesan de chez Marmi 13 € 
 
Foie gras de canard, gelée de rosé de Provence et chutney rhubarbe-
gingembre 18 €  

 
 

 
 



 
 

 

 
PLATS 

 
  Salade César ; poulet label Rouge pané à la chapelure Boehli  18 € 
(sucrine, anchois, câpres, parmesan Marmi, croûtons)  

 

Bouchée à la reine, spaetzles 20 € 
(Veau, poule, champignons et croute de la boulangerie Rémy Batt)  

 

Carpaccio de bœuf limousin, , câpres au sel, tomates séchées, roquette et 
parmigiano de chez Marmi, frites fraîches 21 € 

 

Ballotine de volaille LR façon cordon bleu, légumes et spaetzles  
(Fromage Tallegio en provenance de l’épicerie Fratelli Marmi Neudorf )   22 €  

 
 

Tartare de bœuf (cœur de Rumsteck) coupé au couteau et frites fraîches 
(cornichons, câpres, oignons et piment d’Espelette)  22 €  

 

Cassolette de rognons de veau, sauce morilles et spaetzles                  24 € 
 

 

Onglet de bœuf sauce échalotes vigneronne avec frites fraîches et légumes 
de saison                23 € 

 
 

Mi- cuit de thon en croûte de sésame noir, ratatouille au piment 
d’Espelette, frites fraîches et sauce Chimichurri   24 € 

 
Plat végétarien :  

 

Aumonière de chèvre chaud (pomme, miel, aubergine), salade verte 16 € 
 
 
 



 
 

 

 
         

MENU ENFANT : 10 € 

 
 
 

Paire de Knacks, frites  
 
OU Filet de poulet pané, frites fraiches et légumes 
 
OU Bouchée à la reine et spaetzles   
 
OU Ravioles du Dauphiné et sauce tomate 
 
+ 
 
Une boule de glace au choix 
 

 
 
 
 
 



 
 

 

DESSERTS 

 
 

Tarte du jour   7  € 
  

Panacotta aux fruits frais et coulis fruits rouges     7 € 
 
Mousse au chocolat en texture 7,50 € 
 
Baba au rhum Balto   8 € 
 
Crème brûlée à la pistache   8€ 
 
Parfait glacé au Grand Marnier     8 €
     
Profiteroles      9 € 
 
Irish Coffee   9 € 
 

 
 
 
 

 
 



 
 

 

 
GLACES / SORBETS 

 
 

Vanille   Citron  
 

Café  Framboise  
 

Chocolat  Poire  
 

Crème brulée  Myrtille 
 
Pistache Pêche blanche 
 
Noisette Fraise   
 
 
 
 
 
 
 
Coupe de glace :    1 boule  2,30 € 
 2 boules  4,60 € 
 3 boules  6,90 €  
 
 
 
 
Sorbet arrosé aux eaux de vie d’Alsace    8,50 € 
 


