Poiévky die denni nabidky - v dobé obédl - 39 K¢ ( od 15.00 hod 49 K¢ )
Hovézi vyvar s nudlemi - v dobé obéddl - 39 K¢ ( od 15.00 hod 49 K¢ )

5 § Pfedkrmy a néco k pivku
250g - Salat Recky, Sopsky ( 7 ) - 85 K¢
1009 - Tlacenka s cibuli (1) - 55 K¢
1009 - Utopenec s cibuli (1) - 50 K¢
1009 - Nalozeny hermelin pikant ( 1,7 ) - 120 K¢
1509 - Nalozené syrecky pikant (1,7 ) - 120 K¢

CESKA KLASIKA

150g - St&panska hovézi pecenéd, ryze ( 1,3,10 ) - 189 K&

1509 - Hovézi svitkova pecené na smetané, knedliky ( 1,3,7,9 ) - 199 K¢

1509 - Hovézi gulds, knedliky ( 1,3,7 ) - 189 K¢

1509 - Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy nebo bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 169 K&
1509 - Selska veprova peceng, bilé zeli, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 KC

1509 - Veprova pecené na smetané, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢

1509 - Varené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik ( 1,3,7 ) - 179 K¢

2009 - Krkovice na grilu, varené brambory (1) - 205 K¢

2509 - Smazeny kureci rizek, bramborovy salat ( 1,3,7,9.10 ) - 190 K¢

2509 - Smazeny veprovy fizek, bramborovy saldt ( 1,3,7,9,10 ) - 190 K¢

200g - Opecena sekana, bramborovy saldt ( 1,3,7,9,10 ) - 145 K¢

120g - Smazeny syr, tatarka, ( varené brambory, krokety, hranolky ), ( 1,3,7 ) - 170 K¢

Ya PeCené kachny, bilé zeli, houskovy a bramborovy knedlik ( 1,3,7 ) - 210 K¢&
200g - Starocesky talif, veprové, uzené, klobasa, zeli, variace knedlikl ( 1,3,7 ) - 210 K¢
200g - Varené hovézi, brambory, tatarka ( 1,3,7 ) - 189 K¢

KURECI MASO
2009 - Kureci steak, prirodni ( 1) - 185 KC
2009 - Kureci steak se Sunkou a syrem (1,7 ) - 195 K¢
2009 - Kureci steak zapeceny hermelinem ( 1,7 ) - 195 K¢
2009 - Kureci steak s broskvi a syrem (1,7 ) - 195 K¢
200g - Prirodni kureci kapsa Boubin, Sunka, syr, zampiény ( 1,7 ) - 210 K&

VEPROVE MASO
2009 - Veprovy steak z peceng, prirodni ( 1) - 185 KC
2009 - Veprovy steak z pecené, sunka, syr (1,7 ) - 195 K¢
2009 - Veprovy steak z pecené zapeceny nivou ( 1,7 ) - 195 K¢

200g - Medailonky z panenky, pfirodni (1) - 210 K¢
200g - Medailonky z panenky zapecené nivou ( 1,7 ) - 220 K¢
200g - Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka ( 1,7,10 ) - 220 K¢

HOVEZi MASO
200g - Biftek “Medvédi tlapa“ s ¢esnekovo - medovou omackou (1) - 355 K¢
200g - Biftek na zeleném pepfi ( 1,7 ) - 355 K¢
200g - Biftek s hribkovou omackou ( 1,7 ) - 355 K¢
2009 - Kovbojsky biftek, cesnek, chilli papricky ( 1) - 355 K¢

200g - Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky (1) - 295 K¢
200g - Vysoky rosténec, Sunka, vejce ( 1,3 ) - 295 K¢
I VSechna hovézi masa doporuc¢ujeme medium - rare !!!

PRILOHY A OMACKY
Varené brambory, ryze, hranolky, krokety - 49 K& Opecené grenaille - 59 K¢
Tatarka, kecCup, horcice, kfen - 25 K& Zména prilohy, néco navic - 25K¢
Houskovy knedlik 5 K&/ks, bramborovy knedlik 5 K&/ks
Hribkova, peprova a jiné omacky dle aktualni nabidky - 70 K¢



