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UNSERE REGIONALEN PARTNER
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W I L L KO M M E N Gemeinsam fiir beste

Qualitat aus der Region
<G yu L
WEINGUT WEINGUT KILBURG
Schon, dass Sie da sind. KILBURG
seit 1465 Wenmaduion m der amiie. - MlOSelweinweine aus
dem Familienweingut
in Brauneberg

Im Restaurant Alt Bernkastel verbinden
wir regionale Kiiche mit herzlicher
Gastfreundschaft und der Leidenschaft .

fiir gutes Essen.
Fleischerei METZGERET Sopp
Unsere Gerichte entstehen mit Kolbeing €5

Regionale Fleischqualitat
aus Rheinland-Pfalz

Sorgfalt, auf Basis erlesener Zutaten
und in enger Zusammenarbeit mit uﬂp
ausgewahlten Partnern aus unserer

. L 2
Heimat.

BACKEREI FLEURY

Dazu servieren wir [hnen Weine aus
dem Weingut Kilburg in Brauneberg -
ein Ausdruck unserer Verbundenheit
zur Mosel und ihrer Kultur.
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Handwerklich gebackenes
Brot und Paniermehl aus
Brauneberg
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Wir wiinschen Thnen einen

genussvollen Aufenthalt und freuen GRIESHOP

uns darauf, Sie kulinarisch zu Sholge® Frisches Obst, Gemiise

verwohnen. Obst und Gemiise und Salate, bevorzugt
GRIESHOP regional und saisonal

Herzlichst, A

Thr Team vom

Brack HEN COFFEE

Restaurant Alt Bernkastel

Bio-Kaffeebohnen aus
der Kaffeerosterei in
BLACK HEN Saarbriicken.

ROSTHANDWERK
—— Soarbricken —

VULKANHOF

Ziegenkdsespezialitdten
aus handwerklicher

Vulkanh Of' Herstellung in der Eifel
) Die Ziegenkdserei aus der Eifel
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Mitten in der historischen Altstadt von
Bernkastel an der Mosel, begriifSen wir
Sie im Restaurant Alt Bernkastel.

In stilvollem Ambiente aus Tradition
und Moderne geniefSen Sie bei uns
ehrliche Kiiche, herzlichen Service und Q
eine Atmosphare zum Wohlfiihlen.

Ob ein gemiitliches Abendessen zu
zweit, ein geselliges Treffen mit
Freunden oder eine besondere Feier —
wir schaffen den passenden Rahmen
fiir unvergessliche Momente.

SAISONALE KUCHE

Unsere Speisekarte richtet
sich nach der Saison und dem,
was die Region zu bieten hat.

AUSGEWAHLTE WEINE

Erlesene Moselweine aus der
Region — mit Leidenschaft fiir
Qualitat und Herkunft.

MIT LEIDENSCHAET

Wir lieben, was wir tun — in
der Kiiche genauso wie im
Service. Unser Anspruch ist es,
unseren Gasten jeden Tag das
Beste zu bieten.
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INFORMATIONEN

+

OFFNUNGSZEITEN

Mittwoch - Montag
12:00 - 21:00 Uhr

Dienstag Ruhetag

Durchgehend warme Kiiche
von 12:00 bis 20:00 Uhr

RESERVIERUNG

Reservierungen kénnen
telefonisch oder online
getatigt werden.

Telefon: 06531 9729123
Online: www.altbernkastel.de

GUTSCHEINE

Reservierungen kénnen
telefonisch oder online
getatigt werden.

Telefon: 06531 9729123
Online: www.altbernkastel.de
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Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Vorspeisen

Ein genussvoller Auftaks.

’ - —
Kleiner bunter Salat 5,50 €

Gebackener franzosischer Ziegenkise
mit Honig, Walniissen und Salatbukett 11,00 €

Suppen

Hausgemacht ¢ saisonal,

¢

Kartoftfelsuppe
wahlweise mit

- hausgemachten Cro(tons 7,50 €

- gerauchertem Lachs 8,50 €
Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube und frischem Basilikum 6,90 €
Tagessuppe
(tagesaktuell)
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| Zu jedem Hauptgericht

Wir servieren eine Portion frisches Brot der Bickerei

Fleury mit unserem hausgemachten Kriuterdip.




Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Salate

Frisch. Saisonal. Mit Liebe zusammengestells.
‘ —

Bunter Salatteller 11,00 €

mit saisonalen Blattsalaten, hausgemachten
Robkostsalaten und Threr Wabhl aus zwei
hausgemachten Dressings.

HAUSGEMACHTE DRESSINGS
Sahnedressing Vinaigrette

Sahne, Milch, Senf, Essig Senf, O], Weiflweinessig.

VERFEINERN SIE [HREN SALAT

VEGETARISCH
- Frisch gebratene Champignons +4,50 €
. Ofenkartoffel mit Kriuterschmand +5,50 €
- In Wildkrautern marinierter Ziegenkise vom Vulkanhof +8,90 €
Freiscu
- Knusprige Schnitzelstreifen aus regionaler
Schweine-Oberschale +8,90 €
- Knusprig panierte Hihnchenbruststreifen mit
hausgemachtem Knoblauchdip +8,90 €

Frisches Brot
Auf Wunsch servieren wir Ihnen einen kleinen
Brotkorb mit frischem Brot der Backerei Fleury
+2,50 € |
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Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Schnitzel & Cordon Bleu

Traditionell in Butterschmalz goldbraun ausgebacken.

¢
Klein Grof$
Schnitzel ,Wiener Art”
mit Pommes frites 14,00 € 17,50 €
& cremiger Champignonrahmsace 15,50 € 19,50 €
& Weinbrand-Pfefferrahmsauce 15,50 € 19,50 €
¢ iiberbacken mit Camembert dazu Preiselbeeren 15,90 € 19,90 €
Auch von deutscher Putenbrust evhiltlich: +2,00 € +3,50 €
Cordon Bleu
mit Metzgerschinken und Emmentaler,
dazu Pommes frites 21,00 €
& Champignon- oder Weinbrand-Pfefferrahmsauce +2,00 €
Auch von deutscher Putenbrust erhiltlich: +3,50 €

\

UNSERE SCHNITZEL

Fir unsere Schnitzel verwenden wir ausschliefilich regionale

Schweine-Oberschale aus Rheinland-Ptalz.

Alternativ bereiten wir Lhr Schnitzel oder Cordon Bleu auch aus deutscher
Putenbrust zu.

Paniermehl beziehen wir von der Bickerei Fleury in Brauneberg.

Traditionell goldbraun ausgebacken in Butterschmalz.
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Alle Preise verstehen sich inklusive
A E der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Fisch & Fleisch

Herzhaft. Klassisch. Sorgfaltis zubereitet.
0 -
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Winzersteak

In Rotwein mariniertes Schweinenackensteak,
serviert mit gebratenen Champignons, geschmorten Zwiebeln,
Kartoffelwedges und hausgemachtem Krauterquark.

Argentinisches Rumpsteak

mit gebratenen Zwiebeln, Champignons,
kriftiger Pfefferrahmsauce und Pommes frites.

Heimische Forelle Miillerin Art”

in Butter gebraten,
serviert mit gebackenen Krauterdrillingen

Avrs BEILAGE
I Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen auf
Wunsch einen kleinen bunten Salat.

SORGFALTIG AUSGEWAHLT

Wir wihlen unsere Fisch- und Fleischgerichte mit Anspruch
an Qualitdt, Geschmack und Herkunft aus. Klassische
Zubereitung, chrliche Beilagen und sorgfiltiges Handwerk
stehen dabei im Mittelpunke.

31,50 €

24,50 €

5,50 €
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Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Moselspezialititen &
Kartoftelgerichte

Herzhaft. Uberbacken. Nach Art des Hauses.
’

Schorles nach Omas Rezept

Ein herzhafter Kartoffelkuchen nach Omas Rezept, aus geviebenen rohen Kartoffeln,
Lauch und Ei — wablweise mit Speck oder vegetarisch. Serviert mit Apfelmus und
Salatbukert.

Wahlweise mit Speck
oder vegetarisch 15,50 €
Kartoffelauflauf
Frisch aus dem Ofen, mit Kisesauce tiberbacken
und nach Ihren Wiinschen zusammengestellr. 11,50 €

WAHLEN SIE IHRE ZUTAT

je Zutat +1,50 €
Zwiebeln - Spinat
Knoblauch Brokkoli
Oliven Champignons
Peperoni Hirtenkise
extra Kise Schinken
Speck
4
gerducherter Lachs + 3,00 €
FRISCH AUS DEM OFEN

Unsere Kartoffelauflinfe werden frisch zubereitet
und mit Kisesauce viberbacken. Bitte planen Sie
hierfuir etwas Zeit ein.
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VEGETARISCH
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Alle Preise verstehen sich inklusive

A der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Vegetarisch & Kise

Herzhaft. Saisonal. Zum Abschluss oder mittendrin.

0 =

Bunter Salatteller mit gebratenen Champignons

mit saisonalen Blattsalaten, hausgemachten

Robkostsalaten und gebratenen Champignons Klein 12,50 €

Groff 15,50 €

Semmelknodel mit gebratene Champignons in Rahmsauce

hausgemachten Semmelknodel, serviert mit

gebratene Champignons in cremiger Rahmsauce Klein 13,50 €
Groff 16,50 €
_J, \s.
WEITERE VEGETARISCHE GERICHTE
¢
Unser vegetarischer Schorles sowie der frei zusammenstellbare
vegetarische Kartoffelauflauf finden Sie auf der Seite
Moselspezialititen & Kartoffelgerichte”.
i a
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Kiseteller

mit einer Auswabl diverser Hart- und Weichkdse, darunter besonders Ziegenkdse vom

Vulkanhof Gillenfeld, serviert mit Walniissen und Weintrauben

Mini 8,50 €
Klein 13,50 €
Groff 21,50 €

S
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Alle Preise verstehen sich inklusive

(g % der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Desserts & Digestif

Zum Abschluss.
¢

@Qa.‘

Apfelstrudel von der Bickerei Fleury

mit Vanillesauce und Sahne 7,90 €
Despresso

Mini-Créme-briilée mit Espresso von Black Hen Coffee 6,90 €
Sorbet Threr Wahl

Mango-Maracuja oder Zitrone, aufgegossen mit Rieslingsekt 6,90 €

Halbflissiges Schokoladenkiichlein
mit Vanilleeis 9,50 €

Regionale Brinde & Likore

Weingut Kilburg Pfeiffer-Kranz
Brauneberg Brauneberg
2cl 2cl
Original Moseltrester 370€ Obstbrand 3,80 €
Birnenbrand 4,20 €
Trester Feinbrand, doppelt gebrannt 4,20 € Mirabellenbrand 420 €
Feinbrand vom Blaven Spitburgunder 4,20 € Quittenbrand 4,20 €
Hefedestillat vom Blawen Spitburgunder 4,80 € Kirschbrand 420 €
_ o Apfelbrand 3,80 €
Weinbergspfirsichlikor 4,20 € Zuwetschgenbrand 420 €
Travbenlikor 420€ Haselnussbrand 4,80 €
Wabausslikir 420 € Kriuter Likor 3,80 €
Kriuter-Ingwer 3,80 €




Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Aperitif & Bar

Vor dem Essen. Nach dem Essen. Oder einfach zwischendurch.

°
c—.
{3

%
ey
o)

- — — — 0 —

SEKT & WEIN-APERITIF

MoSecco oder Rosecco

Weingut Kilburg 0,11 3,90 €
Rieslingsekt

Weingut%llburg 0,11 4,90 €
Rieslingsekt mit Weinbergspfirsichlikor

Weingut%llburg 0,11 5,90 €
SPRITZ & KLASSIKER

Unsere Spritz-Getrinke bereiten wir mit MoSecco vom Weingut Kilburg zu.

Aperol Spritz 7,50 €
Hugo 7,50 €
Mosel Spritz

MoSecco & Weinbergspfirsichlikér - Weingut Kilburg 7,50 €
Campari Orange / Soda 7,00 €
Martini Bianco 5 cl 6,50 €
BAR & DIGESTIF

Hendrick’s Gin mit Tonic 4 ¢l 9,00 €
Port Tawny 5cl 6,50 €
Sherry dry fino / medium 5 cl 5,50 €
Asbach Uralt 2l 4,50 €
Ramazzotti 2 ¢l 4,50 €
Fernet Branca 2 cl 4,50 €
Tullamore Dew Irish Whiskey 4 ¢l 7,50 €
Baileys 4 ¢l 6,50 €
Glenmorangie Single Malt Scotch 12 Jahre 4 cl 9,00 €
Oui Vie XO Cognac 18 Jahre 2 ¢l 12,00 €
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Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Alkoholfreie Getranke & Bier

Erfrischend. Klassisch. Gut gekiihlt.

e ‘ — e —

WASSER BIER
Gerolsteiner Sprudel oder Naturell Bitburger Premium Pils
0.251 2,90 € 031 3,60 €
0.751 6.90 € 051 5,60 €
LIMQNADEN & SCHORLEN Radler - Schuss - Colabier
Coca-Cola - Cola Zero - Spezi 0,31 3,60 €
0,31 3,50 € 0,51 5,60 €
0,51 5,50 €
Orangenlimonade - Zitronenlimonade Benediktiner Weissbier Hell
0,31 3,50 € 0,51 5,60 €
0,51 5,50 €
Saftschorle Benediktiner Weissbier Dunkel
Apfel - Johannisbeere - Traube 0,51 5,60 €
0,31 3,50 €
0,51 5,50 € Benediktiner Weissbier Alkoholfrei
SAFTE 051 5,60 €
Traubensaft vom Weingut Kilburg Kandi Malz
rot oder weif3 0,331 3,60 €
0,21 3,50 €
Apfelsaft - Orangensaft Bitburger Radler Alkoholfrei 0,0 %
0,21 3,50 € 0,331 3,60 €
Eistee Pfirsich . .
0,31 350 € Bitburger Alkoholfrei
0,51 5,50 € klassisch oder herb 0,0 %

0,331 3,60 €
BITTERGETRANKE
. . . . . - ¥
Schweppes Bitter Lemon (chininhaltig) £V
0,21 3,20 € :——F__—.ﬁ\.. g
Schweppes Ginger Ale ; =S %
0,21 3,20 € - N
Schweppes Tonic Water megtaurant il
0,21

0 At Bernkastel
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Alle Preise verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Bio-Kaffee & Heissgetrinke

Zubereitet mit Bio-Kaffeebohnen von Black Hen aus Saarbriicken.

KAFFEESPEZIALITATEN

»

¢

Fiir unsere Kaffeespezialititen verwenden wir die

Kaffeebohne Soares, fiir unsere Espressogetranke die

Espressobohne Dottie.

Kaffee Crema
Doppelter Kaffee Crema
Cappuccino

Milchkaffee

Flat White

Latte Macchiato
Espresso

Doppelter Espresso

WEITERE HEISSGETRANKE

Heifde Schokolade
Tasse Tee

Earl Grey - English Breakfast - Griiner Tee -
Pfefferminze - Fenchel - Kamille - Friichte

3,10 €
4,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €
2,50 €

4,50 €

4,50 €
2,90 €

BLACK HEN

ROSTHANDWERK
Saarbricken

SOARES

Unsere Kaffeebohne Soares
tiberzeugt mit einem angenchm
nussig- schokoladigen Charakter

und einer schr geringen Sdure. Sie
bietet ein unkompliziertes,
harmonisches Gesamtbild — ideal
fiir klassische Kaffee-
zubereitungen.

DOTTIE

Unsere Espressobohne Dottie
verwohnt mit Noten von nussiger
Schokolade und Karamell, einer
dichten, samtigen Crema und
einem sanft runden
Espresscharakter. Besonders
kostlich in Milchgetrinken und als
feiner Espresso zum genussvollen

Abschluss.

\




_/ * Alle Preise verstehen sich inklusive

der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Weinkarte

Moselweine vom Weingut Kilburg in Brauneberg

¢

Unser Familienweingut liegt in Brauneberg, im Herzen der Mittelmosel und nahe Bernkastel-Kues. Mir Herz,
Leidenschaft und viel Evfabrung bewirtschaften wir rund 16 Hektar eigene Weinberge. Alle unsere Weine sind
Gutsabfiillungen und werden zu 100 % aus Trauben unsever eigenen Rebflichen erzeugt.

Im Mittelpunkr steht der Riesling — die prigende Rebsorte der Mosel. Dariiber hinaus bauen wir verschiedene weifse
und rote Rebsorten an, die unser vielseitiges Sortiment erginzen. Unsere Reben wachsen in unterschiedlichen
Weinlagen auf den chavakteristischen Schieferboden der Mosel sowie auf tiefgriindigeven Boden in den
Schwemmgebieten entlang des Flusses. Gemeinsam mit dem besonderen Mikvoklima des Moseltals entstehen so
ideale Voraussetzungen fiir charaktervolle und unverwechselbare Weine.

Die familidren Urspriinge unseves Weinbaus reichen bis in das Jahr 1465 zuriick. Damals kam Johann von Kilburg
ins Moseltal, um hier Weinberge zu bewirtschaften. Seit dieser Zeit ist der Weinbau ohne Unterbrechung fest mit
unserer Familie verbunden. Heute fiihren wir diese lange Tradition mit Stolz in der 18. und 19. Generation fort.

WEINSCHORLE
’ 0,21 0,41
Riesling Bernkasteler Kurfiirstlay
trocken - halbtrocken - lieblich 4,50 € 7,50 €
TROCKENE WEISSWEINE
’ 0,21 1,0 1 FL
1 2025 Riesling Bernkasteler Kurfiirstlay
Der Trockene fiir jeden Tag und jede Gelegenheit. 5,50 € 25,00 €
0,21 0,75 1 Fl.
2 2025 Brauneberger Klostergarten Riesling Kabinett -trocken-
Leichter und feinfruchtig und doch voller Charakter 6,50 € 23,00 €
3 2024 Weiller Burgunder -Tradition-
Harmonisch und weich, perfekter Allrounder 6,50 € 23,00 €
4 2024 Brauneberger Klostergarten -Alte Reben- Riesling Spatlese
Feine Frucht mit einem extraktreichen und nachhaltigem Bukett 7,50 € 26,00 €
5 2025 Brauneberger Juffer-Sonnenuhr Riesling Spitlese -trocken-
Steilstlage, dicht und mineralisch mit langem, trockenem Finish 8,50 € 28,00 €

Alle Weine sind auch zu giinstigen
Mitnahmepreisen erhiltlich. : /-
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der gesetzlichen Mehrwertsteuer _
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Weinkart
Moselweine vom Weingut Kilburg in Brauneberg
$
HALBTROCKENE UND FEINHERBE WEISSWEINE
¥ 0,21 1,0 1 Fl.
6 2024 Riesling Bernkasteler Kurftirstlay
Der Halbtrockene fiir jeden Tag und jede Gelegenheit. 5,50 € 25,00 €
0,21 0,75 1 Fl.
7 2025 Rivaner
Unkompliziert, siurearm und harmonisch 6,50 € 23,00 €
8 2024 Bacchus -feinherb-
Aromatisch mit einer blumigen Nase 6,50 € 23,00 €
9 2024 Weiller Burgunder -feinherb-
Fruchtige Burgundernote mit moderater Siure 6,50 € 23,00 €
10 2024 Brauneberger Mandelgraben Kerner Spitlese -feinherb-
Aromenspiel von saftiger Birne und frischer Johannisbeere 7,00 € 25,00 €
11 2022 Brauneberger Juffer Riesling Spitlese -feinherb-
Kriftiger & fruchtiger Riesling mit feiner Eleganz 7,50 € 26,00 €
LIEBLICHE UND FRUCHTSUSSE WEISSWEINE
* 0,21 1,0 1 Fl.
12 2023 Riesling Bernkasteler Kurfirstlay
Der Liebliche fiir jeden Tag und jede Gelegenheit. 5,50 € 25,00 €
0,21 0,751 Fl.
13 2023 Brauneberger Juffer Riesling Kabinett
Fruchtig und leicht, klassischer Mosel-Steillagenkabinett 6,50 € 23,00 €
14 2024 Brauneberger Mandelgraben Kerner Spitlese
Aromatisch, intensiv und vielschichtig im Bukett 7,00 € 25,00 €
15 2021 Brauneberger Juffer Riesling Spitlese
Fruchtiger und aromatischer Riesling aus der Steillage 8,50 € 28,00 €
16 2021 Brauneberger Klostergarten Riesling *Auslese®
Intensive, einzigartige Noten von reifen gelben Friichten 10,50 € 35,00 €
Alle Weine sind auch zu giinstigen

Mitnahmepreisen erhiltlich. : /-
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der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Weinkarte

Moselweine vom Weingut Kilburg in Brauneberg

¢

BLANC DE NOIR, ROTLING & ROSE

17 2025 Blanc de Noir -feinherb-

Cremig-weich und vollmundig 7,00 € 25,00 €
18 2025 Rotling
Fruchtig und spritzig 6,50 € 23,00 €
19 2024 Dornfelder Rosé -halbtrocken-
Saftige Beeren, sanfte Sdure 6,50 € 23,00 €
20 2024 Schwarzriesling Rose” -trocken-
Intensiven & fruchtbetonte Aromatik 7,00 € 25,00 €
ROTWEINE
. 0,21 0,75 1 Fl.

21 2020 Dornfelder -trocken-
Kriftig & tiefschwarz 6,00 € 23,00 €

22 2018 Regent -trocken-
Sauerkirsche, gute Reife 7,50 € 26,00 €

23 2019 Spatburgunder -trocken-
Unser Premium-Spitburgunder im Holzfass gereift 9,00 € 30,00 €

24 2021 Cuveé Kilburg

Barrique, tiefschwarz & intensiv, Vanille & Rostaromen 42 00 €

25 2023 Schwarzriesling -halbtrocken-
Eine Raritit an der Mosel - samtig-weich, leichte Frucht 7,00 € 25,00 €

26 2022 Dornfelder -feinherb-

Fruchtiger Rotwein mit leichter Restsiifle 23,00 €

27 2024 Dornfelder -lieblich-
Das siifSe Bonbon unter den Rotweinen 6,00 € 23,00 €

Alle Weine sind auch zu giinstigen
Mitnahmepreisen erhiltlich. .. /-
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Historischer Weinkeller

Geheimtipp: Ein besonderer Ort in der Gasse hinterm Restaurant Alt Bernkastel

o

¢

Besuchen Sie auch unseren historischen
Weinkeller — versteckt in der malerischen Gasse

hinter dem Restaurant Alt Bernkastel.

Tief im Felsen erwartet Sie dort eine besondere
Atmosphire fiir Weinverkostungen und
genussvolle Stunden. Passend zum Glas Wein
gibt es auch kleine Késtlichkeiten aus der Kiiche

des Restaurant Alt Bernkastel.

Ein echter Geheimtipp in Bernkastel-Kues.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Offnungszeiten und weitere Informationen:
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Weingut Kilburg

Unsere Empfehlung: Besuchen Sie das Weingut Kilburg direkt in Brauneberg

¢

Weinverkauf &

Prasentation

Entdecken Sie unser gesamtes
Sortiment direkt im Weingut.

Im Erdgeschoss unserer
Vinothek sind alle Weine
tibersichdich prisentiert und
direke zur Mitnahme bereit.
Gerne beraten wir Sie
personlich bei der Auswahl.

Vinothek & offene
Weinprobe

Lernen Sie unsere Weine dort
kennen, wo sie entstehen.

Probieren Sie sich durch unser
Sortiment und geniefien Sie in
gemiitlicher Atmosphire den

Blick iiber das Moseltal.

In unserer Vinothek stehen alle
Weine offen zur Verkostung
bereit, ohne Anmeldung direkt
im Weingut.

A
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WEINGUT
KILBURG

Seit 1465 Weintradition in der Familie

Familie Kilburg
Moselweinstrale 15
54472 Brauneberg

weingutkilburg.de
06534 1351
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