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Apéritifs
Cocktail maison - 6cl .........4,20€
Kir - 6cl .................................... 4,20€
Whisky J&B - 4cl .................. 4,80€
Whisky Japonais - 4cl ....... 7,50€
Martini - 6cl ........................... 4,80€
Pastis - 4cl............................... 4,20€
Ricard - 4cl ............................. 4,20€
Porto - 6cl ............................... 4,20€
Suze - 6cl ................................ 4,20€
Umesshu - 4cl ....................... 4,20€

Pression - 25cl ......... 3,50€
                50cl ......... 6,50€
Kirin - 33cl ................. 4,50€
Asahi - 33cl ............... 4,50€
Tsingtao - 33cl ......... 4,50€
Singha - 33cl ............ 4,50€
Saison - 33cl ............. 4,50€

Jus de fruits - 25cl .............. 3,00€
(Ananas, Orange, Abricot, Tomate, Litchis)

Coca Cola - 33cl ................. 3,00€
Coca Cola zéro - 33cl ....... 3,00€
Orangina - 25cl .................... 3,00€
Ice tea - 25cl.......................... 3,00€

Vittel, Badoit, San Pellegrino 
50cl ............................................ 3,00€
Vittel, Badoit, San Pellegrino 
100cl .........................................5,00€

Café ............................... 1,80€
Thé ................................3,00€
(Jasmin, Vert, Menthe)
Cappuccino ..............3,00€
Décaféiné...................2,00€

Saké ..............................3,00€
Menthe pastille .......5,00€

 75cl 37,50cl Verre
Blancs :
Muscadet sur lie
Le Grand Or ................................................15,90€ 10,90€	 3,20€
Riesling - Willm AOP ............................ 24,90€ 15,90€ -
Sancerre - Les Chênes Vieux AOP .....30,90€	 21,90€ -
Gewurztraminer AOP ...........................26,90€ - -

Rosés :
Mareuil AOP ...............................................15,90€ 10,90€	 -
Ile de Beauté Corse
Les Paillotes IGP ........................................15,90€	 -  3,20€
Chinon - Raffault AOP .......................... 22,90€	 14,90€	  -
Côtes de Provence
Château Saint Julien AOP ................. 22,90€ 14,90€	 -
Tavel - Amido AOP ................................ 29,90€ 20,90€	 -

Rouges :
Côtes Catalan IGP ....................................15,90€	  - 3,20€
Bordeaux - Côtes-de-Bourg AOP ......21,50€	 13,90€ -
Chinon - Le Haut des Vignes ............ 22,90€	 14,90€ -
Brouilly - Louis Tête AOP ...................26,90€ 18,90€ -
Haut-Médoc
Château Bellevue Canteranne ......... 27,90€ - -

Bières 

Boissons Boissons 
chaudes 

Digestifs

Vins

M E N U
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Le gaspillage sera facturé.

Japonais
à volonté

  Yakitori (brochettes à l’unité)   Maki (par paire)

Midi

Adulte : 16,50 €
Enfant (-10 ans) : 10,00 €

Soir, week-end et jours fériés

Adulte : 19,50 €
Enfant (-10 ans) : 10,00 €

SHAKE
Saumon
ou thon

1-2 CREVETTES3 TEBA
Ailerons 
de poulet

4

SASAMI
Escalopes
de poulet

5 TSUKUNE
Boulettes
de poulet

6 CANARD7

CHEESEMAKI
Boeuf au
fromage

9 KINOKO
Champignons
de Paris

10

SHAKE MAKI
saumon11 TEKKA MAKI

thon12 MAKI
Fromage13

MAKI 
CONCOMBRE

14 OSHINKO 
MAKI au
radis salé

15

  California maki (par paire)

MAKI 
ROYAL

27 AVOCAT
THON

28 AVOCAT
CREVETTE

29

AVOCAT
SURIMI

30 THON CUIT 
MAYONNAISE

31

FUTO MAKI
Thon, saumon, 
surimi, radis

16

KAPPA MAKI
Avocat17 MAKI

PRINTEMPS
Avocat
concombre

18

  Sushi (par paire)

MAGURO 
Sushi au 
thon

21SHAKE 
Sushi au 
saumon

20 EBI Sushi 
à la
crevette

23 OEUFS DE 
SAUMON

24 IKURA
Saumon

25 TAI
Sushi au
maquereau

26

  Sashimi

SASHIMI
SAUMON 

32

SASHIMI 
THON 

33

En
tré

es à volonté

a
vec tous les p

la
ts

AVOCAT
SAUMON19

(10 pièces maxi par personne)(15 pièces maxi par personne)

GUYNIKU
Boeuf8
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Spécialités
Maison

Coquille Saint-Jacques flambée
20,90€

A10

Plats
Vietnamiens

Fondue à la viande (2 pers.)
51,90€

D1

Fondue aux fruits de mer (2 pers.)
53,50€

D2

Fondue variée (2 pers.)
55,90€

D3

1/2 Canard Pékinois (2 pers.)
39,90€

D4

Canard Pékinois (4 pers.)
76,90€

D5

Chaque commande comprend l’entrée 
et l’accompagnement à volonté au buffet.
Tous nos plats sont servis sur une plaque 
chauffante.

Prix nets TTC Service compris - Photos non contractuelles. Prix nets TTC Service compris - Photos non contractuelles.
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Fruits de mer flambés
(Crevette, poisson, coquille Saint-Jacques)
19,90€

A11

Brochette de gambas flambée
19,90€

A9

Brochette de boeuf flambée
16,90€

A8

Marmite de fruits de mer
(Crevette, calamar, poisson)
17,90€

A7

Travers de porc
16,90€

A6

Poisson croustillant
16,90€

A5

Boeuf luc lac
17,90€

A4

Pad Thaï
14,90€

A3

Bo Bun boeuf
14,90€

A2

Soupe Pho
14,90€

A1
Boeuf au basilic
15,90€

C1

Boeuf marmite
16,90€

C2

Boeuf à la sauce saké
15,90€

C3

Poulet à l’ananas frais
15,90€

C4

Poulet au gingembre
15,90€

C5

Poulet au curry
15,90€

C6

Canard laqué
16,90€

C7

Canard flambé
(au saté) 17,90€

C8

Canard à la Setchonnais (piquante) 
16,90€

C9

Crevettes sel et poivre
16,90€

C10

Crevettes à la Setchonnais (piquante) 
16,90€

C11

Crevettes au curry
16,90€

C12

Calamars sel et poivre
16,90€

C13

Calamars à la sauce saté
16,90€

C14

Cuisses de grenouilles au basilic 
17,90€

C15

Cuisses de grenouilles au gingembre 
17,90€

C16

Cuisses de grenouilles
sel et poivre 17,90€

C17


