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Gravlax de Thon, Condiment Tomates-Oranges
 Et Houmous de Pois Chiches

OU

Cromesquis de Brebis, Mousse de Chèvre Frais,
Figues et Râpé de Chioggia

SAMEDI MIDI & SOIR
(WEEK-END & JOURS FÉRIÉS)

CE MENU CHANGE CHAQUE SEMAINE

PRODUITS FRAIS ET TRAVAILLÉS “MAISON”

NOS ENTRÉES /  10 EUROS

NOS PLATS / 18 EUROS

NOS DESSERTS / 10 EUROS

Brick d’Agneau Confit aux Abricots Secs, 
Jus aux Epices Douces et Crémeux de Carottes, Croquettes de Semoule

OU

Pavé de Merlu, Vierge de Tomates et Basilic,
Caviar d’Aubergines et Mille-Feuille de Pommes de Terre

Crème au Citron Meringuée, Fraises et Sablé

OU

Trianon au Chocolat et à la Pistache

Poissons  : Atlantique
Agneau : France ( né, élevé, abattu )

Allergènes : sur demande 

MENU C OMPLET 
(ENTREE + PLAT + DESSERT ) : 35€


