
Benvenuti chez Solo Pinsa

C’est avec grand plaisir que nous vous accueillons
pour vous faire découvrir la Pinsa Romana, une

spécialité italienne authentique, à mi-chemin entre
la pizza et la focaccia.

Sa pâte légère, élaborée à partir de trois farines et
levée pendant 72 heures, offre une texture unique.

Chez Solo Pinsa, chaque plat est préparé avec des
produits frais,  rigoureusement sélectionnés, pour

vous garantir une expérience culinaire savoureuse.

Pour sublimer votre repas, laissez-vous tenter par
notre sélection de vins italiens ainsi que par nos

créations de cocktails,  avec ou sans alcool.

Terminez sur une note sucrée avec notre tiramisu
maison ou de véritables gelati artisanaux.

Nous sommes honorés d’avoir été distingués par le
guide Gault & Millau, une reconnaissance de notre

exigence de qualité et de notre passion pour la cuisine
italienne.

Bon voyage gourmand

Myriam & Claudio



COCKTAILS TRADITIONNELS 
Préparés avec alcool de qualité premium 4cl. 

une expérience authentique et intemporelle

 SPRITZ CREATIONS  
Découvrez notre sélection exclusive de recettes originales et

rafraîchissantes, spécialement conçues pour une expérience
unique et savoureuse

Aperol  9.00€ 
Amer à l’orange

Hugo  11.00€
Florale, citronné

Limoncello  9.00€
Doux, citronné

Italicus  11.00€
Florale, bergamote et cédrat

Campari  9.00€
Amer, écorces d’agrumes

Concombre 9.00€
Ultra rafraîchissant

Pastèque 9.00€
Doux, fruité

Fragola 9.00€
Doux, fruité

Napoli 9.00€
Doux, agrumes

Passione 9.00€
Fruité, exotique

Basilico 9.00€ 
Herbacé, aromatique

Solo pinsa smash 9.00€ 
Gin Malfy lime et basilic

Gin tonic  9.00€ 
Gin Malfy et schwepps tonic

Malibu ananas ou cola  9.00€ 
Malibu coco et ananas ou coca cola

Mojito  10.00€ 
Rhum blanc, limonade, lime menthe

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 

Whisky cola  9.00€ 
Togouchi Premium Blend et coca
cola

Italicus tonic  9.00€ 
Italucus Bergamote et cédrat,
schwepps tonic

Espresso Martini  11.00€
Liqueur café, Vodka, espresso

Mojito Fragola  10.00€ 
Rhum blanc, limonade, lime, menthe
et jus de fraise



COCKTAILS SANS ALCOOL 7.00€
nous proposons une sélection de cocktails sans alcool tous à 7.00€,

alliant fraîcheur et créativité pour une expérience savoureuse et
désaltérante, sans compromis. 

Aperol 
Amer à l’orange, pétillant

Hugo
Florale, citronné,
pétillant

Concombre 
Ultra rafraîchissant, pétillant

Pastèque 
Doux, fruité, non pétillant

Napoli 
Doux, fruité, pétillant

Passione 
Fruité, exotique, non pétillant

Basilico 
Herbacé, aromatique, pétillant

Mojito
Fruité, exotique, pétillant

Mojito Fragola
Doux, fruité, non pétillant

Malibu ananas
Doux, fruité, non pétillant

JUS ET CITRONNADES 
25cl

Tomate  4.50€          Citronnade poire          4.80€
Ananas  4.50€          Citronnade pastèque   4.80€
Fraise    4.50€          Abricot                             4.50€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 



 
La Poretti 4 Luppoli est une bière blonde raffinée, brassée
avec quatre houblons sélectionnés.
Elle offre des arômes délicats et une amertume subtile
pour une dégustation fraîche et élégante.

BEVANDE SOFT

APERITIVI

Coca, Coca zero
Fuze Tea pêche
Sprite 
Fanta
Eau Carola
San Pellegrino
Diabolo

3.90€
3.90€
3.90€
3.90€
3.30€
4.40€
2.80€

33cl
25cl
33cl
25cl
50cl   4.80 1l
50cl   5.90 1l
25cl

Pression poretti   
Panaché
Monaco
Picon, Amer, Cynar 

  4.10€
  4.20€
  4.20€
  4.50€

25cl   7.50€   50cl
25cl   7.60€   50cl
25cl   7.60€   50cl
25cl   7.80€   50cl

Coupe prosecco ou 75cl                                                                                     
Muscat 12,5cl                                        
Coupe Kir royale                                      
Ricard 2cl                                                  
Martini bianco, rosso 4cl
Crodino Biondo
SANS ALCOOL                  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 

Sirop                         2.40€    25cl

fraise,grenadine,citron,passion, menthe,
caramel, kiwi, violette, pêche-abricot 

6.00€ ou 24.00€                                              
6.20€
7.00€
5.00€
5.00€
5.60€

BIRRA



Saladine 4.00€

ANTIPASTI

PANE PINSA

erbe  6.00€

Pâte à pinsa finement tranchée, dorée et
croustillante. Se déguste en accompagnement ou à

partager

Caprese burrata 13.00€
Tomates origine France
assaisonnées à l’huile d’olive EVO
de Toscana, basilic frais, burrata (125
gr) caseifici Parrotta Bari, crème et
perles de balsamique 

Tagliere 1 metro 119.00€
Sur demande 24h à l’avance, à partir de 8 pers. 

Tagliere 28.00€

Planchette à partager avec
assortiments de charcuteries et
fromage italien, légume mariné

Salade d'accompagnement
origine France et vinaigrette
maison du chef

Végétarien

Planche 1M à partager avec
assortiments de charcuteries et
fromages italiens, légumes marinés 

evo  4,50€

Aux herbes, huile
d’olive EVO de Toscana

Huile d’olive EVO de
Toscana

Huile d'olive EVO  de Umbria
arômatisée à la truffe
blanche d’Alba

tartufo  7.00€

20 min temps de préparation



Gorgonzola 21.00€ Siciliana bianca 18.00€

Ortolana bianca 17.00€

PINSA BASE BLANCHE
Sauce crème mozzarella (230 gr - 30cm x 20cm)

Burratella  22.00€

Base blanche maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
mortadella di Bologna IGP, burrata
(125 gr) caseifici Parrotta Bari et
éclats de pistaches 

Base blanche maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
champignons de Paris frais,
gorgonzola DOP Novara et éclats de
noix

Solo Pinsa bianca  23.00€
Base blanche maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
jambon cru de Modena affiné 10
mois, burrata effiloché (125 gr)
caseifici Parrotta Bari, tomates
fraîches, roquette et crème de
balsamique

Cotto e funghi bianca 17.00€

Base blanche maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
jambon cuit de Torino et
champignons de Paris frais

Vesuvio salame bianca 17.00€
Base blanche maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella et
spianata Calabra piccante (salami
piquant)

Bambino / Enfant  Demi Pinsa du menu au choix à moitié prix
sauf pinsa avec burrata supp. 3.00€

 pinsa à emporter 1€ de remise

Végétarien

Base blanche maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella, thon,
câpres et oignons frais

Base blanche maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
tomates séchées, artichauts et
olives noires 

evo extra vierge d’olive



Marinara  13.00€ Margherita  14.00€

Ortolana rossa 17.00€

PINSA BASE ROUGE

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, ail frais et origan

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella et
basilic frais 

Cotto e funghi  rossa  17.00€

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
jambon cuit de Torino et
champignons de Paris frais

Crudo e rucola  19.00€

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
jambon cru de Modena affiné 10
mois, roquette et crème de
balsamique

Vesuvio  salame rossa 17.00€

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella et
spianata Calabra piccante (salami
piquant)

Siciliana rossa 18.00€

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella, thon,
câpres et oignons frais

Bambino / Enfant  Demi Pinsa du menu au choix à moitié prix
sauf pinsa avec burrata supp. 3.00€

 pinsa à emporter 1€ de remise

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
tomates séchées, artichauts et
olives noires 

Végétarien

Sauce tomate maison (230 gr - 30cm x 20cm)

Solo Pinsa rossa  23.00€

Sauce tomate maison, huile d’olive
EVO de Toscana, mozzarella,
jambon cru de Modena affiné 10
mois, burrata effiloché (125 gr)
caseifici Parrotta Bari, tomates
fraîches, roquette et crème de
balsamique

evo extra vierge d’olive



Les terroirs d’Italie murmurent dans chaque verre.
Nous vous guidons à travers nos vins et révélons chaque

mois une cuvée choisie pour sublimer la table.

Bacaro IGT 2022, Sicilia 13%
Cépage: Nero d'Avola

Nez: Notes de fruits rouges, de prunes et d'épices

Bouche: Fruités et tanniques 

Accords: Antipasti, Ortolana, Burratella, Siciliana, Marinara 

12,5cl 7.20€    25cl 13.50€    50cl 25.90€    75cl 32.00€ 

Torre Giacomo Edizione Privata 2022, Puglia 14.5%
Cépage :  Primitivo, Nero di Troia, Sangiovese

Nez: Notes de cerise, de myrtille, de chocolat et de fruits noirs mûrs

Bouche: Fruité intense

Accords: Solo Pinsa, Margherita, Cotto e funghi, Crudo e rucola, Burratella, Vesuvio      

  

12,5cl 6.20€    25cl 12.00€    50cl 22.90€    75cl 29.00€  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 

ROSSI

Fragolino Corte Viola, Emilia Romagna 10%
Cépage: Sangiovese

Nez: Fruité, fraise sauvage 

Bouche: Sucrosité gourmande, pétillant 

Accords: Antipasti, Desserts                            75cl 26.00€

Tre Di Tre Lupo Meraviglia IGT 2022, Puglia 14%
Cépage: Negroamaro, Aglianico, Primitivo

Nez: Notes de fruits noirs, d’épices, de garrigues et de poivre noir

Bouche: Aromatique fruitée, cassis grillé 

Accords: Antipasti, Cotto e funghi, Burratella, Vesuvio, Gorgonzola, Solo Pinsa

12,5cl 7.80€    25cl 14.90€    50cl 27.90€    75cl 34.00€ 



Volere Garganega IGT 2023, Venezia 12%
Cépage: Garganega

Nez: Pomme verte et une touche d’agrumes

Bouche: Légèrement minérale, belle fraîcheur en finale

Accords: Salade, Antipasti, Caprese burrata, Burratella, Siciliana

12,5cl 4.80€    25cl 9.50€    50cl 16.50€    75cl 19.00€

Le Colline Dei Filari IGT 2023, Venezia 11,5%
Cépage: Corvina, Rondinella, Molinara

Nez: Fruits rouges, groseilles, framboises, cerises

Bouche: Aromatique, fraîche, pulpe de cerises et abricots

Accords: Antipasti, Caprese burrata, Marinara, Ortolana, Solo Pinsa

12,5cl 4.80€    25cl 9.50€    50cl 16.50€    75cl 19.00€

Le Colline Dei Filari IGT 2023, Venezia 12%
Cépage: Pinot Grigio

Nez: Agrume de fruits blancs acidulés

Bouche: Fruité florale, petits fruits blancs

Accords: Salade, Antipasti, Caprese burrata, Solo Pinsa, Siciliana

12,5cl 4.80€    25cl 9.50€    50cl 16.50€    75cl 19.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 

BIANCHI

ROSATI

ACQUESI Moscato d'Asti DOCG 2023, Piemonte 5,5%
Cépage: Pinot Grigio

Nez: Fruité muscat, coings, poires, pommes vertes, litchis 

Bouche: Sucrosité gourmande

Accords: Antipasti, Desserts                          75cl 24.00€

Nos accords mets et vins sont proposés comme une invitation,
libre à chacun de découvrir d’autres harmonies tout aussi

subtiles.



Chocolat 
Suisse Barry Callebaut

Framboise

 
Pistaches 
Di Sicilia

Noisette 
IGP del Piemonte    
   
Vanille 
De Madagascar  
                                     
Caffé 
Mélange de grains Arabica et Robusta  

Pannamarena 
Fabbri fiordilatte et cerise noire        

Fraise 
D’Emilia Romagna
 
Citron 
Di Sicilia 

Panna Cotta Caramello

Stracciatella 
Fiordilatte et pépites de chocolat noir

Mangue 

Les recettes sont produites dans la région de Venise par des maitres
glaciers italiens dans le respect des traditions. 

L'Italie, est à l'honneur dans le choix des ingrédients : 
lait frais de la plaine du Pô

GELATO ARTIGIANALE ITALIANO
3.50€ LA BOULE 

Servi sans chantilly



DESSERTS MAISON 

Caffe affogato 9.00€
Une boule de gelato subtilement nappée d’espresso chaud,
accompagnée de crème et éclats de pistaches ou noisettes Bio

DESSERTS GLACÉS 

Un accord subtil de textures et de saveurs, pour une fin de repas
élégante et gourmande avec notre gelato artigianale italiano

Noisette  
IGP del Piemonte  

Vanille  
De Madagascar

Tiramisu  classico 9.00€

Caffè espresso en grains,
boudoirs, crème de mascarpone
sans œuf & cacao amer

Caffè espresso en grains, boudoirs,
crème de mascarpone à la
pistaches sans œuf 

Tiramisu Pistacchio  11.00€

Caffé  
Mélange de grains Arabica et Robusta 

Pistaches 
Di Sicilia



Mangue Rhum
Gelato mangue, Ruhm TI CED artisanal mangue et fruits de la passion 

Citron Limoncello
Gelato citron de Sicilia, Limoncello

Cioccolato Rhum
Gelato chocolat, Ruhm TI CED artisanal cacao et banane 

Stracciatella Liqueur chocolat
Gelato stracciatella, Mozart chocolat Belge

Pannamarena Ciliegia
Gelato pannamarena, Liqueur de cerise

Panna cotta caramello Baileys
Gelato Panna cotta caramello, Baileys

Pistacchio, Liqueur di sicilia
Gelato pistacchio, liqueur de Pistaches 

Nocciola Rhum
Gelato noisette, Ruhm TI CED artisanal noix de macadamia et vanille
bourbon

Caffe Baileys
Gelato caffe, Baileys

GELATO INFUSION DE LIQUEUR 11.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 

 Gelato artigianale italiano, rehaussé d’un soupçon de
liqueur ou de spiritueux d’exception



Ristretto                                             

Espresso                                               

Doppio Espresso                                 

Lungo                                                     

Cappuccino      

Caffelatte                                     

Espresso Deca illy                             

Lungo Deca illy                                   

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 

CAFFÈ IN GRANI Bio
Corpulent  Généreux arabica, robusta

Espresso pistaches ou noisette                                   

Lungo pistaches ou noisette                   

Cappuccino pistaches ou noisette                              

Tisane maison menthe fraîche
                    

Chai Latte   
Thé noir épicé, adouci par un lait crémeux                                                 

CAFFÈ SICILIANI Bio
arabica, robusta

crème et éclats de noisettes BIO ou crème et éclats de
pistaches

TÈ 

2.50€

2.70€

5.20€

2.90€

4.60€

3.50€

3.20€                                

3.50€

4.50€               

4.70€

6.40€               

4.00€

5.60€



Grappa barricata
Sambuca, à l’anis
Amaretto, à l’amande
Limoncello, au citron
Baileys
Whisky
Jägermeister
Frangelico,  noisette igp
Pistacchio
Mozart,  chocolat belge
Amaro del capo,  amer
Fernet branca,  amer

7.00€
5.00€
6.00€
4.00€
6.00€
8.00€
5.00€
6.00€
5.00€
5.00€
6.00€
6.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus 

DIGESTIVI 4CL 
Une sélection de liqueurs et spiritueux

pour sublimer la fin de votre repas

RHUMS 4CL 7.00€
Une sélection soignée de rhums aux profils

aromatiques riches et équilibrés

Bumbu crema

Diplomatico

Don Pablo ananas

Riviere du Mat anans caramel

Ti  ced noix de macadamia vanille burbon

Ti ced mangue fruit de la passion

Ti  ced ananas victoria vanille burbon

Ti ced babane cacao

Ron Millionario Peru


	Benvenuti chez Solo Pinsa
	C’est avec grand plaisir que nous vous accueillons pour vous faire découvrir la Pinsa Romana, une spécialité italienne authentique, à mi-chemin entre la pizza et la focaccia.
	Sa pâte légère, élaborée à partir de trois farines et levée pendant 72 heures, offre une texture unique.
	Chez Solo Pinsa, chaque plat est préparé avec des produits frais, rigoureusement sélectionnés, pour vous garantir une expérience culinaire savoureuse.
	Pour sublimer votre repas, laissez-vous tenter par notre sélection de vins italiens ainsi que par nos créations de cocktails, avec ou sans alcool.
	Terminez sur une note sucrée avec notre tiramisu maison ou de véritables gelati artisanaux.
	Nous sommes honorés d’avoir été distingués par le guide Gault & Millau, une reconnaissance de notre exigence de qualité et de notre passion pour la cuisine italienne.
	Bon voyage gourmand
	Myriam & Claudio
	SPRITZ CREATIONS   Découvrez notre sélection exclusive de recettes originales et rafraîchissantes, spécialement conçues pour une expérience unique et savoureuse
	Aperol 9.00€  Amer à l’orange
	Hugo 11.00€ Florale, citronné
	Italicus  11.00€ Florale, bergamote et cédrat
	Campari 9.00€ Amer, écorces d’agrumes
	Concombre 9.00€ Ultra rafraîchissant
	Pastèque 9.00€ Doux, fruité
	Fragola 9.00€ Doux, fruité
	Napoli 9.00€ Doux, agrumes
	Passione 9.00€ Fruité, exotique
	Basilico 9.00€  Herbacé, aromatique

	COCKTAILS TRADITIONNELS  Préparés avec alcool de qualité premium 4cl.  une expérience authentique et intemporelle
	Whisky cola 9.00€  Togouchi Premium Blend et coca cola
	Italicus tonic 9.00€  Italucus Bergamote et cédrat, schwepps tonic
	Espresso Martini 11.00€ Liqueur café, Vodka, espresso
	Mojito Fragola 10.00€  Rhum blanc, limonade, lime, menthe et jus de fraise
	Solo pinsa smash 9.00€  Gin Malfy lime et basilic
	Gin tonic 9.00€  Gin Malfy et schwepps tonic
	Malibu ananas ou cola 9.00€  Malibu coco et ananas ou coca cola
	Mojito 10.00€  Rhum blanc, limonade, lime menthe
	L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à boire avec modération ttc, service inclus
	COCKTAILS SANS ALCOOL 7.00€ nous proposons une sélection de cocktails sans alcool tous à 7.00€, alliant fraîcheur et créativité pour une expérience savoureuse et désaltérante, sans compromis.
	Aperol  Amer à l’orange, pétillant

	Hugo Florale, citronné, pétillant
	Concombre  Ultra rafraîchissant, pétillant
	Pastèque  Doux, fruité, non pétillant
	Napoli  Doux, fruité, pétillant
	Passione  Fruité, exotique, non pétillant
	Basilico  Herbacé, aromatique, pétillant
	Mojito Fruité, exotique, pétillant
	Mojito Fragola Doux, fruité, non pétillant
	Malibu ananas Doux, fruité, non pétillant



	JUS ET CITRONNADES  25cl
	Tomate  4.50€          Citronnade poire          4.80€ Ananas  4.50€          Citronnade pastèque   4.80€ Fraise    4.50€          Abricot                             4.50€

	BEVANDE SOFT
	Coca, Coca zero Fuze Tea pêche Sprite  Fanta Eau Carola San Pellegrino Diabolo
	3.90€ 3.90€ 3.90€ 3.90€ 3.30€ 4.40€ 2.80€
	33cl 25cl 33cl 25cl 50cl   4.80 1l 50cl   5.90 1l 25cl
	Sirop                         2.40€    25cl
	fraise,grenadine,citron,passion, menthe, caramel, kiwi, violette, pêche-abricot


	BIRRA
	La Poretti 4 Luppoli est une bière blonde raffinée, brassée avec quatre houblons sélectionnés. Elle offre des arômes délicats et une amertume subtile pour une dégustation fraîche et élégante.
	Pression poretti    Panaché Monaco Picon, Amer, Cynar
	4.10€   4.20€   4.20€   4.50€
	25cl   7.50€   50cl 25cl   7.60€   50cl 25cl   7.60€   50cl 25cl   7.80€   50cl

	APERITIVI
	Coupe prosecco ou 75cl                                                                                               Muscat 12,5cl                                         Coupe Kir royale                                       Ricard 2cl                                                   Martini bianco, rosso 4cl Crodino Biondo SANS ALCOOL
	6.00€ ou 24.00€                                                               6.20€                                     7.00€                                                5.00€ 5.00€ 5.60€

	ANTIPASTI
	Saladine 4.00€
	Salade d'accompagnement origine France et vinaigrette maison du chef

	Caprese burrata 13.00€
	Tomates origine France assaisonnées à l’huile d’olive EVO de Toscana, basilic frais, burrata (125 gr) caseifici Parrotta Bari, crème et perles de balsamique

	Tagliere 28.00€
	Planchette à partager avec assortiments de charcuteries et fromage italien, légume mariné

	Tagliere 1 metro 119.00€
	Planche 1M à partager avec assortiments de charcuteries et fromages italiens, légumes marinés


	PANE PINSA
	Pâte à pinsa finement tranchée, dorée et croustillante. Se déguste en accompagnement ou à partager
	tartufo 7.00€
	erbe 6.00€
	Huile d'olive EVO  de Umbria arômatisée à la truffe blanche d’Alba
	Aux herbes, huile d’olive EVO de Toscana

	evo 4,50€
	Huile d’olive EVO de Toscana
	Végétarien
	pinsa à emporter 1€ de remise


	PINSA BASE BLANCHE
	Cotto e funghi bianca 17.00€
	Gorgonzola 21.00€
	Siciliana bianca 18.00€
	Vesuvio salame bianca 17.00€
	Ortolana bianca 17.00€
	Burratella 22.00€
	Solo Pinsa bianca 23.00€
	Végétarien
	evo extra vierge d’olive
	pinsa à emporter 1€ de remise


	PINSA BASE ROUGE
	Marinara 13.00€
	Margherita 14.00€
	Vesuvio salame rossa 17.00€
	Cotto e funghi rossa 17.00€
	Ortolana rossa 17.00€
	Crudo e rucola 19.00€
	Solo Pinsa rossa 23.00€
	Siciliana rossa 18.00€
	Végétarien
	evo extra vierge d’olive
	Les terroirs d’Italie murmurent dans chaque verre. Nous vous guidons à travers nos vins et révélons chaque mois une cuvée choisie pour sublimer la table.


	ROSSI
	Fragolino Corte Viola, Emilia Romagna 10% Cépage: Sangiovese Nez: Fruité, fraise sauvage  Bouche: Sucrosité gourmande, pétillant  Accords: Antipasti, Desserts                            75cl 26.00€
	Torre Giacomo Edizione Privata 2022, Puglia 14.5% Cépage: Primitivo, Nero di Troia, Sangiovese Nez: Notes de cerise, de myrtille, de chocolat et de fruits noirs mûrs Bouche: Fruité intense Accords: Solo Pinsa, Margherita, Cotto e funghi, Crudo e rucola, Burratella, Vesuvio
	12,5cl 6.20€    25cl 12.00€    50cl 22.90€    75cl 29.00€
	Bacaro IGT 2022, Sicilia 13% Cépage: Nero d'Avola Nez: Notes de fruits rouges, de prunes et d'épices Bouche: Fruités et tanniques  Accords: Antipasti, Ortolana, Burratella, Siciliana, Marinara
	12,5cl 7.20€    25cl 13.50€    50cl 25.90€    75cl 32.00€
	Tre Di Tre Lupo Meraviglia IGT 2022, Puglia 14% Cépage: Negroamaro, Aglianico, Primitivo Nez: Notes de fruits noirs, d’épices, de garrigues et de poivre noir Bouche: Aromatique fruitée, cassis grillé  Accords: Antipasti, Cotto e funghi, Burratella, Vesuvio, Gorgonzola, Solo Pinsa
	12,5cl 7.80€    25cl 14.90€    50cl 27.90€    75cl 34.00€

	Nos accords mets et vins sont proposés comme une invitation, libre à chacun de découvrir d’autres harmonies tout aussi subtiles.

	BIANCHI
	Le Colline Dei Filari IGT 2023, Venezia 12% Cépage: Pinot Grigio Nez: Agrume de fruits blancs acidulés Bouche: Fruité florale, petits fruits blancs Accords: Salade, Antipasti, Caprese burrata, Solo Pinsa, Siciliana
	12,5cl 4.80€    25cl 9.50€    50cl 16.50€    75cl 19.00€
	Volere Garganega IGT 2023, Venezia 12% Cépage: Garganega Nez: Pomme verte et une touche d’agrumes Bouche: Légèrement minérale, belle fraîcheur en finale Accords: Salade, Antipasti, Caprese burrata, Burratella, Siciliana
	12,5cl 4.80€    25cl 9.50€    50cl 16.50€    75cl 19.00€
	ACQUESI Moscato d'Asti DOCG 2023, Piemonte 5,5% Cépage: Pinot Grigio Nez: Fruité muscat, coings, poires, pommes vertes, litchis  Bouche: Sucrosité gourmande Accords: Antipasti, Desserts                          75cl 24.00€

	ROSATI
	Le Colline Dei Filari IGT 2023, Venezia 11,5% Cépage: Corvina, Rondinella, Molinara Nez: Fruits rouges, groseilles, framboises, cerises Bouche: Aromatique, fraîche, pulpe de cerises et abricots Accords: Antipasti, Caprese burrata, Marinara, Ortolana, Solo Pinsa
	12,5cl 4.80€    25cl 9.50€    50cl 16.50€    75cl 19.00€

	GELATO ARTIGIANALE ITALIANO 3.50€ LA BOULE
	Les recettes sont produites dans la région de Venise par des maitres glaciers italiens dans le respect des traditions.
	L'Italie, est à l'honneur dans le choix des ingrédients :  lait frais de la plaine du Pô
	Chocolat  Suisse Barry Callebaut
	Framboise
	Pistaches  Di Sicilia
	Noisette  IGP del Piemonte
	Vanille  De Madagascar
	Caffé  Mélange de grains Arabica et Robusta
	Pannamarena  Fabbri fiordilatte et cerise noire
	Fraise  D’Emilia Romagna
	Citron  Di Sicilia

	Panna Cotta Caramello
	Stracciatella  Fiordilatte et pépites de chocolat noir

	Mangue

	DESSERTS MAISON
	Tiramisu classico 9.00€
	Tiramisu Pistacchio 11.00€

	DESSERTS GLACÉS
	Caffe affogato 9.00€
	Pistaches  Di Sicilia


	GELATO INFUSION DE LIQUEUR 11.00€
	Gelato artigianale italiano, rehaussé d’un soupçon de liqueur ou de spiritueux d’exception
	Mangue Rhum Gelato mangue, Ruhm TI CED artisanal mangue et fruits de la passion
	Citron Limoncello Gelato citron de Sicilia, Limoncello
	Cioccolato Rhum Gelato chocolat, Ruhm TI CED artisanal cacao et banane
	Stracciatella Liqueur chocolat Gelato stracciatella, Mozart chocolat Belge
	Pannamarena Ciliegia Gelato pannamarena, Liqueur de cerise
	Panna cotta caramello Baileys Gelato Panna cotta caramello, Baileys
	Pistacchio, Liqueur di sicilia Gelato pistacchio, liqueur de Pistaches
	Nocciola Rhum Gelato noisette, Ruhm TI CED artisanal noix de macadamia et vanille bourbon
	Caffe Baileys Gelato caffe, Baileys
	CAFFÈ IN GRANI Bio Corpulent  Généreux arabica, robusta

	Ristretto                                              Espresso                                                Doppio Espresso                                  Lungo                                                      Cappuccino       Caffelatte                                      Espresso Deca illy                              Lungo Deca illy
	2.50€ 2.70€ 5.20€ 2.90€ 4.60€ 3.50€ 3.20€                                 3.50€
	CAFFÈ SICILIANI Bio arabica, robusta crème et éclats de noisettes BIO ou crème et éclats de pistaches

	Espresso pistaches ou noisette                                                           Lungo pistaches ou noisette                    Cappuccino pistaches ou noisette
	4.50€                                              4.70€ 6.40€

	TÈ
	Tisane maison menthe fraîche
	Chai Latte    Thé noir épicé, adouci par un lait crémeux

	4.00€
	5.60€

	DIGESTIVI 4CL
	Une sélection de liqueurs et spiritueux pour sublimer la fin de votre repas
	Grappa barricata Sambuca, à l’anis Amaretto, à l’amande Limoncello, au citron Baileys Whisky Jägermeister Frangelico, noisette igp Pistacchio Mozart, chocolat belge Amaro del capo, amer Fernet branca, amer
	7.00€ 5.00€ 6.00€ 4.00€ 6.00€ 8.00€ 5.00€ 6.00€ 5.00€ 5.00€ 6.00€ 6.00€

	RHUMS 4CL 7.00€
	Une sélection soignée de rhums aux profils aromatiques riches et équilibrés
	Bumbu crema Diplomatico Don Pablo ananas Riviere du Mat anans caramel Ti ced noix de macadamia vanille burbon Ti ced mangue fruit de la passion Ti ced ananas victoria vanille burbon Ti ced babane cacao Ron Millionario Peru


