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SANDWICH
CLUB SANDWICH pollo arrosto, pomodoro, insalata, senape o maionese 13,00
CROQUE MONSIEUR cotto, fontina, emmenthal senape 8,50
TRAMEZZINO cotto o tonno 5,00
SUPERTOAST cotto, caprino, fontina, tonno, insalata, pomodoro 8,00
TOAST FARCITO cotto, fontina, sott’olio 4,50
TOAST cotto, fontina 4,00
SPECIAL avocado, caprino, salmone, limone, rucola 15,00
PANINI SPECIALI 7,50
ROMANA bresaola, mozzarella, rucola, limone, pepe
TICINESE bresaola, brie fuso, carciofi sott’olio, limone
VITTORIA bresaola, fontina fusa, tabasco, misticanza pomodoro
CICCA bresaola, scaglie di grana, rucola, limone
VENEZIA bresaola, mozzarella, zucchine grigliate, limone, pepe, olio evo
MONFORTE roast beef, salsa tonnata, misticanza, pomodoro, origano e sale
VOLTA roast beef, brie fuso, rucola, funghi sott’olio
VIGENTINA roast beef, caprino, melanzane grigliate, menta
GARIBALDI roast beef, senape, mozzarella fusa
MAGENTA cotoletta di pollo, maionese, rucola, pomodoro
LODOVICA cotoletta di pollo, fontina fusa, melanzana, salsa rosa
PANINI SFIZIOSI 7,00
MONTENAPOLEONE crudo, brie fuso, pomodori, pate d'olive
SPIGA crudo, fontina fusa, arancia, salsa rosa, pepe
CARDUCCI crudo, mozzarella fusa, pomodoro, rucola, salsa rosa
MURATORI crudo, caprino, basilico, zucchine grigliate, pepe
BAGNERA crudo, caprino, mozzarella, rucola
I NOSTRI SANGUIS 6,50
GRANDE cotto, mozzarella, zucchine e maionese
PAVESE cotto, caprino, pomodoro, misticanza, salsa rosa
MARTESANA cotto, scamorza affumicata fusa, carciofi sott’olio
BEREGUARDO cotto, caprino, tonno, rucola, pomodoro, limone
PADERNO cotto, brie fuso, pomodoro, paté d'olive
VETTABBIA cotto, brie fuso, rucola, funghi sott'olio
MORIVIONE speck, caprino, funghi sott'olio, rucola, pomodoro, origano
DERGANO speck, fontina fusa, pate di olive, carciofini, pomodoro, origano
GORLA speck, brie fuso, rucola, limone, pepe, pate d'olive
TALIEDO speck, mozzarella fusa, melanzana, salsa bernese
MUSOCCO pancetta, scamorza affumicata fusa, pate d'olive, zucchine e tabasco
NOSEDO pancetta, fontina fusa, caprino, melanzana, salsa rosa
RONCHETTO bologna, mozzarella, pomodoro, origano
TRENNO bologna, scamorza affumicata, tabasco e pomodoro
LAMBRATE tacchino, brie fuso, pomodoro, rucola, origano, salsa rosa
SELVANESCO tacchino, caprino, zucchine, pomodoro, origano
BOVISA tacchino, mozzarella, rucola, pomodoro, origano, olio evo
BAGGIO salame, fontina, pate di olive, melanzane
TURRO salame, brie, funghi, tabasco
ACQUABELLA salame, caprino, pomodoro, rucola, origano

Eventuali aggiunte e/o variazioni a panini e insalate 0,50 € ad ingrediente. | panini possono essere realizzati anche con piadina Romagnola con una
maggiorazione di 1,00 € cad. Per informazioni su eventuali allergeni presenti nelle preparazioni Vi invitiamo a consultare |'apposita documentazione
che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
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. SVAMPA caprino, basilico, misticanza, mozzarella, carciofini sott'olio, pate d'olive |
1 VALDI fontina fusa, zucchine, menta, origano 1
: D'ANZI brie fuso, fontina, rucola, salsa rosa, limone, pepe :
,  JANNACCI mozzarella, zucchine, basilico, origano 1
1  GABER mozzarella, pomodoro, basilico, olio evo 1
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' INSALATE !
1 1
1 INVERNO radicchio, pere, scaglie di grana, noci, olio evo, crostone tostato 11,00
I TIROLESE misticanza, datterino, mele, speck, fontina, crostone di tostato 11,00 !
: GRECA feta, cipolla di Tropea, olive, pomodori, cetrioli, peperoni, origano 10,00 :
1 SCOZZESE misticanza, salmone affumicato, datterini, avocado, germogli di soia, 15,00
1 olio evo, limone 1
! VALTELLINA rucola, bresaola, punta d'anca, petali di grana, noci 14,00 !
: INSUPERABILE misticanza, mozzarella, datterino, tonno sott'olio, finocchi, 11,00 :
0 dressing fatto in casa (olio evo, limone ,sale) :
1  PULASTER pollo arrosto, pomodorini, misticanza, sedano, finocchi, 12,00 1
1 semi di girasole, dressing fatto in casa (olio evo, limone, sale) 1
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! PROPOSTE AL PIATTO !
I I NOSTRI PRIMT* a partire da 8,00 |
: DUOMO roast beef con verdure alla griglia 14,00 :
CORDUSIO bresaola, rucola, grana olio evo e pane tostato 14,00
1 CAIROLI tomino con verdure alla piastra e pane tostato 12,00 1
! CORVETTO scamorza affumicata alla griglia 11,00 !
: LORETO tacchino e verdure 10,00 :
1  CADORNA cotoletta di pollo con rucola e datterino 10,00
I VGIORNATE pollo arrosto con verdure grigliate 11,00
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*Prodotti surgelati
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' DOLCI !
1 WAFFLE FRUTTA E NUTELLA 6,00
: CUORE DI CIOCCOLATO 6,50 :
1 1

LUNCH

pranzi di

APERITIVI

*biscotteria, pralineria e torte al banco
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