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GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

BON
FISCAL

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de
marcat electronice fiscale.




SUBSTANTE CARE CAUZEAZA
ALERGII SAU INTOLERANTE ALIMENTARE

Regulamentul UE 1169/2011

Cereale care contin gluten

(grau, secard, orz, ovaz, grau spelt, grau mare sau hibrizi ai acestora)
si produse derivate

Crustacee si produse derivate

Oud si produse derivate

Peste si produse derivate

Arahide si produse derivate

Soia si produse derivate

Lapte si produse derivate (inclusiv lactozd)
Fructe cu coaja, de exemplu migdale,

alune de padure, nudi, fistic, nuci macadamia,
precum si produse derivate

Telind si produse derivate

Mustar si produse derivate

Seminte de susan si produse derivate

Dioxid de sulf si sulfitiin concentratii de
peste 10 mg/kg sau 10 mg/l, exprimate in SO2

Lupin si produse derivate

Moluste si produse derivate

Unitatea noastra foloseste frisca vegetala.

Branza folosita in salate si paste este branzd italiand Grana Padano.
Produsele marcate cu * sunt din produse congelate.

Sosul de sméantand este smantand cu Gran Cucina (produs vegetal).
Ciocolata calda este produs instant cu aroma de ciocolata.

Ambalajele Sgr nu sunt in pretul produselor si nu se incaseaza.
Pentru resturile de mancare cerute la pachet nu se Thcaseaza ambalajele.
Meniul cu valorile nutritionale se solicitd personalului.




OFERTE
SPECIALE

v

OFERTE SPECIALE  -seservescpandlaii:30

- se servesc cu cafea lunga

MICDEJUN
cu lapte
MICDEJUN IRLANDEZ 27 Ron
[2 ochiuri, fasole in sos de rosii, 250¢gr-7

bacon prdjit, paine prajita]

OUA BENEDICT | 31Ron
[oud posate, prosciutto crudo, 150 gr-3,7
crema de branza cu verdeturi, sos olandez]

OUA BUSINESS CU SOMON SIAVOCADO 32 Ron
[oud posate, avocado, somon fume, rosii] 150 gr-1,3,4,7

o - OFERTE SPECIALE &
PENTRU CLIENTII BUSINESS ®

ESPRESSO/ESPRESSO LUNG CU LAPTE+COLA | 16Ron

7
ESPRESSO/ESPRESSO LUNG CU LAPTE + APA 15 Ron
[plata sau minerald] 7

MIC DEJUN -se serveste pand la11:30

- se serveste cu paine

OMLETA | 18Ron
150 gr—3

OCHIURI 18 Ron
150 gr-3

OMLETA CU LEGUME | 21Ron
SIMOZZARELLA | 200gr-37

OMLETA CU SUNCA, CIUPERCI | 22Ron
SIMOZZARELLA | 200gr-37

OMLETA CU PROSCIUTTO | 27Ron
CRUDO SIRUCOLA | 200gr-3

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.
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FOCACCIA
[paine crocanta din aluat de pizza cu ulei de masline]

FOCACCIA CU GRANA PADANO

o
- FOCACCIA CU PESTO
[paine crocanta din aluat de pizza cu sosul nostru pesto - home made]
[busuioc proaspat, alune de padure, ulei de masline, grana padano]

BRUSCHETTE
[felii prdjite de baghetd cu seminte, cubulete de rosii, ulei de mdsline, usturoi si busuioc]

il
™ t BRUSCHETTE CU ROSII SI MOZZARELLA

[felii prajite de baghetd cu seminte,, cu mozzarella,
cubulete de rosii, ulei de masline, usturoi si busuioc]

BRUSCHETTE CU AVOCADO SI ROSII
[felii prdjite de baghetd cu seminte, cubulete de rosii, avocado, usturoi]

BRUSCHETTE CU SOMON
[felii prdjite de baghetd cu seminte, cremd de branza cu verdeturi
decorate cu rondele de masline, somon fume]

BRUSCHETTE CU PROSCIUTTO SI BRIE
[felii prdjite de baghetd cu seminte, branza brie, prosciutto crudo si nuci prdjite]

, SALATA DE VINETE
- [vinete, maionezd, ceapd] - Se serveste cu pita bread
HUMUS
J [naut, tahini, ulei de masline, lamaie, sare, usturoi]

-

Se serveste cu pita bread

MIDII iN SOS DE VIN

[midii trase la tigaie cu usturoi, patrunjel si stinse cu vin alb, se servesc cu pita bread]
INELE DE CEAPA PANE

[delicioasele rondele de ceapd pane, servite cu sos dulce-acrisor]

CREVETI BUSINESS
[creveti trasi la tigaie cu unt, usturoi si patrunjel]
Se serveste cu pita bread

PLATOU BRANZETURI
[brie, gorgonzola, mini mozzarella, grana padano,
fructe proaspete, merisoare, nuci]

PLATOU ITALIAN

[selectie de mezeluri italiene - prosciutto crudo,
speck, prosciutto cotto, ventricina - rosii cherry
semiuscate ,rosii uscate, biscuiti crocanti]

TENTACULE DE CALAMAR
[tentacule de calamar trase la tigaie cu usuroi si
rosii cherry] - se servesc cu pita bread

BRANZA CAMEMBERT LA CUPTOR

Branza Camembert |a cuptor cu miere, mix alune,
nuci si merisoare, aromtizata cu rozmarin

- Se serveste cu un inel crocant din aluat

= | ANTREURI

16 Ron
210gr-1

18,5 Ron
230gr-1,7

17,5 Ron
220gr-1,7,8

17 Ron
140 gr-1

19 Ron
180gr-1,7

23 Ron
140 gr-1,4

27 Ron
140 gr-1,4,7

26 Ron
160 gr-1,7,8

18 Ron
150/100 gr -1

18 Ron
150/100 gr

45Ron
350gr-1,2"

18 Ron
150 gr

32Ron
150 gr-4*

42 Ron
370gr-57

46 Ron
250 gr

42 Ron
200gr-1*

23 Ron
150 gr -
1,5,7,8,11

Deoarece toate produsele din meniu se gatesc pe loc, in functie de complexitatea prepararii lor, timpul de servire poate varia intre 25 si 40 de minute.

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.
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A
i v B RISOTTO CU HRIBI
[risotto cremos, aromat de gustul puternic al hribilor de padure]
=

RISOTTO QUATRO FORMAGGI
[o portie de arome Tmbietoare datd de gorgonzola, brie si grana padano,
completate de gustul fin al cremei mascarpone]

RISOTTO CU FRUCTE DE MARE
[midii si creveti, usturoi si grana padano, aromatizate cu un pesto de lamaie si portocald]

VEGGIE RISOTTO*
Un risotto light, perfect pentru vegetarieni, in care se combind savoarea rosiilor uscate cu
mazdrea, prospetimea sparanghelului si a frunzelor de baby spanac cu gran cucina de post

RISOTTO CU CREVETI SI SPARANGHEL"
Risotto cremos, servit cu sparanghel proaspat, rosii uscate si creveti, Grana Padano

RISOTTO CU TRUFE S1 PORCINI
Risotto cremos, aromatizat cu trufe si porcini,Grana Padano si usturoi

S

BUSINESS BURGER
[chifld burger cu susan, carne vita Black Angus, felii crocante de bacon,
branza Cedar, castraveti murati, rondele ceapa, rosii, fulgi de ceapa

caramelizatd si sosul nostru special] - Se serveste cu cartofi aurii

HAMBURGER DE PUI
chifld burger, chiftea din carne tocata de pui dupd reteta bucdtarilor nostri, salatd verde, rosii, ceapd
caramelizatd, branzd cedar, sos: maioneza, ketchup, castraveti murati] - Se serveste cu cartofi prdjiti

BURGER VEGETARIAN

chifla burger cu susan, chifla vegetariana, facuta in bucatdria noastra din

fasole, ceapd, ardei, condimente, servitd pe un pat de salatd verde, castraveti proaspeti,
avocado, rosii proaspete si sosul nostru special] - Se serveste cu cartofi prdjiti.

SCARICICA DE PORC CU CARTOFI AURII*
[scdricicd de porc la cuptor, rumenitd, marinata si glazurata cu sos chilli]
Se serveste cu cartofi aurii si castraveti murati

PUI ASIATICPICANT

[ciuperci urechi de lemn, fasii de legume trase |a tigaie, cubulete de
piept de pui condimentate si aromate in sos de soia si sweet chilli]
Se serveste cu orez

LEGUME IN STIL ASIATIC CU OREZ

[ciuperci urechi de lemn, fasii de legume trase la tigaie,
condimentate si aromate cu sos de soia si sweet chilli]
Se serveste cu orez

CARTOFI BUSINESS™
[felii subtiri de cartofi gratinati, amestec de carne de vita si porc,
legume, smantana si mozzarella, proaspat scoase din cuptor]

TOCANITA DE HRIBI*

Imaginile sunt cu titlu de prezentare. Se serveste cu mamaliguta

=| RISOTTO

42 Ron
300gr-1,7

42 Ron
300gr-1,7
49 Ron
350er-1,2,7"
35 Ron

350 gr

44 Ron
350gr-2,7

46 Ron
300gr-1,7

2| VARIETATI

50 Ron
400/150 gr-1,3,11%

36 Ron
350/150 gr-1,2,11

34 Ron
400150 gr-1,11"*

48 Ron
350-400 gr/
200 gr/100 gr

40 Ron
300gr-1,2,7"
-4

37 Ron
300gr-1,7,8
-1

37 Ron
500 gr-1,7,8

38 Ron
200 gr/200 gr
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PIZZA MARGHERITA

[sos rosii, mozarella]

P1ZZA VEGETARIANA
[sos rosii,mozzarella, ardei gras, ceapd,
masline, ciuperci, anghinare, porumb]

PIZZA QUATTRO STAGIONI

[sos rosii, mozzarella, prosciuto cotto,
ardei, masline, ton]

PIZZA QUATTRO FORMAGGI

[sos rosii, mozzarella, brie,
gorgonzola, grana padano]

PIZZA BUSINESS

[sos rosii, mozzarella, prosciutto crudo,
rucola, grana padano]

PIZZA BELLA VISTA
[sos rosii, mozzarella, prosciutto crudo,
rucola, rosii cherry proaspete,

mozzarella bocconcini]

PIZZA PROSCIUTTO
[sos rosii, mozzarella, prosciuto cotto]

PIZZA FUNGHI

[sos rosii, mozzarella, ciuperci]

PIZZA SALAME

[sos rosii, mozzarella, salam Chorizzo]

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

[sos rosii, mozzarella, prosciuto cotto, ciuperci]

PI1ZZA POLLO
[sos rosii, mozzarella, piept de pui,
porumb, prosciuto cotto, ciuperci]

PIZZATONNO

[sos rosii, mozzarella, ton]

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

PIZZA

33 Ron
Jmier-17

40 Ron

460 gr-1,7

42 Ron
450 gr-1,4,7

40 Ron
430gr-1,7

43 Ron
380gr-1,7

43 Ron
450gr-1,4,7

40 Ron
400gr-1,7

37 Ron
380gr-1,7

40 Ron
350gr-1,7

41 Ron
430gr-1,7

41 Ron

450.¢gr-1,7

40 Ron
380gr-1,4,7
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P1ZZA GORGONZOLA & SPECK & NOCI
[sos rosii, mozzarella, gorgonzola,
speck,nuci, para]

P1ZZA SALMONE & BRIE
[sos rosii, mozzarella, brie, somon]

PIZZA VERDURE
[sos rosii, mozzarella, vinete,
dovleac, ardei gras - toate gatite la grill]

PIZZA BURRATA DELUXE
[sos rosii, mozzarella, rosii cherry semiuscate,
rosii uscate, prosciutto crudo, burrata, rucola]

P1ZZA NAPOLI
[sos rosii, mozzarella, ansoa, capere, mdsline]

PIZZA ITALIA
[sos rosii, mozzarella, prosciutto cotto, rosii cherry semiuscate, burrata]

PI1ZZA MARINARA
[sos rosii, usturoi, oregano, ulei masline, busuioc]

PI1ZZA CAPRICIOSA
.~ [sos rosii, mozzarella, prosciutto cotto, ciuperci, anghinare]

PIZZA RUSTICA

[sos rosii, mozzarella, prosciutto cotto,
salam ventricina, ardei, ceapa]

PIZZA SEXBOMB
[sos rosii, mozzarella, salam Ventricina,
ciuperci, gorgonzola, ceapa, usturoi]

PIZZA MARI & MONTI
[sos rosii, mozzarella, hribi,
creveti“condimentati cu usturoi si patrunjel]

PIZZA PICANTE
[sos rosii, mozzarella, salam Ventricina]

PI1ZZA AMERICANA
[sos rosii, mozzarella, cartofi prajiti julienne”]

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

PIZZA

45 Ron
500 gr-1,7,8

44 Ron
460 gr-1,7,4
38 Ron

450 gr-1,7

52 Ron
600gr-1,7

37 Ron
380gr-1,7,4

51 Ron
600gr-1,7

33 Ron
280gr-1

42 Ron
480gr-1,7

42 Ron

480 gr-1,7

44 Ron
480gr-1,7

52 Ron
480gr-1,2,7°

40 Ron
400gr-1,7

35 Ron
450 gr-1,7"
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SPAGHETE CARBONARA
[cubulete de guanciale trase la tigaie,
galbenus ou, Crana Padano]

TAGLIATELE CARBONARA

SPAGHETE BOLOGNESE
[sos ragu cu bucdtele fine de carne de vitd amestecatd cu porec,
Tmbogatitd cu morcovi, usturoi, solzisori de ceapd si Grana Padano]

TAGLIATELE BOLOGNESE

SPAGHETE AGLIO OLIO PEPPERONCINI
[amestec picant de usturoi, ardei iute, ulei de masline]

TAGLIATELE AGLIO OLIO PEPPERONCINI

PENNE QUATTRO FORMAGGI
[un amestec delicios de branza
gorgonzola, brie, grana padano, mozzarella, smantand si Gran Cucina]

PENNE ALL’ARRABBIATA
[bucdtele de ardei iute, rosii, usturoi, ceapd, trase la tigaie,
stinse cu vin alb si servite cu sos de rosii aromatizat]

PENNE SICILIENE AL FORNO

[bucdtele fine de bacon, piept de pui, ciuperci proaspete,
fasii de ceapd, ardei rosu, toate date la cuptor

cu un sos delicios de smantana si Gran Cucina si rosii,
acoperite cu mozzarella]

P
-;-E‘ PENNE CU PIEPT DE PUI SI SOS GRANA PADANO
e [cubulete din piept de pui, trase la tigaie cu solzisori de ceapa,

stinse cu vin alb, amestecate intr-un sos alb
de smantand, Gran Cucina si Grana Padano]

TAGLIATELE CU SOMON
[usturoi tras la tigaie Tn unt, somon fasii,
rosii cherry, Crana Padano

TAGLIATELE CU FRUCTE DE MARE
'midii, calamar baby, creveti, tentacule de calamar,
toate trase la tigaie cu rosii cherry,
ardei iute si usturoi, stinse cu vin alb si
servite cu sos de rosii aromatizat]

LASAGNA

home-made lasagna bolognese

| [carne tocata amestec vita/porc,
SOS rosii, mocovi, apio, ceapd]

= | PASTE

38 Ron
300gr-1,7

40 Ron
300gr-1,7
36 Ron
400 gr-1
38 Ron
400 gr-1

31 Ron
300 gr-1

33 Ron
300gr-1

39 Ron
400gr-1,7

32 Ron
400gr-1,7

41 Ron

HOOr elr=ilg

40 Ron
400gr-1,7

43 Ron
350gr-1,4,7"

52 Ron

450gr-1,4,7*

45Ron
400 ¢r-1,7,9

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.
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TAGLIATELE CU CREVETI S1 ZUCCHINI
[creveti trasi |a tigaie, cu usuroi, rosii cherry, ardei iute,
Eic. 9o cubulete de zucchini, toate stinse cu vin,
servite cu sos de rosii condimentat

dupa retetd proprie si aromatizat cu pesto]

TAGLIATELE CU VITA SIHRIBI
[fasii fine de muschiulet de vita cu usturoi,
trase la tigaie, cu cubulete de hribi,
servite cu sos de smantana si Gran Cucina]

TAGLIATELE CHICKEN TUSCAN
[ardei, ciuperci, usturoi

trase la tigaie Tn ulei de masline,

peste care se adauga deliciosul nostru sos
de smantand cu Gran Cucina si Crana Padano,
servite cu piept de pui la gratar]

PENNE PRIMAVERA
[ciuperci, zucchini, ceapd, rosii cherry, vinete,
morcovi, usturoi, trase la tigaie, aromatizate cu
busuioc si patrunjel, servite cu sos rosu]

SPAGHETE AMATRICIANA
[cubulete de guanciale trase la tigaie, cu fasii de ceapa rosie,
condimentate cu pesto, servite cu sos de rosii si Grana Padano].

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

PASTE

50 Ron
400¢gr-1,4,7"

48Ron
350 gr-1

41 Ron
400gr-1,7

36 Ron
450gr-1,7

37Ron
350 gr-1




|vm.n

SALATA CRISPY - picantd/nepicanta
[pui crispy crocant, branza feta,mix de salatd, rosii chery,
cubulete de castravete verde, aromatizate cu un dressing din

mustar/miere/ldmaie] - SE SERVESTE CU PITA BREAD

SALATA CU BURRATA

[mix salatd, felii subtiri de prosciutto crudo, cubulete de pard,
nucd, merisoare si burrata aromatizata cu ulei de mdsline

cu busuioc] - SE SERVESTE CU PITA BREAD

SALATA CAESAR

[fasii de piept de pui la gratar, amestecate cu mix de salata,
rosii cherry, bucitele fine de ou fiert, toate amestecate

cu bacon tras la tigaie, Grana Padano, servite cu reteta
clasicd de sos Caesar] - SE SERVESTE CU FOCACCIA

SALATA BUSINESS

[mix de salatd, rosii cherry, fasii fine de ceapd, porumb,
castravete, mdsline, peste care se imprdstie bucdtele de ton;
toate se stropesc cu vinegreta noastra]

SE SERVESTE CU FOCACCIA

SALATA DE CREVETI
i':."-'- Py [mix de salatd, castraveti, rosii cherry, avocado, chips de parmezan, creveti trasi
'g_.._" ¥ la tigaie cu unt - se serveste cu dressing de lamaie, usturoi si pita bread]

' af Wy 1’
i .Ei? p ] SALATA CU FRUCTE DE MARE
Wy ; [calamar baby, midii, creveti, tentacule de calamar, toate trase la tigaie cu
f sk usturoi, stinse cu vin alb, servite cu mix de salata,fulgi Grana Padano, porumb,
S masline, dressing: suc de lamaie,ulei de masline, unt]
£y ] f Se serveste cu pita bread

SALATA CU HUMUS

[mix salatd, ruccola, rosii cherry, fasole rosie, boabe de naut,
humus, mix de seminte - toate asezonate cu vinegretd]

Se serveste cu pitta bread.

SALATA TABOULETH

CU CHIFTELE VEGETARIENE

. Una dintre cele mai populare salate
libaneze, aromatd, crocanta si racoritoare.
[patrunjel, rosii, ceapa, bulgur, chiftele
vegetariene] - Se serveste cu pitta bread.

SALATA CU VITA
Felii subtiri de muschi de vitd tras |a tigaie in
ulei de susan si sos de soia, servite pe un pat
de mix de salata verde, ardei copt, sfecla la
borcan, cubulete de branza feta si seminte
- Se serveste cu pitta bread.

SALATA DE VARZA

SALATA PROASPATA
[rosii, castraveti, ceapd]

SALATA MURATURI

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

SALATE

38 Ron
400¢gr-1,7,107

45 Ron
400gr-1,7,8

38 Ron
400gr-1,3,10

37 Ron
4208r-1,4,10

40 Ron
350 gr-1,4"

52 Ron
450 gr-4,7

28 Ron
400 gr

28 Ron
400 gr

45 Ron
400 gr-7,8,11

9 Ron
150 gr
9 Ron
150 gr

9 Ron
100 gr



SUPA CREMA DE HRIBI*
[se serveste cu crutoane]

SUPA CREMA
[intrebati personalul despre oferta zilei]
[se serveste cu crutoane]

CIORBA DE BURTA
doar in sezonul de vara
[se serveste cu smantand,
paine si ardei iute]

PIEPT DE PUI
[tras |a tigaie, cu cartofi piure]

ARIPIOARE DE PUI CU SOS CHINEZESC*
[aripioare de pui marinate de bucatarii nostri, cu ulei de masline, usturoi,
peperoncini, boia, cimbru - servite cu un sos dulce-acrisor, picant]

ARIPIOARE DE PUI CU SOS CHINEZESC* S| CARTOFI AURII
[aripioare de pui marinate de bucatarii nostri, cu ulei de masline, usturoi,
peperoncini, boia, cimbru - servite cu un sos dulce-acrisor, picant]

t E J & ARIPIOARE DE PUI CRISPY PICANTE*
e ] [servite cu sos de usturoi]

MENIU ARIPIOARE CRISPY*
- [aripioare de pui crocante, picante servite cu
sos de usturoi si cartofi prajiti]

MENIU PIEPT PUI CRISPY* - PICANT/NEPICANT
[piept pui crocant, cartofi prajiti julienne,
sos maioneza si ketchup ]

PUI CU SOS GORGONZOLA
' [cubulete din piept de pui trase la tigaie,
‘ servite cu sos gorgonzola si orez]

PUI CU SOS GORGONZOLA SI CARTOFI SLICE
[cubulete din piept de pui trase |a tigaie,
servite cu sos gorgonzola si cartofi slice]

PIEPT DE PUI TRAS LA TIGAIE CU CIMBRU S1 USTUROI

- se serveste cu cartofi piure
*Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

SUPE CREME /CIORBE

25 Ron
250gr-7

23 Ron
250gr-1,7

30 Ron
300 ml/100 gr
Ay

<| CARNEDEPUI

29 Ron
200 gr

30 Ron

200 gr

35Ron
200 gr /150 gr

30 Ron
200 gr

35Ron
200 gr /150 gr

37Ron -1*

140 gr /140 gr [ 508r

40 Ron
300gr-7

43 Ron
350gr-7°

40Ron-7*
200 gr /200 gr
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PIEPT DE CURCAN
[gatit sous-vide]

PIEPT DE CURCAN LA GRATAR
% CU SOS DE CIUPERCI SI OREZ SALBATIC

MUSCHI DE VITA LA GRATAR

MUSCHI DE VITA LA GRATAR
CU SOS DE PIPER SI CARTOFI AURII

PICANHA

Se serveste cu salatd mixtd si mix seminte
[piesd apreciata datoritd fragezimii

si gustului pronuntat de vitd] .

CHIULOTA (Rump steak)

Se serveste cu salatd mixtd si mix seminte
[piesa care provine din sfertul posterior,
se caracterizeazd prin gust intens,
marmorare buna si textura fina].

|Iﬂltﬂ

MUSCHIULET DE PORC
’ TRAS LA TIGAIE CU CIMBRU SI1 USTUROI
: [gatit sous-vide]

‘:, MUSCHIULET DE PORC
TRAS LA TIGAIE CU CIMBRU SI1 USTUROI
[gatit sous-vide]- servit cu piure de cartofi

CARNE DE CURCAN

46 Ron
200 gr

54 Ron
200 gr/200 gr/100 gr
,‘]’7

§ CARNE DE VITA

140 Ron
200 gr

155 Ron

200 gr/100 gr/200 gr
_77\-

110 Ron

300 gr crud

110 Ron
300 gr crud

CARNE DE PORC

42 Ron
200 gr

50 Ron
200/200 gr

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.
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GAMBERI CON AGLIO PEPERONCINO
[creveti decorticati trasi la tigaie cu unt,
usturoi si ardei iute, serviti cu deliciosul orez salbatic, patrunjel]

GAMBERI CU SOS DE SMANTANA SI OREZ SALBATIC
[creveti decorticati trasi la tigaie cu usturoi, ardei iute, stinsi cu vin alb,
cu deliciosul sos de smantand si Gran Cucina si cu orez sdlbatic, patrunjel]

TAGLIATELE CU FRUCTE DE MARE
[midii, calamar baby, creveti, tentacule de calamar, toate trase la tigaie
cu ardei iute si usturoi, stinse cu vin alb si servite cu sos de rosii aromatizat]

TAGLIATELE CU CREVETI S1 ZUCCHINI
[creveti trasi la tigaie cu usturoi, ardei iute, cubulete de zucchini, toate stinse cu vin,
servite cu sos de rosii condimentat dupa retetd proprie si aromatizat cu pesto]

SOMON FILE LA GRATAR
[se serveste pe pat de salatd verde, cubulete de gref, avocado,
portocald, mix seminte si nuca prajita, rosii cherry, dressing]

CREVETI BUSINESS
[creveti decorticati trasi la tigaie cu unt si usturoi]

SALATA DE CREVETI
[mix de salatd, castraveti, rosii cherry, avocado, creveti trasi la tigaie Tn unt
- se serveste cu dressing de ldmaie si pita bread]

SALATA CU FRUCTE DE MARE

[calamar baby, midii, creveti, tentacule de calamar,

toate trase la tigaie cu usturoi, stinse cu vin alb, servite cu mix de salata,
fulgi Grana Padano, porumb, masline, dressing: suc de lamaie,

ulei de masline, unt] - se serveste cu pita bread

BOL PICANT CU FRUCTE DE MARE

[creveti, calamar baby, tentacule de calamar si midii, toate trase la tigaie
cu usturoi si ardei iute, stinse cu vin alb, sos de rosii si rosii cherry]

Se serveste cu pita bread

MIDII IN SOS DE VIN
[midii trase la tigaie cu usturoi, patrunjel,
stinse cu vin alb - se servesc cu pita bread]

TENTACULE DE CALAMAR
[tentacule de calamar trase |a tigaie cu usuroi si rosii cherry]
- se servesc cu pita bread

TENTACULE LA GRATAR
[tentacule calamar la gratar, servite cu cartofi
prdjiti Julienne, sos picant si mix salatd]

CREVETI PIL PIL* (ANTREU)

Creveti si rosii cherry cu o savoare de usturoi si fulgi chilli,
boia afumata, trasi la tigaie in ulei de masline,

serviti direct din cuptor, cu un capac de aluat

de pita bread rumenit si crocant

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

s| PREPARATE CU PESTE
S| SIFRUCTE DE MARE

47 Ron
300gr-1,4,7"

48 Ron
350gr-1,4,7"

51 Ron
450 gr-1,4,7*

49 Ron
400 gr-1,4,7"

57 Ron
200 gr/100 gr-4,8,11

32 Ron
120 gr-4*
40 Ron

350 gr-4"

52 Ron
450 gr-4,7

49 Ron
450gr-2,4"

45 Ron
350 ml-1,2%

42 Ron
200gr-1°

48 Ron
200gr-1%

35 Ron
3508r-1,2




CARTOFI PRAJITI
OREZ SALBATIC
CARTOFI AURII

OREZ CU SOIA

GARLIC MUSHROOMS
[ciuperci proaspete trase la
tigaie cu unt si usturoi]
PIURE SPANAC*
LEGUME LA GRATAR
CARTOFI SLICE*
CARTOFI PIURE

CARTOFI PIURE CU TRUFE

SOS USTUROI CU SMANTANA
SOS PIPER

SOS GORGONZOLA

SOS CIUPERCI

SOS CHINEZESC

SOS VANILIE

SOS CESAR

ULEI PICANT

SOS ROSII/KETCHUP DULCE

| 6’ PORTIE PAINE
PORTIE SMANTANA

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

§ GARNITURI

13 Ron
200gr-1*
15 Ron
200 gr-1
14 Ron
200gr-1*
15 Ron
200 gr

16 Ron
200gr-7°

15,5 Ron
200 gr
17,5 Ron
250 gr

16 Ron
200 gr
14 Ron
200gr-7
17 Ron
200gr-7

= | SOSURI ...

8Ron-7
8Ron-7
8Ron-7
8Ron-7

9 Ron
5Ron-50gr
5Ronsogr -3,10

2 Ron

4 Ron
3Ron-150gr -1
4 Ron-50gr



LE CHOCOLAT

i ,Un desert pentru impatimiti”
[in acest desert proaspit scos din cuptor se combina
senzatia divina de ciocolata topitd cu gustul rece si fin
al inghetatei de vanilie] - Timp de preparare: 25 min
[home made]

TIRAMISU

[home made]

DARK MOUSSE CAKE

[blat de cacao, cu mousse de ciocolatd neagrd,
acoperit cu glazura de ciocolatd]

home made

CREMES LA BORCAN

[home made]

CHEESECAKE CU FRUCTE DE PADURE
[home made]

CHEESECAKE CU FISTIC
[home made]

TARTA CU MERE
[home made - se serveste cu sos de vanilie]

PARFAIT

[Primele mentiuni despre parfait apar
la Tnceputul secolului al XIX-lea,

un desert rece, cremos, fin, O INGHETATA ALTFEL
- home made, diferite arome]

CRUNCHY ICECREAM

[inghetatd de vanilie si ciocolata,

amestecatd cu alune, migdale, stafide si nuci,
ornate cu frisca si sirop de ciocolatd]

BUSINESS ICECREAM
[inghetatd de ciocolatd,
vanilie si fructe de padure,
ornatd cu friscd]

SAN SEBASTIAN

Cheesecake home-made

Cu o texturd de cremad in interior si o crusta
la exterior, acest desert cu origini in

nordul Spaniei a fost creat in anii ‘90 intr-un
mic restaurant, La Vina din San Sebastian

Imaginile sunt cu titlu de prezentare.

§ DESERT

27 Ron
15@) =11, 3]

23 Ron
200gr-1,3

24 Ron
130 g3

22 Ron
150 gr-1,3

23 Ron
15021554178

24 Ron
120gr-1,3

22 Ron
160 gr-1,3

20 Ron
110 gr-5,7*

25 Ron
200gr-5,7*

22 Ron
160 gr-7*

25 Ron
150 gr-13,7
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S SPECIAL COFFEE

g

S | FORSPECIAL PEOPLE

ESPRESSO 9 Ron
ESPRESSO LUNG 30/60 ml-7

DOUBLE ESPRESSO 13,5 Ron
6oml -7
ESPRESSO LUNG CU LAPTE 10 Ron
120ml-7
ESPRESSO MACCHIATO 9,5Ron
[espresso servit cu spuma de lapte] soml-7

CAPPUCCINO ITALIAN 13 Ron
[espresso cu lapte si spuma de lapte] 175 ml-7

CAPPUCCINO VIENESE 14 Ron
[espresso cu lapte si friscd] 180 ml-7

MOKACCINO 14 Ron
[espresso, frisca, crema lapte si topping de ciocolatd] 180ml-7

MAROCCHINO 14 Ron
[espresso, spumd de lapte si topping de ciocolatd] 180 ml-7

LATTE 14 Ron
[espresso, crema de lapte] 250ml-7

SPICY MAROCCHINO 11 Ron
[espresso scurt, suc proaspat de ghimbir, soml-7
scortisoard, lapte]

FLAVOR LATTE/CAPPUCCINO
[espresso, crema de lapte, arome]

L
»
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S SPECIAL COFFEE

g

S | FORSPECIAL PEOPLE

CHAI LATTE 16 Ron
[aromd, crema lapte] 250ml-7

FLAT WHITE 16 Ron
[2 shoturi de espresso, 250ml-7
cremad de lapte]

[ AFFOGATO AL CAFFE 14 Ron
[inghetatd de vanilie si espresso lung] soml-7

ESPRESSO/ESPRESSO LUNG 10,5 Ron
FARA COFEINA 30 ml/6o mlml-7

CAPPUCCINO FARA COFEINA | 13,5Ron
175 ml-7

FRAPPE 15,5 Ron
[combinatie de espresso, inghetata de vanilie, 250ml-7*
friscd si cuburi de cafea inghetatd]

IRISH COFFEE
[25mlJameson Whisky, espresso, friscd]

BAILEY’S COFFEE
[25 ml Bailey’s, espresso, crema de lapte]

CIOCOLATA CALDA
[albd si neagrd]

CEAI
[fructe/menta/verde/negru/ghimbir]

LAPTE CALD CU MIERE

PORTIE LAPTE

MIERE




S| RACORITOARE
FRESH

FRESH
[portocale / grapefruit / mere/ morcov]
- se pot combina doua fructe la alegere

FRESH DE ANANAS
FRESH DE ANANAS CU GHIMBIR

GAMA COCACOLA
[Cola, Fanta, Sprite]

SCHWEPPES
[Kinley, Bitter Lemon, Mandarin]

APA
[platd / carbogazoasa)

FUZETEA
[lemon / piersici]

CAPPY NECTAR
[piersici / portocale / visine / pere]

SOCATA

17 Ron
250 ml
20 Ron-250 m!|
21 Ron-250 ml

10 Ron
250 ml

13 Ron
250 ml

9 Ron

13 Ron

250 ml

13 Ron

15 Ron
500 ml




LIMONADA

LIMONADA

LIMONADA CU MENTA
LIMONADA CU PORTOCALE
ONADA CU FRUCTE DE PADURE
ONADA CU GHIMBIR SI GHOJI

LIMONADA CU CHIA

‘ [suc proaspat de lamaie,

\ sirop de zahdr si seminte de chia]

i‘Semmte ede chiasunt una dintre cele mai bogate surse
\de acizi grasi OMEGA 3. Sunt bogate in calciu,

" vitamine, minerale, proteine si antioxidanti.

LIMONADA CU SPIRULINA

[suc proaspdt de ldmaie, sirop de zahar si spirulind]
Spirulina nglobeazd in proportie de 60-70% proteine pure,
mai mult decdt poate sd contind carnea de vitd sau de pui.
Contine B12, calciu, iod, magneziu. Contribuie la functionarea
optimd a glandei tiroide, stimuleaza sistemul de apirare al
organismului, detoxificd, accelereazd procesul natural de
purificare si eliminare a toxinelor.

LIMONADA CU LAVANDA S| CASTRAVETI
[sirop de lavandd, cubulete de castraveti,
suc proaspat de lamaie, sirop de zahar]

LIMONADA CU VIOLETE
[sirop de violete, suc proaspat de ldmaie, sirop de zahar]

LIMONADA CU DIFERITE AROME

16 Ron - 400 ml
17 Ron - 400 ml|
17 Ron - 400 ml|
18 Ron - 400 ml
20,5 Ron - 400 ml

18 Ron - 400 ml

19 Ron - 400 ml

19,5 Ron - 400 ml|

19,5 Ron - 400 ml

19,5 Ron - 400 ml




ROM

HAVANA 11 Ron
-50 ml, alc40%
HAVANA 7 ANI 20 Ron
-50 ml, alc40%

LIQUERS &
DIGESTIVES

BAILEY’S 15 Ron
-soml, alc17%
CAMPARI 13 Ron
-50 ml, alc 25%
JAGERMEISTER 10 Ron
-50 ml, alc35%
KAHLUA 12 Ron
-50 ml, alc 20%
APEROL 10 Ron
-50 ml, alc11%

JACK DANIEL'S GENTLEMAN
-soml, alc40%

JACK DANIEL’S 15 Ron VERMOUTH

-soml, alc40%
CHIVAS REGAL12 YEARS 20 Ron MARTINI BIANCO ‘ 8 Ron

-soml, alc40%
J&B 9 Ron

50 ml, alc 40%
JAMESON 115C|)2(n:n " & VODI(A

-50 ml, alc40%

GLENLIVET 15 ANI 36 Ron ABSOLUT 10 Ron

-soml, alc 40% -50 ml, alc40%
GLENFIDDICH 12 ANI 34 Ron BELVEDERE 28 Ron
-soml, alc 40% -50 ml, alc40%

TEQUILA COGNAC

TEQUILA JOSE CUERVO SILVER 7,5 Ron MARTELL 26 Ron
-25ml, alc38% -50 ml, alc40%

TEQUILAJOSE CUERVO GOLD 7,5 Ron MARTELLVSOP 38 Ron
-25ml, alc38% -50ml, alc40%

JIDVEI 14 Ron

GIN -soml, alc42%
REMY MARTIN VSOP 46 Ron

-soml, alc40%
COURVOISIER VS 22 Ron
-soml, alc40%

-soml, alc14.4%

BEEFEATER 11 Ron
-50ml, alc40%




S

< | BERE

S

CARLSBERG draft

TUBORG draft

CARLSBERG
TUBORG
WEIHENSTEPHANER nefiltrata

HOLSTEN nefiltrata

BUCUR brund/blonda
(bere romaneasca)
BUCUR brund/blonda
(bere romaneasca)

KRONENBOURG 1664 BLANC
bere franceza - fructatd
GRIMBERGEN AMBRE

bere belgiand de abatie
ANGELLO PORETTI

bere lager italiana

KIRIN ICHIBAN

bere japoneza

TUBORG ICE

CORONA

TUBORG fara alcool

CIDRU

SOMERSBY ‘
(mar, pard, mure, coacaze)

17 Ron
-330 ml, alc4,5%

15 Ron
-400 ml, alc5%
12 Ron
-400 ml, alc5%

15 Ron

-500 ml, alc5%
12 Ron

-500 ml, alc 5%
22 Ron

-500 ml, alc5,4%
16 Ron

-500 ml, alc5,4%

14 Ron
-350 ml, alc 5%
14 Ron
-350 ml, alc 5%

21 Ron

-330ml, alc5%
21 Ron

-330ml, alc6,5%
14 Ron

-330 ml, alc 5%
21 Ron

-330 ml, alc 5%
10 Ron

-330ml, alc4,2%
16 Ron

-330ml, alc 4,6%

12 Ron
-500 ml




VINURI

CRAMA OPRISOR MAIASTRU

SAUVIGNON BLANC
[alb sec]

20 Ron
-250ml, alc.12,5%

20 Ron
-250ml, alc.12,5%

ROSE
[demisec]

20 Ron
-250ml, alc.14%

CABERNET SAUVIGNON
[rosu sec]

CRAMELE RECAS

RECAS SOLO QUINTA
[alb sec]

200 Ron
-750ml, alc.13,5%

RECAS CUVEE UBERLAND
[rosu sec]

250 Ron
-750 ml,
alc.14,5%

CRAMA PURCARI

SAUVIGNON BLANC
[alb sec]

CHARDONNAY
[alb sec]

ROSE
[rose sec]

CABERNET SAUVIGNON
[rosu sec]

MERLOT
[rosu sec]

RARA NEAGRA
[rosu sec]

80 Ron
-750ml, alc.13,5%

80 Ron
-750ml, alc.13,5%

80 Ron
-750 ml, alc. 13%

80 Ron
-750ml, alc.14%

80 Ron
-750ml, alc.13,5%

80 Ron
-750 ml, alc.13%

CRAMA PURCARI NOCTURNE

RARA NEAGRA
[rosu sec]

CABERNET SAUVIGNON
[rosu sec]

ROSE DE PURCARI
[rose sec]

PINOT GRIGIO
[alb sec]

CHARDONNAY
[alb sec]

SAUVIGNON BLANC
[alb sec]

100 Ron
-750 ml, alc.13%

100 Ron
-750 ml, alc.14%

100 Ron
-750ml, alc.13,5%

100 Ron
-750 ml, alc.13,5%

100 Ron
-750ml, alc.13,5%

100 Ron
-750 ml, alc.13,5%




VINURI

CRAMAI]JELNA

AMPRENTA TRANSILVANIEI

MUSCAT OTTONEL/
FETEASCA REGALA
[alb, sec]

PINOT NOIR ROSE
[rose, sec]

PINOT NOIR
[rosu, sec]

90 Ron
-750ml, alc.12,5%

90 Ron

-750 ml, alc.12,5%

90 Ron
-750ml, alc.12,5%

DEALU NEGRU

SAUVIGNON BLANC
[alb, sec]

ROSE-PINOT NOIR
Wild yeast
[rose, sec]

CABERNET SAUVIGNON
RESERVA
[rosu, sec]

MATEUS
[vin rose frizzante]

110 Ron
-750ml, alc.13,5%

110 Ron

-750 ml, alc.12,2%

110 Ron
-750ml, alc.13,1%

55Ron
-750 ml, alc. 11%

S | SAMPANIE &
S| PROSECCO

MOET & CHANDON

PROSECCO [butelie micd]
sec, alb

PROSECCO MIONETTO
[alb extra dry]

PROSECCO MIONETTO
ROSE

PROSECCO MIONETTO
fara alcool, ALB

VIN LA PAHAR
[alb/rosu/rose]

VIN LA CARAFA
[alb/rosu/rose]

550 Ron
-750ml, alc.12%

30 Ron
-200ml, alc. 11%

80 Ron
-750 ml, alc. 1%

80 Ron
-750 ml, alc. 11%

55 Ron
-750 ml, alc. 0%

12 Ron

-200ml, alc.12-13,5%

50 Ron
-11,alc.12-13,5%




BUSINESS
COCKTAILS

[alc. 35-40%]

>
S

MOJITO
[Havana 50 ml + suc lime + sprite
+ zahar brun + menta]

CUBA LIBRE
[Havana 50 ml + cola + lime]

COSMOPOLITAN
[Absolut 40 ml + Triplu sec 20 ml
+suc de lamaie + cranberry juice]

TEQUILA SUNRISE
[Joese Cuervo silver 50 ml + nectar orange
+ grenadine]

LONG ISLAND

[Jose Cuervo silver 20 ml + Havana especial 20 ml

+ Beefeater 20 ml + Absolut 20 ml + Triplu Sec 20 ml
+cola + suc lamaie]

ORCASM
[Amaretto 10 ml + Kahlua 20 ml|
+ Bailey’S 30 ml + frisca]

APEROL SPRITZ
[Aperol 50 ml + Proseco 75 ml
+apa minerald 25 ml]

HUGO
[Proseco 50 ml + Havana 50 ml + apd minerala
+sirop soc + lime + menta]

SEXON THE BEACH
[vodka 50 ml + lichior piersici 25 ml
+ suc portocale + suc grenadine]




BUSINESS
COCKTAILS

[alc. 35-40%)]

VODKA ORANGE
[Absolut 50 ml
+ nectar portocale 100 ml]

GIN TONIC
[Pink Bickens 50 ml + kinley 150 ml
+ mix de fructe]

CAMPARI ORANGE
[Campari 50 ml + nectar portocale 100 ml]

ROSSINI
[Prosecco + piure de cdpsuni]

BELINI
[Prosecco + piure de piersica]

PARADISE
[Dry gin + sirop soc + suc merisoare
+ lime + kinley]

PROSECCO VIOLET
[Prosecco + gin + sirop violete]

MARGARITA
[Tequila + triplu sec + suc lime]

COCKTAILURI
FARA ALCOOL

MOJITO CU ZMEU RA 16 Ron
[Sweet & Sour + piure zmeura -150 m|
+ sprite + lime + menta]




5| zAzZing
S| cocktails

ZAZinginrose

Simturile tale vor fiinviorate de

o aromad intensd de trandafir,

iar culoarea roz somon a paharului tau
va atrage toate privirile.

[Spumant alb, Sweet & Sour, sirop de
trandafir si grapefruits juice]

ZAZing in spice

Daca ziua ta a fost plictisitoare, ai nevoie
de un cocktail care sa iti schimbe starea.
Un pic de chill iti va bucura

simturile si mintea .

[Spumant alb, Sweet & Sour, piure de
mango, pineapple juice si chilli]

ZAZing green apple
[Spumant alb, piure mar verde,
Sweet & Sour, menta]

ZAZing in passion

Am creat un cocktail in care combinatia
de busuioc proaspat aromat cu

fructul pasiunii si suc de lime

aduc o experientd care sd te cucereasca.
[Spumant alb, Sweet & Sour, piure
passion fruit, mentd, pineapple juice]

ZAZing in delight

Aroma cdpsunilor in combinatie cu
frunzele proaspete de busuioc formeaza
un duo care imblanzeste

pand si cele mai exigente gusturi.
[Spumant alb, Sweet & Sour, piure de
capsuni, mentd, top-up soda]
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