Menu
Entrées :
- CPiclui[Tos farcis au caviar c{’auﬁergine 17€
- ’I\fage de moules de Bouchot, mariniére Safmnée 20€
- Gravlax de saumon Bomlo, carottes, orange 21€

- fscafoye de foie gras Jooé[ée, crémeux de cﬁam}aignons 24€

Les p(ats :

-Poitrine de cochon fermier, marinade fagon Barbecue, _pommes de terre véties 29€
-Civet de lotte, vin rouge, lard de Colonata, boulgour 36€

-(jronc[in et soupe de Rouget, écrasé de pommes de terre a Chuile dolive, fenoui[,
rouille 38€

“Volaille fermie‘re au vin jaune, choux variés 35€

Desserts :

-Poire pochée aux épices douces, diplomate tonka 12€
-Tartelette chocolat, caramel, cacahuéte 15€

-F igues, miel, }%u’n de Génes au romarin 14€
-“Mousse de Fourme d’Ambert, crumble aux noix 13€
-Assiette de ﬁomages 15€

Menu a 42 €
CPiclui[Tos farcis au caviar c[’auﬁergine
Poitrine de cochon ﬁermier, marinade fagon Barbecue, pommes de terre roties
Poire }oocﬁée aux éjoices douces, di’}o[omaw tonka

‘Provenances :

Foie gms/?oufet/ﬂ’orc : France. CRouget/(jronc[in: France
Saumon: Norvége Lotte: Atlantique

Nous _proposons éga(ement un menu ‘Découverte midi et soir toute la semaine ainsi qu’un

menu du J’our a 30€ servi unicluement sur le service du midi du lundi au vendredi.



