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Základní nabídka teplých pokrmů 
 

Z hovězího masa    
Obsažené 
alergeny  

Váha  Cena 

Pečeně na smetaně s brusinkami    1,7 150g  190,- 
Tradiční hovězí guláš    1 150g  160,- 
Hovězí soté po stroganovsku    1,7 150g  180,- 
Mexické hovězí chilli con carne    1 150g  160,- 

Z vepřového masa          100,- 

Smažený řízek z panenky    1,3,7    100g   

Smažený řízek z vykostěné kotlety    1,3,7    100g  75,- 
Smažený řízek z krkovice    1,3,7    100g  75,- 
Trhané vepřové ramínko  1000g  250,- 
Pikantní vindaloo    6 150g  140,- 
Sweet and sour    6 150g  140,- 
Biftečky z panenky s pepř. demi glace        150g  185,- 
Medailonky z panenky s omáčkou z lesních hub    1,7 150g  185,- 
Pečené koleno na pivu bez kostí    1 150g  85,- 
Pečená předuzená šunka na kosti (1 ks šunky 7-12kg)       1000g  425,- 
Kung Pao    1,5,6 150g  140,- 

Z kuřecího masa        145,- 

Teriyaki soté z prsíček  1,6 150g   

Pečené vykostěné špalíčky stehýnek se sušenými rajčaty   150g  140,- 
Thajské kuřecí soté  1,4,6    150g  150,- 
Smažený řízek z vykostěného stehýnka  1,3,7    100g  75,- 
Kuřecí karí  7 150g  140,- 
Kuřecí závitky se špenátem  1,3,7    130g  140,- 

 

Přílohy 
Obsažené 
alergeny  

Váha  Cena 

Dušená rýže bylinková, kari, zeleninová        200g  35,- 
Domácí šťouchané brambory s cibulkou        200g  35,- 
Bramboráčky (3 ks na porci)  1,3,7    200g  60,- 
Houskové knedlíky  1,3,7    200g  35,- 
Špekové knedlíky  1,3,7    200g  60,- 
Kysané zelí  1 200g  35,- 
Míchaná zelenina        200g  55,- 
Těstoviny         1,3,7 200g  35,- 

 
 
Teplá jídla připravíme do nerezových gastronomických nádob, které jsou uložené v termoportech, zapůjčených 
proti záloze, nebo zachlazená vakuově balená. K servisu teplých pokrmů je možné zapůjčit výdejní inventář  
Šafing nebo tranšírovací kleště k šunce – 300,-, naběračky 10,-/ks  
Komplexní cateringové služby kalkulujeme individuálně, zajišťujeme kompletně i s inventářem, nápoji a 
obsluhou.  
 
 
Doprava dle individuální domluvy cena kalkulována dle místa a času dodání. 
 

Seznam potravinových alergenů   

1-Obiloviny obsahující lepek (pšenice, žito, ječmen, oves, špalda)  8-Skořápkové plody a výrobky z nich (všechny druhy ořechů)  
2-Korýši a výrobky z nich  9-Celer a výrobky z něj  
3-Vejce a výrobky z nich  10-Hořčice a výrobky z ní  
4-Ryby a výrobky z nich  11-Sezamová semena (sezam) a výrobky z nich  
5-Podzemnice olejná (arašídy) a výrobky z nich  12-Oxid siřičitý a siřičitany (např. sušené meruňky)  
6-Sójové boby (sója) a výrobky z nich  13-Vlčí bob (lupina) a výrobky z něj  
7-Mléko a výrobky z něj  14-Měkkýši a výrobky z nich  

  


