
ENTRÉES

veggie ou vegan
FROMAGES & DESSERTS

La Timbale Jules JoffrinSuivez-nous !

de 12h à 00h

feuille de chêne, poulet croustillant au
panko 14,80
Filet de poulet jaune pané au panko (chapelure
japonaise), pickles de daïkon, légumes
croquants (carotte, courgette, chou rouge)
sauce moutarde et soja

LES SALADES LES BURGERS 
Veggie burger 14,80
Steak veggie (pois chiches, pois, oignons, ail,
persil, coriandre, tahini, farine), cheddar,
avocat et roquette, frites maison

Tim Burger 15,00
Steak haché de bœuf de 125g, cheddar, oignons
confits, purée de tomate, œuf, frites maison

Mini-Burger ou 
poulet pané, frites 
& dessert 10,00
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LES SNACKS 

Sandwich poulet crudites 5,00

Croque-Monsieur, frites 9,00

Croque-Madame, frites  9,50

Sandwich mixte 4,50

Planche fromage/charcuterie 15,50

Planche mixte 16,50

A partir de 15h
A partir de 15h
A partir de 15h
A partir de 15h

accueil@la-timbale.fr
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Lundi au Mercredi 07:00-01:00 | Jeudi et Vendredi 07:00-02:00 | Samedi 08:00-02:00 | Dimanche 09:00-22:30
Notre carte est basée sur des produits frais et de saison, 

cuisinés par nos chefs.
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Traditionnel Oeuf en meurette 7,50
OEuf poché, sauce au vin, oignons,
lardons, croûtons

Chaudrée de poisson à l’aneth 7,00
Soupe traditionnelle au poisson et
moules

Faux-Filet Charolais (FR), beurre café de
Paris 24,00
Servi avec frites, beurre café de Paris (sauce au
beurre, mélange d’herbes, piment,. . .)

Tartare de bœuf Charolais Français 16,80
Tartare de bœuf au couteau, œuf mollet, frites
maison

Gnocchi gourmands 15,70
Crème de grana padano, épinards &
champignons

Ballotins de poulet farcis, et cromesquis 18,00
Ballotins de poulet (origine France) farcis aux
tomates confites et olives noires, cromesquis de
pomme de terre au fromage, sauce au vin blanc

PLATS
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Sauté de canard aux olives, pommes
dauphines 19,00
Sauté de canard, aux épices et aux olives,
pommes dauphines

Oeuf poché, pomme de terre croustillante
farcie au chèvre  16,00
Oeuf poché sur pomme de terre panée, farcie
aux champignons, épinards et chèvre, sur
mousseline de céleri, salsa de mangue.

Carrotcake à la cream cheese

Café / Thé gourmand 7,00

Carrotcake, crème anglaise 6,50Tarte au citron meringuée 7,20

Fromage Portion ou assiette 4,50/8,00 

Gourmandise banane, financier, riz au lait

Gourmandise à la banane façon crumble
chocolat 7,70

Salade de fruits de saison 5,50
Compotée de banane, sur chocolat et noisettes
caramélisées concassées, mousse vanille, dulce de
leche

Traditionnel riz au lait  7,00

MENU DU JOUR  
TOUS LES MIDIS DE LA SEMAINE
E + P ou P + D 16,50
E + P + D 18,50

Salade de légumes rôtis au brebis 14,80
Légumes de saison (courge, carotte, oignon)
rôtis, mâche, noix, copeaux de fromage de
brebis,  grenade, vinaigrette au miel.

Choux de bruxelles panés, sur houmous au
fromage blanc, salsa à la pomme et
coriandre 7,50

mouclade revisitée sur pain de campagne  7,00
Moules décortiquées, son jus retravaillé par
nos chefs, petit aïoli

Bar en papillon, salsa relevée aux herbes,
pommes de terre confites 19,00
Bar entier cuit au four, crème d’aïl douce,
pommes de terre confites au citron et huile
d’olive, salsa aux herbes et condiments


