La r]}mb\le

Lundi au Mercredi 07:00-01:00 | Jeudi et Vendredi 07:00-02:00 | Samedi 08:00-02:00 | Dimanche 09:00-22:30
NOTRE CARTE EST BASEE SUR DES PRODUITS FRAIS ET DE SAISON,

CUISINES PAR NOS CHEFS.

CHAUDREE DE POISSON A L’ANETH 7,00
Soupe traditionnelle au poisson et

moules

TRADITIONNEL OEUF EN MEURETTE 7,50
OEuf poché, sauce au vin, oignons,
lardons, croutons

PLAT

FAUX-FILET CHAROLAIS (FR), BEURRE CAFE DE
PARIS 24,00

Servi avec frites, beurre café de Paris (sauce au
beurre, melange d'herbes, piment,...)

OEUF POCHE, POMME DE TERRE CROUSTILLANTE
FARCIE AU CHEVRE 16,00

Oeuf poché sur pomme de terre panee, farcie
aux champignhons, épinards et chevre, sur
mousseline de celeri, salsa de mangue.
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BALLOTINS DE POULET FARCIS, ET CROMESQUIS 18,00
Ballotins de poulet (origine France) farcis aux
tomates confites et olives noires, cromesquis de
pomme de terre au fromage, sauce au vin blanc

LES BURGERS (ontin¥
\V VEGGIE BURGER 14,80
Steak veggie (pois chiches, pois, oignons, ail,
persil, coriandre, tahini, farine), cheddar,
avocat et roquette, frites maison
Tim BURGER 15,00

Steak haché de boeuf de 1259, cheddar, oighons
confits, purée de tomate, ceuf, frites maison

MINI-BURGER OU
POULET PANE, FRITES
¢ DESSERT 10,00
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Croque-Monsieur, frites 9,00
Croque-Madame, frites 9,50
Sandwich poulet crudites 5,00

FROMAGE PORTION OU ASSIETTE 4,50/8,00

SALADE DE FRUITS DE SAISON 5,50

CAFE /| THE GOURMAND 7,00
Gourmandise banane, financier, riz au lait

TARTE AU CITRON MERINGUEE 7,20
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Sandwich mixte 4,50
Planche fromage/charcuterie 15,50
Planche mixte 16,50

MOUCLADE REVISITEE SUR PAIN DE CAMPAGNE 7,00

Moules decortiquees, son jus retravaille par

nos chefs, petit aioli

CHOUX DE BRUXELLES PANES, SUR HOUMOUS AU
FROMAGE BLANC, SALSA A LA POMME ET Y/
CORIANDRE 7,50

-]
N

(()]

mu
TARTARE DE BEUF CHAROLAIS FRANCAIS 16,80 Continy

Tartare de boeuf au couteau, ceuf mollet, frites
maison Continu

GNOCCHI GOURMANDS 15,70
Creme de grana padano,

champignhons

SAUTE DE CANARD AUX OLIVES, POMMES
DAUPHINES 19,00

Sauté de canard,
pommes dauphines

epinards &

aux epices et aux olives,

BAR EN PAPILLON, SALSA RELEVEE AUX HERBES,
POMMES DE TERRE CONFITES 19,00

Bar entier cuit au four, creme d'ail douce,
pommes de terre confites au citron et huile
d'olive, salsa aux herbes et condiments

LES SALADES (ontiv

FEUILLE DE CHENE, POULET CROUSTILLANT AU
PANKO 14,80

Filet de poulet jaune pané au panko (chapelure
japonaise), pickles de daikon, légumes
croquants (carotte, courgette, chou rouge)
sauce moutarde et soja

SALADE DE LEGUMES ROTIS AU BREBIS 14,80
Legumes de saison (courge, carotte, oignon)
rotis, mache, noix, copeaux de fromage de
brebis, grenade, vinaigrette au miel.

MENU DU JOUR

TOUS LES MIDIS DE LA SEMAINE
E+PouP+Dié6,50

E+P+Di8,50

V' VEGGIE OU VEGAN

GOURMANDISE A LA BANANE FACON CRUMBLE
CHOCOLAT 7,70

Compotee de banane, sur chocolat et noisettes
caramélisées concassées, mousse vanille, dulce de
leche

TRADITIONNEL RIZ AU LAIT 7,00

CARROTCAKE, CREME ANGLAISE 6,50
Carrotcake a la cream cheese

Confinu
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